
Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Zespół Szkolno - Przedszkolny w Jadowie

Lp. Produkt Szacunkowe zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa Netto (PLN) Wartość netto (PLN) Wartość brutto (PLN)

1.
Biodrówka bez kości 660 kg

2.
Filet z indyka 200 kg

3.
Filet z kurczaka 400 kg

4.
Mięso wieprzowe kl. IIA 380 kg

5.
Karkówka bez kości 200 kg

6.
Kości karkowe 320 kg

7.
Kurczak świeży 370 kg

8.
Podudzie z kurczaka 220 kg

9.
Schab bez kości 200 kg

10.
Skrzydło z indyka 20 kg

11.
Szponder wołowy 7 kg

12.
Słonina wieprzowa 24 kg

13.
Antrykot z kością 15 kg

14.
Mięso wołowe kl. I 100 kg

15.
Kura mięsna 15 kg

16.
Mięso mielone wieprzowe 370 kg

17.
Kiełbasa śląska 18 kg

18.
Żeberka paski 15 kg

19.
Pręga wołowa z kością 5 kg

Razem
ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Szkoła Podstawowa Nr 1 im. Baonu "Nadbużańskiego" Armii Krajowej w Łochowie

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1. Boczek surowy b/ż ekstra 1kg 0 kg

2. Filet surowy z piersi  kurczaka 1kg 560 kg

3. Filet surowy z piersi indyka 1kg 0 kg

4. Flaki 0,9kg (jednorazowo) 0 opak.

5. Korpusy z kaczki 1kg 0 kg

6. Kości karkowe 1kg 0 kg

7. Kurczak świeży  1kg 0 kg

8. Łopatka b/k  II klasa 1kg 1150 kg

9. Łopatka b/k ekstra (piłeczki) 1kg  700 kg

10. Podgardle surowe 1kg 0 kg

11. Porcje rosołowe korpusy 1kg 900 kg

12. Schab karkowy b/k 1kg 360 kg

13. Schab wieprzowy b/k .środkowy1kg 560 kg

14. Skrzydło z indyka 1kg 0 kg

15. Słonina  1kg 0 kg

16. Smalec w kostce 1kg 0 kg

17. Szponder wołowy 1kg 0 kg

18. Szynka wieprzowa piłeczki 1kg 0 kg

19. Udko z kurczaka pałeczka 1kg 0 kg

20. Udziec z kurczaka (bioderko) 1kg 600 kg

21. Wątroba z kurczaka 1kg 280 kg

22. Żeberka trójkąty (końce) 1kg 0 kg

23. Żebra paski 1kg 0 kg

24. Skrzydło z kurczaka 1kg 0 kg

25. Żołądki drobiowe 0 kg

27. Udziec indyczy 1kg 0 kg



28. Udko z kurczaka  ćwiartka 1kg 0 kg

29. Golonka z/k wp 0 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Szkoła Podstawowa Nr 3 im. Marii Konopnickiej w Łochowie

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1. Boczek surowy b/ż ekstra 1kg 0 kg

2. Filet surowy z piersi  kurczaka 1kg 1200 kg

3. Filet surowy z piersi indyka 1kg 0 kg

4. Flaki 0,9kg (jednorazowo) 0 opak.

5. Korpusy z kaczki 1kg 150 kg

6. Kości karkowe 1kg 600 kg

7. Kurczak świeży  1kg 1600 kg

8. Łopatka b/k  II klasa 1kg 2450 kg

9. Łopatka b/k ekstra (piłeczki) 1kg  380 kg

10. Podgardle surowe 1kg 0 kg

11. Porcje rosołowe korpusy 1kg 300 kg

12. Schab karkowy b/k 1kg 380 kg

13. Schab wieprzowy b/k .środkowy1kg 770 kg

14. Skrzydło z indyka 1kg 0 kg

15. Słonina  1kg 100 kg

16. Smalec w kostce 1kg 0 kg

17. Szponder wołowy 1kg 0 kg

18. Szynka wieprzowa piłeczki 1kg 1880 kg

19. Udko z kurczaka pałeczka 1kg 1500 kg

20. Udziec z kurczaka (bioderko) 1kg 0 kg

21. Wątroba z kurczaka 1kg 300 kg

22. Żeberka trójkąty (końce) 1kg 0 kg

23. Żebra paski 1kg 0 kg

24. Skrzydło z kurczaka 1kg 0 kg

25. Żołądki drobiowe 0 kg

27. Udziec indyczy 1kg 380 kg



28. Udko z kurczaka  ćwiartka 1kg 0 kg

29. Golonka z/k wp 0 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Szkoła Podstawowa im. Henryka Sienkiewicza w Kamionnie

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1. Boczek surowy b/ż ekstra 1kg 0 kg

2. Filet surowy z piersi  kurczaka 1kg 500 kg

3. Filet surowy z piersi indyka 1kg 500 kg

4. Flaki 0,9kg (jednorazowo) 26 opak.

5. Korpusy z kaczki 1kg 30 kg

6. Kości karkowe 1kg 460 kg

7. Kurczak świeży  1kg 600 kg

8. Łopatka b/k  II klasa 1kg 0 kg

9. Łopatka b/k ekstra (piłeczki) 1kg  1000 kg

10. Podgardle surowe 1kg 0 kg

11. Porcje rosołowe korpusy 1kg 0 kg

12. Schab karkowy b/k 1kg 500 kg

13. Schab wieprzowy b/k .środkowy1kg 500 kg

14. Skrzydło z indyka 1kg 100 kg

15. Słonina  1kg 0 kg

16. Smalec w kostce 1kg 10 kg

17. Szponder wołowy 1kg 40 kg

18. Szynka wieprzowa piłeczki 1kg 0 kg

19. Udko z kurczaka pałeczka 1kg 0 kg

20. Udziec z kurczaka (bioderko) 1kg 700 kg

21. Wątroba z kurczaka 1kg 0 kg

22. Żeberka trójkąty (końce) 1kg 50 kg

23. Żebra paski 1kg 260 kg

24. Skrzydło z kurczaka 1kg 0 kg

25. Żołądki drobiowe 0 kg

27. Udziec indyczy 1kg 0 kg



28. Udko z kurczaka  ćwiartka 1kg 0 kg

29. Golonka z/k wp 40 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Szkoła Podstawowa im. Orła Białego w Ostrówku

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1. Boczek surowy b/ż ekstra 1kg 40 kg

2. Filet surowy z piersi  kurczaka 1kg 1300 kg

3. Filet surowy z piersi indyka 1kg 330 kg

4. Flaki 0,9kg (jednorazowo) 0 opak.

5. Korpusy z kaczki 1kg 80 kg

6. Kości karkowe 1kg 400 kg

7. Kurczak świeży  1kg 0 kg

8. Łopatka b/k  II klasa 1kg 0 kg

9. Łopatka b/k ekstra (piłeczki) 1kg  0 kg

10. Podgardle surowe 1kg 60 kg

11. Porcje rosołowe korpusy 1kg 550 kg

12. Schab karkowy b/k 1kg 2000 kg

13. Schab wieprzowy b/k .środkowy1kg 320 kg

14. Skrzydło z indyka 1kg 60 kg

15. Słonina  1kg 0 kg

16. Smalec w kostce 1kg 0 kg

17. Szponder wołowy 1kg 0 kg

18. Szynka wieprzowa piłeczki 1kg 0 kg

19. Udko z kurczaka pałeczka 1kg 0 kg

20. Udziec z kurczaka (bioderko) 1kg 800 kg

21. Wątroba z kurczaka 1kg 0 kg

22. Żeberka trójkąty (końce) 1kg 0 kg

23. Żebra paski 1kg 0 kg

24. Skrzydło z kurczaka 1kg 0 kg

25. Żołądki drobiowe 0 kg

27. Udziec indyczy 1kg 0 kg



28. Udko z kurczaka  ćwiartka 1kg 0 kg

29. Golonka z/k wp 0 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Szkoła Podstawowa im. Wincentego Witosa w Gwizdałach

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1. Boczek surowy b/ż ekstra 1kg 0 kg

2. Filet surowy z piersi  kurczaka 1kg 180 kg

3. Filet surowy z piersi indyka 1kg 0 kg

4. Flaki 0,9kg (jednorazowo) 0 opak.

5. Korpusy z kaczki 1kg 0 kg

6. Kości karkowe 1kg 40 kg

7. Kurczak świeży  1kg 0 kg

8. Łopatka b/k  II klasa 1kg 360 kg

9. Łopatka b/k ekstra (piłeczki) 1kg  300 kg

10. Podgardle surowe 1kg 0 kg

11. Porcje rosołowe korpusy 1kg 240 kg

12. Schab karkowy b/k 1kg 0 kg

13. Schab wieprzowy b/k .środkowy1kg 110 kg

14. Skrzydło z indyka 1kg 0 kg

15. Słonina  1kg 0 kg

16. Smalec w kostce 1kg 0 kg

17. Szponder wołowy 1kg 0 kg

18. Szynka wieprzowa piłeczki 1kg 0 kg

19. Udko z kurczaka pałeczka 1kg 0 kg

20. Udziec z kurczaka (bioderko) 1kg 260 kg

21. Wątroba z kurczaka 1kg 0 kg

22. Żeberka trójkąty (końce) 1kg 140 kg

23. Żebra paski 1kg 0 kg

24. Skrzydło z kurczaka 1kg 0 kg

25. Żołądki drobiowe 0 kg

27. Udziec indyczy 1kg 0 kg



28. Udko z kurczaka  ćwiartka 1kg 0 kg

29. Golonka z/k wp 0 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)



Załącznik Nr 2.4 do SWZ
FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

CZĘŚĆ 4 Artykuły mięsne
Zespół Szkolno - Przedszkolny w Jadowie

Lp. Produkt Szacunkowe 
zapotrzebowanie J.m. Podatek VAT (%) Cena jednostkowa 

Netto (PLN)
Wartość netto 

(PLN)
Wartość brutto 

(PLN)

1.

Biodrówka bez kości 660 kg

2.

Filet z indyka 200 kg

3.

Filet z kurczaka 400 kg

4.

Mięso wieprzowe kl. IIA 380 kg

5.

Karkówka bez kości 200 kg

6.

Kości karkowe 320 kg

7.

Kurczak świeży 370 kg

8.

Podudzie z kurczaka 220 kg

9.

Schab bez kości 200 kg

10.

Skrzydło z indyka 20 kg

11.

Szponder wołowy 7 kg

12.

Słonina wieprzowa 24 kg

13.

Antrykot z kością 15 kg

14.

Mięso wołowe kl. I 100 kg

15.

Kura mięsna 15 kg

16.

Mięso mielone wieprzowe 370 kg

17.

Kiełbasa śląska 18 kg

18.

Żeberka paski 15 kg

19.

Pręga wołowa z kością 5 kg

Razem

ŁĄCZNA CENA BRUTTO ZA CAŁOŚĆ ZAMÓWIENIA- CZĘŚĆ 4 ……………………………………………….(słownie)
…………………………………………………………………………………………………..

TERMIN DOSTAWY……..(1,2 dni)


