
Kolbäck #5 (Pils) 
Sönd 15 jan, 12017, thomas själv 
19 liter + 16 liter nachguss = 27.5 l innan, 25l efter kok & humlefiltrering 
4 kg pilsnermalt 
380 g Vetemalt 
 380 g Münchner malz 
 570 g Cara Pale malt 

Raster: 
mäskning, 19l, 67 C, kl 9:20 
65 gr, 60 min 
72 gr, 20 min 
78 gr avmäskning, kl 10:50 

Filtrering 
Mätn innan kok: 27.5 lit, 40 Oe 

Kokning: 70min, startar kl 12:20 
20 g Polaris 11.5%, redan under filtreringen 
1 kryddmått portafloc, 15 min 
15 g Hallerth mittelfrüh 2.6%, 5 min 
20 g East Kent Golding 5.2%, 5 min 

Hopfenseien kl 13:40  
Mäta efter kok och humlefiltrering: 25 lit, 54 Oe, dvs 13.5 Pt, 67% Sudhausausbeute 

Jäsning 
Kyla till 13 C, strö över två paket (á 11.5g) Saflager W-34/70, ~ kl 14:50 . 
Jäsa ~11 C i klädkammaren. 
22/1, flytta från klk till diskbänken medan värmen står på 10gr för 
skidsemesterveckan, dvs ölen blir lite varm (~14 C) innan stugan kyler ner. 
Mätning: 29/1 kl 20: 15 Oe, dvs redan 77% attenuation, alltså så gott som klart. 
Värmer upp den långsmat över  ett dygn till 18 C, för dyacetylrast och snabbare 
färdigjäsning. 
31/1 kl 20 flyttas hinken ut till boden för nerkylning kring 0C. 

Flasktappning 



Sockertillägg för flaskjäsning: 8.5g/l druvsocker ger 5.3g/l CO2 
8.5 * 23 => 190 g. 
Tappning görs 2017-02-05, tillsammans med Alexis, medan vi brygger #6. 
Mätning samtidigt: fortfarande 15 Oe. 
Flaskjäsning två veckor, flyttas till +1 C den 18/2. Första provsmak klart godkänt. 

Recept 
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