Knjiski Moljac
u Spajzu
http://mol jacuspajuzu.blogspot.com/

Sastojci:
18 komada

80 g mekog maslaca

280 g Secera

240 g bradna

1 kaSika praska za pecivo
prstohvat soli

1 kaSi€ica cimeta

2 jaja

240 ml mleka

2 jabuke

50 g iseckanih oraha

600 g Secera u prahu

100 g mekog maslaca

250 g krem sira

malo cimeta

18 polovina jezgra oraha za dekoraciju.

1. lzmiksirati maslac, Secer, brasno, prasak za pecivo, so i cimet. Testo treba da dobije
konzistenciju peska.

2. Jaja pomesati sa mlekom i polako dodavati testu, me&ati dok se ne stvori ujednaéeno testo.

3. Oljustiti i oc€istiti jabuke. Isesckati na male kockice (1cm velike).
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4. Orahe iseckati i sa jabukama polako dodati testu, sve dobro prome3ati.

5. U kalup za mafine poredajte 18 korpica, rernu na 180°C zagrejati. Sa dve kaSike smesu
vaditi i ravhomerno resporediti u sve kalupe. Peéi 20 minuta, pa ih ostaviti da se ohlade.

6. Za kremu Secer u prahu i maslac mutiti na najjacoj brzni dok ne postane konzistencija peska.
Na kraju dodati krem sir na niskoj brzini i mutiti dok se ne sjedine.

7. Sa obi¢nim nozem dekorisati kolaCe i posuti sa malo cimeta. Na kraju dodati polovine jezgra
oraha za dekoraciju.



