ENZIMAS

1. (2017) Explique razonadamente como afectan la temperatura, el pH y la concentracion de sustrato a la
actividad de las enzimas. Describa dos tipos de inhibicion enzimatica.

a) Temperatura: las enzimas presentan una temperatura éptima, por debajo de la cual su actividad disminuye y por
encima del punto optimo se produce desnaturalizaciéon que provoca igualmente disminucién de actividad ........... 0,5
puntos

pH: cada enzima tiene un pH éptimo por encima y por debajo del cual su actividad se ve reducida por
desnaturalizacion ............ 0,5 puntos

Un aumento en la concentracion de sustrato ocasiona aumento de la velocidad de reaccién hasta un punto en

que ésta se mantiene constante, como consecuencia de la saturacion de la enzima......... 0,5 puntos

b) Inhibicion irreversible: el ligando inhibidor establece enlaces covalentes con la enzima impidiendo de manera
definitiva su actividad........ 0,25 puntos

Inhibicién reversible: el inhibidor se puede disociar de la enzima permitiendo de nuevo su actividad (se aceptara
igualmente que se explique inhibicién competitiva y no competitiva) ......... 0,25 puntos

2. (2017) a) Defina enzima [0,4]. b) ¢Qué es el centro activo y qué relacion existe entre el mismo y la
especificidad enzimatica? [0,5]. ¢) ;Qué son los inhibidores enzimaticos? [0,3]. d) ;En qué se diferencia la
inhibicién irreversible de la reversible y cual es la causa de la diferencia? [0,8].

a) Definicién: proteina con funcién catalitica que acelera las reacciones metabdlicas ...... 0,4 puntos
b) Centro activo: regién de la enzima por la que se une al sustrato ........ 0,2 puntos

Relacion: del centro activo depende la especificidad de la enzima puesto que posee una configuracion
complementaria

ala del sustrato ......... 0,3 puntos

c) Sustancias que disminuyen o anulan la actividad enzimatica ........ 0,3 puntos

d) En la inhibicion irreversible, el inhibidor inutiliza de forma permanente a la enzima debido a que se une a la misma
mediante enlace covalente. En la inhibicion reversible la enzima vuelve a tener actividad una vez eliminada la
sustancia inhibidora porque la unién enzima-inhibidor tiene lugar mediante enlaces débiles (0,4 puntos cada una)
........ 0,8 puntos

3. (2017) a) Defina energia de activacién de las reacciones enzimaticas [0,2]. b) Cite tres factores cuya
variacion pueda modificar la velocidad de las reacciones enzimaticas [0,3] y c) explique el fundamento de la
accion de cada uno de ellos [1,5].

a) Energia de activacion: energia que hay que suministrar a los reactivos para que la reaccidn quimica se produzca
.................. 0,2 puntos

b) Factores: concentracion de sustrato, pH, temperatura, etc. (0,1 punto cada uno) ....... 0,3 puntos

c) Fundamento:

-El aumento de la concentracion de sustrato aumenta la velocidad de reaccidn por ocupar mas centros activos hasta
que se saturan y la velocidad de reaccidn ya no aumenta mas ......... 0,5 puntos

-La variacion del pH por encima o por debajo del valor dptimo de cada enzima, provoca un descenso de la velocidad



de reaccion por dificultar la unién del sustrato al centro activo. Con pH extremo se desnaturaliza la enzima y cesa
su actividad ............. 0,5 puntos

-Una temperatura mas baja de la dptima produce un descenso de la velocidad de reaccion porque dificulta la unién
del sustrato al centro activo. Por encima del valor 6ptimo disminuye la velocidad de reaccion y si la temperatura

es alta se puede llegar a la desnaturalizacién total de la enzima y cesa la actividad ................ 0,5 puntos
4. (2016) En relacion con la figura adjunta, conteste las siguientes cuestiones:

a) ¢ Qué representan las curvas de la gréfica sefialadas con las letras Ay B? [0,4]. ; Como se denominan los
elementos sefialados con las letras C y D? [0,4]. Indique qué representan las flechas sefaladas con Ea1y
Ea2 [0,2].

b) Explique por qué Ea2 es mayor que Ea1 [0,3].;Qué elemento, C o D, es mas rico en energia y por qué?
[0,3]. Indique y explique si el proceso es catabdlico o anabdlico [0,4].

Energia

a) - La variacién de la energia en una reaccién biologica sin participacion de una enzima (A) y con la participacion de
una enzima (B) ......... 0,4 puntos

- C: sustratos; D: productos ........ 0,4puntos

- Ea1y Ea2 son las energias de activacion ........ 0,2 puntos

b) - La energia de activacion es menor cuando la reaccion esta catalizada por una enzima......... 0,3 puntos

- En el eje de ordenadas de la gréfica, el elemento C esta situado en valores mas altos que el elemento D. Como en

este eje se representa la energia, el elemento C es mas rico en energia que el D....0,3 puntos

- Es un proceso catabdlico porque se pasa de compuestos complejos ricos en energia a otros mas simples y menos

energéticos...... 0,4 puntos

5. (2015) En relacion con la figura adjunta, conteste las siguientes cuestiones: a);Qué representan los
esquemas A y B? [0,4]. ;Como se denominan los elementos sefialados con los niimeros1 a 5? [0,5]. ¢ Qué
nombre recibe el compuesto incluido en el recuadro con el numero 6? [0,1].

b) (2015) Indique qué tipo de macromolécula es el elemento sefalado con el nimero 1 y qué mondmeros la
componen [0,2]. Describa el proceso que ocurre en el esquema A [0,3] y el que ocurre en B [0,3]. Indique
como afectaria al proceso A una elevacion muy brusca de la temperatura por encima de los 60°C [0,2].
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A: Reaccién enzimatica B: Inhibicion enzimatica......(0,2 por cada una) 0,4 puntos

1: enzima; 2: sustrato; 3: productos; 4: inhibidor; 5: centro activo...(0,1 por cada una) 0,5 puntos
Complejo enzima-sustrato...0,1

Es una proteina compuesta por aminoécidos......0,2

Proceso de A: el sustrato se une al centro activo del enzima y esta cataliza la reaccién dando lugar a los
productos...0,3

Proceso de B: el inhibidor se une al enzima y produce una modificacién del centro activo impidiendo la union con el
sustrato y, por tanto, que se lleve a cabo la reaccion enzimatica....0,3

Por encima de 60 °C las enzimas (proteinas) se desnaturalizan perdiendo su actividad por lo que la reaccion del
esquema A no se llevaria a cabo....0,2

6. (2014) Explique cual es la funcion de las enzimas [0,4]. ;Qué se entiende por cofactor enzimatico [0,4],
coenzima [0,4], inhibidor enzimatico [0,4] y centro activo [0,4]? ¢Y energia de activacion?

Proteina con funcién catalitica que acelera las reacciones metabdlicas....0,4
Es un componente no proteico necesario para que una enzima pueda completar su accion...0,4

Coenzima: Son cofactores organicos no proteicos, termoestables, que unidos a una apoenzima constituyen la
holoenzima o forma cataliticamente activa de la enzima....0,4 biomolécula organica (cofactor organico) que
interviene en determinadas reacciones enzimaticas.

Sustancia que disminuyen o anulan la actividad enzimatica....0,4

Centro activo. Regién de la enzima por la que se une al sustrato....0,4 Es la regién de la enzima que esta formada
por los aminoacidos que han de unirse con el sustrato...0,4

Es la cantidad de energia quimica que se necesita para que se produzca una actividad

7. (2014) En relacion con la figura adjunta, en la que se representa un enzima, su sustrato y dos inhibidores,
conteste las siguientes cuestiones:

a)Describa qué ocurre en los procesos Ay B [1].

b)Realice un dibujo y describa qué ocurriria en una reaccién con la enzima en presencia de su sustrato y del
inhibidor 2 [0,5]. Indique qué ocurre en el proceso A si se produce un cambio brusco en el pH o en la
temperatura [0,5].
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A: reaccion enzimatica; el enzima se une al sustrato y produce los productos de la reaccion. Reaccion sin inhibidor

B: reaccion enzimatica. La enzima en presencia del sustrato y del inhibidor de tipo alostérico, se une a éste lo que
provoca un cambio en el centro activo de la enzima que le impide unirse al sustrato.

*DIBUJO*

Se trataria de una inhibicién competitiva por la similitud entre el sustrato y el inhibidor. Ambos compiten por el sitio
activo de la enzima lo que ralentiza la reaccion.



La enzima al no encontrarse en su pH o temperatura oOptimos ralentiza su actividad, pudiendo llegar a
desnaturalizarse y por tanto a anular completamente su accion.

8. (2001) La ingestion de metanol (HCH,OH) es muy peligrosa, porque el metanol, aunque por si mismo no es
toxico, experimenta dentro del organismo una transformacion enzimatica. La intoxicacion por metanol
puede combatirse haciendo que la persona afectada tome mucho etanol (CH,CH,OH), una sustancia
parecida al metanol. Indique una posible causa del efecto protector que el etanol ejerce sobre la intoxicacion
por metanol.

Explicar Inhibicion competitiva y relacionarlo con el enunciado.
El etanol es un inhibidor competitivo de la reaccién. Al presentar la enzima una mayor afinidad por el etanol, se evita
la formacién delos metabolitos toxicos del metanol ................... 1

9. (2013) En una reaccion enzimatica se adiciona un compuesto similar al sustrato en estructura y
composicion. ¢ Cual seria el efecto producido (0’5) y la causa que lo determina (0’5)? Razone las respuestas.

-El efecto seria una disminucion en la velocidad de la reaccion enzimatica (0'5)
-La causa seria una inhibicion competitiva (0'5)

10. (2012) En una reaccion quimica en la que la sustancia A se transforma en la sustancia B, se liberan 10
kcal por mol de sustrato. ;Cuanta energia se libraria si la reaccion estuviese catalizada por na enzima? (1).
Razone la respuesta.

La misma, ya que la variacion de energia en una reaccién quimica es independiente de la presencia de un
catalizador.

11. (2012) La imagen representa el mecanismo de accion de una enzima en una célula de mamifero. En
relacion con ella responda las siguientes preguntas:
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a) ¢Qué representan las figuras sefialadas con las letras A, B 'y C? (0’3) Explique qué sucede en la
figura senalada con el niimero 2 (0’4). Indique lo que ocurre en el area sefalada con el niimero 3
(0°3).

b) Explique como se realiza la reaccion a las siguientes temperaturas: 25°C, 37°C y 60°C (0’6). Defina
pH optimo para una enzima (0’4)

a) -Arepresenta el sustrato; B la enzima; y C el producto. (0’1 punto cada una)
-En 2 se produce la formacién del complejo activado con la unién del sustrato a la enzima (0'4)
-En 3 se liberan los productos y la enzima queda libre (0'3)

b) - A 25°C la reaccidn se ralentizaria y se liberaria poco producto (0°'2)
-A 37°C la mayoria de enzimas estarian a pleno rendimiento (0'2)
-A 60°C la enzima se encontraria desnaturalizada y no realizaria la reaccion (0'4)

-Aquel en la que la actividad enzimatica es maxima (0'4)



12. (2011) Un investigador ha descubierto que una reaccion enzimatica en la que interviene una enzima (A)
no se produce porque la solucion que utiliza como sustrato estd contaminada con una enzima proteolitica
(B) que hidroliza la enzima (A). Calentando previamente la solucion de sustrato a mas de 60°C la reaccion se
desarrollé sin problemas. Explique razonadamente por qué tras calentar la solucién de sustrato se produce
la reaccion enzimatica [1].

Al calentar la solucion de sustrato se inactiva la enzima proteolitica por desnaturalizacién, no produciéndose la
hidrélisis de la enzima (A) utilizada en la reaccion, por lo que ésta puede realizar su catalisis.

12.1 Un investigador ha descubierto que una reaccion enzimatica catalizada por una enzima (A) no se
produce porque la solucion que utiliza como sustrato esta contaminada con una enzima proteolitica (B) que
hidroliza la enzima (A). Proponga un tratamiento para la solucién de sustrato que permita que la reaccion
con la enzima A se produzca. Razone la respuesta (1). (Propuesto 2.010)

Si la solucién de sustrato se calienta a altas temperaturas la enzima proteolitica se desnaturalizaria no pudiendo
hidrolizar al enzima A con lo que se podria producir la reaccién que cataliza (se dara por vélido cualquier otro
razonamiento que incluya la inactivacion o inhibicién del enzima B).

13 (2010) Al afadir una enzima proteolitica a un tubo de ensayo donde se estd produciendo una reaccion
enzimatica, la reaccion se detiene inmediatamente. Dé una explicacion razonada de la causa por la que se
detiene la reaccion [1].

La enzima proteolitica degrada la enzima que cataliza la reaccién y, por tanto, esta enzima pierde su funcion y la
reaccion se detiene.

14. (2009) La polifenoloxidasa es un enzima capaz de oxidar los polifenoles en presencia de oxigeno y asi es
responsable del pardeamiento (oscurecimiento) que sufren los frutos, como la manzana, a los pocos
minutos de haberlos cortado. Este pardeamiento se puede evitar reduciendo el acceso de la enzima al
sustrato, en este caso el oxigeno, o afadiendo compuestos acidos, o calentando durante cinco minutos en
agua hirviendo. Explique razonadamente por qué no se produce el pardeamiento en estos tres casos (1).

- Sisereduce el sustrato la velocidad a la que actua la enzima se ve reducida.
- Labajada de pH por la adicién de &cidos provoca la desnaturalizacién de la enzima.
- Las altas temperaturas provocan la desnaturalizacién de la enzima

(Las tres respuestas, 1 punto; dos, 0'6; una, 0'3)

15. (2009) Explique qué accion desarrolla la enzima que cataliza la siguiente reaccion (1)
Lactosa + agua ------ > Glucosa + galactosa

La accion que realiza es la hidrélisis de la lactosa por rotura del enlace O-glucosidico mediante la introduccién
de una molécula de agua.

16. (2009) En la siguiente curva se representa una cinética enzimatica mostrando la velocidad de reaccion
respecto a la cantidad de sustrato, con una concentracion de enzima constante. ;De qué manera se veria
afectada la curva si se introdujese mas cantidad de enzima en el punto indicado por la flecha? (0°5) ¢Y si
introdujéramos un inhibidor irreversible en el punto marcado por una x? (0’5) Razone las respuestas.
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- Al introducir mas enzima en el punto indicado por la flecha, la velocidad aumentard de nuevo hasta
alcanzar un nuevo estado de saturacién o estacionario (0'5)

- La introduccién de un inhibidor irreversible en el punto indicado con una X provocara que la velocidad
disminuya rapidamente hasta que todas las moléculas de enzima hayan sido bloqueadas por el inhibidor,
entonces la reaccion se detendra (0'5)

17. (2006) Al investigar el efecto de la temperatura sobre la velocidad de una reaccién enzimatica se obtuvo
la siguiente tabla:

Temperatura 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60
(°C)

Velocidad 0’5 09 14 120 |27 33 37 36 |23 |09 |00
(mg

producto/segundo)

Proponga una explicacion razonada de los resultados registrados en la misma (1).

-El incremento de temperatura aumenta la velocidad de reaccion porque mejora las probabilidades de formacion de
complejos enzima-sustrato. Sin embargo, a partir de una determinada temperatura, la velocidad disminuye por
desnaturalizacién de las moléculas enzimaticas.

18. En un ensayo enzimatico, se produjo, accidentalmente, una elevacion brusca de la T? y se detuvo la
actividad enzimatica. Al bajar la temperatura se recuperd la actividad enzimatica. Explique razonadamente
este hecho.

Desnaturalizacion reversible y renaturalizacion

19. La gréfica adjunta representa la evolucion de la actividad de cuatro enzimas cuando se las somete a
valores diferentes de pH. En relacion con ella, conteste las siguientes cuestiones: a).- Compare e interprete
de forma razonada el trazado de las distintas curvas de actividad [1]. b).- Explique la diferencia existente
entre los optimos de actividad de la tripsina y de la pepsina teniendo en cuenta que una actia en el
estomago y otra en el intestino [0,5]. ;Como influye el pH en la actividad enzimatica de la papaina? Razone
la respuesta [0,5].
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Total 2 puntos
a).- Debe explicarse el trazado de las gréaficas y establecer comparaciones sefialando diferencias entre ellas

.................................................................................................... 1 punto

b).- Los dptimos de actividad se deben explicar en funcién de los diferentes tramos digestivos donde actlan, en los
que el pH es diferente .......ccocveevenieiere e 0,5 puntos

Debe indicarse la independencia de la actividad de la papaina frente a las variaciones de pH

.................................................................................................................................... 0,5 puntos

20. Al medir, a una determinada T? y pH, la actividad de una reaccion enzimatica nos encontramos que
durante la situacién A, esta actividad vale 250 pmoles/min * mg proteina, mientras que durante la situacién
B vale el doble midiéndola a la misma T? y pH. Explique las posibles razones que han podido ocasionar este
cambio y justifique la respuesta.

Lo que ha podido ocasionar este cambio es la concentracidn de sustrato, al aumentar la concentracién de sustrato
existen mas centros activos ocupados y la velocidad de la reacciéon aumenta hasta que no quedan centros activos
libres, a partir de ese momento, un aumento de la concentracion del sustrato no supone un aumento de la velocidad
de la reaccion. Si se disminuye la concentracidn de sustrato la velocidad a la que actua la enzima se va reduciendo.

21. En relacion con la figura adjunta, conteste las siguientes cuestiones:
a) ¢ Qué representa la grafica? [0,2]. Describa el comportamiento de ambos enzimas [0,8].

b) El enzima A cataliza la transformacion del sustrato X en el producto Y. El enzima B cataliza la
transformacion de X en el producto Z. ;Cual de los dos productos se formara en mayor cantidad a 40°C?
[0,5] ¢ Y a 70°C? [0,5]. Razone las respuestas.
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(a) Efecto de la temperatura sobre la actividad de dos enzimas. ambos enzimas tienen practicamente la misma
actividad a temperaturas bajas (20 °C). El enzima A tiene un maximo de actividad a los 40 °C y va disminuyendo a
partir de esa temperatura, mientras que el enzima B va aumentando su actividad a medida que se incrementa la
temperatura, alcanzando la maxima actividad por encima de los 70 °C; a esta temperatura, el enzima A no tiene
practicamente actividad.

(b) A 40 °C, el producto que se formara en mayorcantidad sera Y, puesto que la mayor actividad enzimatica a esa
temperatura la presenta el enzima A. A 70 °C, el producto que se formara en mayor cantidad sera Z, puesto que la
mayor actividad enzimatica a esa temperatura la presenta el enzima B.

22. La catalasa es una enzima que transforma el peréxido de hidrégeno en oxigeno y agua. Si en un tubo de
ensayo introducimos catalasa y le ahadimos agua oxigenada, se produce la emision de burbujas de oxigeno.
Si al mismo tubo de ensayo se le afiaden unas gotas de acido clorhidrico se interrumpe la emision.
Proponga una explicacion a este hecho (2,5; 1).(Propuesto 1.997, Junio 2.004)

Concepto de desnaturalizacién enzimatica, influencia del pH en la actividad enzimatica.

23. A la vista de la grafica, conteste a las siguientes cuestiones:(a) Explique qué representa esta grafica
(0,3). Indique los valores aproximados de pH para



los cuales dos enzimas tienen la misma velocidad de reaccién (0,1 punto cada valor). Para valores de
maxima acidez, ¢ cual es el enzima con mayor actividad catalitica? (0,3).

(b) Si el pH de la sangre fuera 7,5, indique qué enzimas podrian presentar actividad catalitica en el plasma
sanguineo (0,4). Explique el comportamiento de cada enzima en funcion del pH (0,2 cada una). (Propuesto

2.002)
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P: pepsina; F: fosfatasa alcalina; PP; papaina

(a) Efecto del pH sobre la actividad enzimatica. Pepsina / papaina: entre 5 y 5,5; pepsina /
fosfatasa: entre 5,5 y 6; fosfatasa / papaina: entre 6 y 6,5 y alrededor de 10,5. Pepsina.

(b) Fosfatasa y papaina.

24. a) En un tubo de ensayo se pone un trozo de higado fresco y se le afiade agua oxigenada,
produciéndose inmediatamente un burbujeo. Proporcione una explicacion razonada a este hecho [0,5].
b) A continuacion, el trozo de higado se hierve y posteriormente se le afiade agua oxigenada que, ahora,

no burbujea. Razone el motivo de este cambio [0,5].

a) En el higado se encuentran unas enzimas (catalasas) que descomponen el agua oxigenada en agua y

oxigeno, que esel causante del burbujeo

........................................................................................................................................................ 0,5

b) Al hervir el higado se produce la desnaturalizacion de dichas enzimas por aumento de temperatura y,

por tanto, no se producen burbujas
0,5

25. En relacion con la figura adjunta: a) Identifique los procesos que se representan en Ay B [0,4] y b)
cada una de las moléculas sefialadas con los nameros del 1 al 6 [0,6].
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25.1 En relacion con la figura anterior: a) Explique como evoluciona la cantidad de las sustancias 2 y 4 con
el tiempo en cada uno de los casos [0,5]. b) ¢ En qué caso podria aparecer la sustancia 4 en el proceso B?
[0,5]

a) A: reaccion enzimatica; B: inhibicidn enzimatica (competitiva) (0,2 puntos cada uno)



b) 1: enzima (también se admite centro activo); 2: sustratos; 3: complejo enzima-sustrato; 4: productos; 5:
inhibidor; 6: complejo enzima-inhibidor (0,1 punto cada uno)

25.1. Total 1 punto

a) En el proceso A explicar como aumenta la cantidad de producto (sustancia 4) mientras que disminuye la de
sustrato (sustancia 2). Explicar en el proceso B que la cantidad de sustrato (sustancia 2) se mantiene constante y no
apareceel producto (sustancia 4) (0,25 puntos cada uno)

b) Podria aparecer la sustancia 4 (producto) en el proceso B en el caso de que se revierta la inhibicion (inhibicion
competitiva reversible). También se admite si aumentara la cantidad de SUSErato ...........cccoeviiereviceiiccceeeene

26. Defina: a) velocidad de reaccion [0,25]; b) energia de activacion [0,25]; ¢) biocatalizador [0,25];
d) centro activo [0,25]. e) Describa el mecanismo de accion de una enzima [1].

a) Cantidad de producto que se forma por unidad de tiempo en una reaccién quimica
............................................................ b) Energia que se debe suministrar a los reactivos para que la

reacCion S€ ProdUZCA ..........eweverrereerereeeenereereeseseeeeseseeeenens c) Enzimas que aceleran la velocidad de las
reacciones quimicas disminuyendo la energia de activacion ..........c.ccccoevenin. d) Region de la enzima
dONde S& UNE €l SUSHIALO ....c.oieeieiieieicee e e)

Para obtener la maxima calificacion se debe describir: especificidad enzima-sustrato, formacion del
complejo enzima- sustrato, disminucién de la energia de activacion y aceleracion de la reaccion, formacion
del producto y liberacion de la enzima ....................

27. La presencia de la molécula X en una célula hace que la reaccion A — B no se realice. Sin embargo,
mediante la adicion al medio de altas cantidades del componente A, vuelve a producirse la reaccion. a)
¢Como actuia la molécula X? [0,25] b) ;Qué tienen en comiin las moléculas A y X? [0,25] c) Explique por
qué se restablece la reaccion [0,5].

a) La molécula X es un inhibidor competitivo que se une al centro activo del enzima impidiendo la unién a

éste de la molécula A (sustrato de la reaccion)
....................................................................................................................................... b) La molécula Ay X
tienen estructuras QUIMICAs SIMIIAMES ........cccceeueiriiiiiiieccee s c)

La inhibicion competitiva se puede superar con concentraciones suficientemente altas de sustrato

28. En relacion con la imagen adjunta, conteste las siguientes cuestiones:
a) ¢Cuadles son los valores 6ptimos de pH de las enzimas A, By C? [0,3]

b) Indique un lugar del tracto digestivo donde podria funcionar la enzima A y otro donde
podria funcionar la enzima C [0,3].

c) Cite otros dos factores que influyen sobre la actividad enzimatica [0,4].



Actividad enzimatica

c) Latemperatura, la concentracion de sustrato, la concentracion de enzima, la presencia de inhibidores y
de activadores (solo dos a 0,2 puntos cada uno)

29. a) Defina qué es un inhibidor enzimatico [0,5]. b) Indique dos diferencias entre inhibidores
reversibles e inhibidores irreversibles [0,5]. c) Describa la inhibicion enzimatica competitiva y no
competitiva [1].

a) Sustancia que disminuye o anula la actividad enZIMAtICa............ccreerreiriieniriee s

b) Inhibidores reversibles: unién con la enzima temporal; las regiones funcionales de la enzima no cambian; los
efectos del inhibidor se pueden eliminar; inhibidores irreversibles: las regiones funcionales de la enzima sufren
cambios permanentes; union irreversible a determinados grupos funcionales del centro activo de la enzima; anulan
la capacidad catalitica de la enzima (S6l0 dos diferencias) ..........coeeureeirenenienenesereeeenne

c) Inhibicién competitiva: sustancias con una configuracién espacial muy parecida a la del sustrato que compiten
por el centro activo; inhibicién no competitiva: los compuestos se unen a otro lugar diferente del centro activo y no
cOMPIten CON €l SUSHFALO .....vovuieeeeicr e

30. Si el pH o6ptimo de una enzima es igual a 7,3, a) ¢ qué ocurrira con la actividad enzimatica a pH 3,0 y a pH
9,97 [0,5] b) Si la temperatura 6ptima es de 36 oC, ¢ qué ocurrira a 80 oC? [0,5] Razone las respuestas.

a) Las enzimas tienen un pH 6ptimo, por encima o por debajo del cual disminuye la actividad enzimatica
pudiendo llegara desnaturalizarse .............cccocerreerrncennceneee s

b) Temperaturas mayores que las optimas producen la desnaturalizacion de las enzimas que tienen
naturaleza proteica disminuyendo su actividad catalitica .............cooeereenniicrncciniceres

31. Las graficas representan la actividad de cuatro enzimas en funcion de la temperatura y el pH.
Conteste a las siguientes cuestiones:

a) ¢Cual es la temperatura dptima de reaccion de la enzima A? ;Y de la enzima B? [0,25]
b) ¢Cual es el estado de laenzima Aa0°C? ;Y a 50 °C? [0,25]
c¢) ¢Podria la enzima D catalizar alguna reaccién al pH 6ptimo de la enzima C? [0,25]

d) Si situamos las enzimas C y D en un medio con pH acido, ¢cual de las dos presentaria
mas actividad? [0,25]
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d) Laenzima C

32. Explique razonadamente: a) cuando a una reaccion enzimatica se le adiciona un compuesto analogo al
sustrato, ;qué efecto se produciria? [0,5]; b) ¢se podria conseguir el mismo efecto afadiendo a la misma
enzima una molécula no analoga al sustrato? [0,5]

a) La molécula analoga seria un inhibidor competitivo y se uniria al centro activo de la enzima, impidiendo
que ésta llevea cabo su funcidn catalitica ..............cccvveeriieenicceies s

b) Si la molécula no es analoga se podria conseguir el mismo efecto si es un inhibidor no competitivo, el
cual al unirse a otra regién de la enzima podria modificar la estructura de la proteina y el centro activo



	a) - La variación de la energía en una reacción biológica sin participación de una enzima (A) y con la participación de 
	una enzima (B) ......... 0,4 puntos 
	- C: sustratos; D: productos ........ 0,4puntos 
	- Ea1 y Ea2 son las energías de activación ........0,2 puntos 
	b) - La energía de activación es menor cuando la reacción está catalizada por una enzima.........0,3 puntos 
	- En el eje de ordenadas de la gráfica, el elemento C está situado en valores más altos que el elemento D. Como en 
	este eje se representa la energía, el elemento C es más rico en energía que el D....0,3 puntos 
	- Es un proceso catabólico porque se pasa de compuestos complejos ricos en energía a otros más simples y menos 
	energéticos...... 0,4 puntos 

