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ROLOVANI TOPLI SENVDICI SA ZLATIBORAC DIMLIJENIM VRATOM

Sastojci:

jucerasnji hleb (vidi napomenu)
Zlatibor imljeni vrat
kackavalj

sveza paprika

Postupak:

1. Papriku po duzini iseci na Stapice Siroke 1 cm.

2. Hleb isec¢i na tanje parcice, odseci im koricu pa ih oklagijom malo rastanjiti.

3. Narendati kacCkavalj da pokrije hleb u tankom sloju. Preko svakog parceta staviti list
dimljenog vrata.

4. Rukama spljostiti sendvic¢ i okrenuti ga na drugu stranu, tako da vrat bude dole, a hleb
gore.

5. Na pocetak uze strane parceta hleba postaviti Stapi¢-dva sveze paprike i “tesno” umotati
sendvic, a rolnicu ucvrstiti ¢ackalicama.

6. Peci na tiganju zagrejanom na srednju temperaturu, po par minuta sa svake strane, da
sendvici porumene. Posluziti odmah.
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