
Інформація про страву 
 

Вимога законодавства пункти ст.6 Інформація про страву 
1)​ НАЗВА ХАРЧОВОГО ПРОДУКТУ;     Плов з куркою 

2)​  ПЕРЕЛІК ІНГРЕДІЄНТІВ; Курка патрана 1 кат., Олія соняшникова рафінована,Цибуля ріпчаста, Морква, Томатна 
паста(томати свіжі, сіль,вода), Крупа рисова, Сіль харчова, Вода питна 

3)​  РЕЧОВИН ТА ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ, ЯКІ СПИЧИНЯЮТЬ 

АЛЕРГІЧНІ РЕАКЦІЇ АБО НЕПЕРЕНОСИМІСТЬ; 

 Відсутні 

4)​ КІЛЬКІСТЬ ПЕВНИХ ІНГРЕДІЄНТІВ АБО КАТЕГОРІЙ 

ІНГРЕДІЄНТІВ У ВИПАДКАХ, ПЕРЕДБАЧЕНИХ ЦИМ 

ЗАКОНОМ; 

Курка –  82,0 г.,  в 150 г. страви 
Для дітей вікової категорії 6-11 років 

Курка –  123,0 г., в 225 
г.,страви 

Для дітей вікової категорії 
11-14 років 

 

Курка – 196,8 г.,  в 270г. страви 
Для дітей вікової категорії 11-18 

років 

5)​ КІЛЬКІСТЬ ХАРЧОВОГО ПРОДУКТУ В УСТАНОВЛЕНИХ 

ОДИНИЦЯХ ВИМІРЮВАННЯ; 

Порція – 150 грам 
 

Порція-225 грам 
 

Порція – 270 грам  
 

6)​ МІНІМАЛЬНИЙ ТЕРМІН ПРИДАТНОСТІАБО ДАТА «ВЖИТИ 

ДО» ; 

Не більше 120 хв. із моменту приготування 
 

7)​ БУДЬ-ЯКІ ОСОБЛИВІ УМОВИ ЗБЕРІГАННЯ ТА/АБО УМОВИ 

ВИКОРИСТАННЯ( ЗА ПОТРЕБИ); 

Продукт після приготування зберігається на роздаточній плиті при  не нижче   𝑡°
63 C °

8)​ НАЙМЕНУВАННЯ ТА МІСЦЕЗНАХОДЖЕННЯ ОПЕРАТОРА 

РИНКУ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ, ВІДПОВІДАЛЬНОГОЗА 

ІНФОРМАЦІЮ ПРО ХАРЧОВИЙ ПРОДУКТ, А ДЛЯ 

ІМПОРТОВАНИХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ – 

НАЙМЕНУВАННЯ ТА МІСЦЕЗНАХОДЖЕННЯ ІМПОРТЕРА; 

БІЛОПІЛЬСЬКИЙ ЛІЦЕЙ №1 
БІЛОПІЛЬСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ  

Сумської області 
вул. Макаренка, буд.15 

9)​ ІНСТРУКЦІЯ З ВИКОРИСТАННЯ – У РАЗІ ЯКЩО 

ВІДСУТНІСТЬ ТАКИХ ІНСТРУКЦІЙ УСКЛАДНЮЄ НАЛЕЖНЕ 

ВИКОРИСТАННЯ ХАРЧОВОГО ПРОДУКТУ; 

Температура подачі +60-65  °



10)​   ІНФОРМАЦІЯ ПРО ПОЖИВНУ ЦІННІСТЬ ХАРЧОВОГО 

ПРОДУКТУ. 

                                                                                            
Маса порції   150 г            225 г 

 
270 

 
Вікова категорія дитини: 6-11 років   11-14 років 14-18 років 

                  
Білки 13,4 г 20,1 г 24,12 г 
Жири 10,6 г 15,9 г 19,08 г 
з них насичені    
Вуглеводи 11,3 г 16,95 г 20,4 г 
з них цукру - - - 
сіль 1 г 1,5 г 1,5 
Енергетична цінність 276,00 ккал 414,00 ккал 496,8 ккал 

 

 


