Artigos aptos a participar do 5° Prémio Portal e-food

Podem participar os artigos publicados na segao artigos do site do Portal e-food entre
30/10/2023 e 20/10/2024.

Lista de artigos organizada em ordem cronoldgica de publicagdo, do mais antigo ao mais
recente:
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Manejo de galos na producdo de ovos
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A transformacdo do ovo em pintainho de corte nos incubatérios comerciais

Plantas Alimenticias Ndo Convencionais, PANCs: tendéncia saudavel e sustentavel

O uso de residuos da producao de lacteos para desenvolvimento de produtos
Processos térmicos bem definidos: A chave para alimentos seguros
Importancia da sanitizacdo em couve minimamente processada
Desenvolvimento econémico e consumo de pescado através do turismo
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. Qualidade da carne de cordeiros

. Aplicabllidade qe P No aba

. Probidticos esporulados: uma nova tendéncia em formulacoes alimenticias

. Utilizacdo da casca de ovos na alimentacdo como fonte alternativa de calcio
. Balas, doces e confeitos e a tendéncia da saudabilidade

. Vocé conhece os beneficios do Kefir para sua saude?

. Uso de Espessantes Alimentares
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. Agrotoxicos e Redes de Polinizacdo: Consequéncias para a biodiversidade e
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Carne cultivada: uma alternativa sustentavel

Codornas: “pequenas—grandes” poténcias na producdo animal
Controle de salmonella nos abatedouros: Qualidade assegurada para o consumidor

Manejo pré abate e os impactos microbiolégicos na qualidade da carne de frango
Alergenicidade de leite A2A2 e de leite de outras espécies

Potencial nutricional dos frutos da palmeira Jucara: o acai da Mata Atlantica

Impacto da nova rotulagem nutricional na compreensao das vitaminas nos alimentos
Viabilidade de bactérias probidticas, a importancia delas para a saude

Técni microen I ioativos: alternativ ra a industri
alimentos

Alergénicos na industria de alimentos: dificuldades e oportunidades.
Qualidade microbiolégica dos alimentos ofertados nas escolas publicas
Novas regras de rotulagem de alimentos e os seus impactos

Salmdo e dmega 3: 0 que os estudos dizem

Potencial prebidtico e utilizacdo do albedo de maracuja em novos produtos



https://portalefood.com.br/bpf/manejo-de-galos-na-producao-de-ovos/
https://portalefood.com.br/artigos/aproveitamento-de-residuos-agroindustriais-no-desenvolvimento-de-produtos-veganos/
https://portalefood.com.br/artigos/aproveitamento-de-residuos-agroindustriais-no-desenvolvimento-de-produtos-veganos/
https://portalefood.com.br/gestao/dieta-natural-quao-semelhante-a-nossa-esta-a-dieta-de-nossos-amigos-peludos/
https://portalefood.com.br/artigos/a-transformacao-do-ovo-em-pintainho-de-corte-nos-incubatorios-comerciais/
https://portalefood.com.br/artigos/plantas-alimenticias-nao-convencionais-pancs-tendencia-saudavel-e-sustentavel/
https://portalefood.com.br/artigos/o-uso-de-residuos-da-producao-de-lacteos-para-desenvolvimento-de-produtos/
https://portalefood.com.br/artigos/processos-termicos-bem-definidos-a-chave-para-alimentos-seguros/
https://portalefood.com.br/artigos/importancia-da-sanitizacao-em-couve-minimamente-processada/
https://portalefood.com.br/artigos/desenvolvimento-economico-e-consumo-de-pescado-atraves-do-turismo/
https://portalefood.com.br/artigos/prazo-para-implementacao-da-portaria-sda-no-664-de-30-09-2022-foi-postergado/
https://portalefood.com.br/artigos/prazo-para-implementacao-da-portaria-sda-no-664-de-30-09-2022-foi-postergado/
https://portalefood.com.br/artigos/qualidade-da-carne-de-cordeiros/
https://portalefood.com.br/artigos/aplicabilidade-de-pccs-no-abate-de-aves-voltados-a-saude-publica/
https://portalefood.com.br/artigos/uso-de-oleos-essenciais-em-queijos/
https://portalefood.com.br/artigos/probioticos-esporulados-uma-nova-tendencia-em-formulacoes-alimenticias/
https://portalefood.com.br/artigos/utilizacao-da-casca-de-ovos-na-alimentacao-como-fonte-alternativa-de-calcio/
https://portalefood.com.br/artigos/balas-doces-e-confeitos-e-a-tendencia-da-saudabilidade/
https://portalefood.com.br/artigos/voce-conhece-os-beneficios-do-kefir-para-sua-saude/
https://portalefood.com.br/artigos/uso-de-espessantes-alimentares/
https://portalefood.com.br/artigos/sustentabilidade-na-producao-de-derivados-lacteos/
https://portalefood.com.br/artigos/agrotoxicos-e-redes-de-polinizacao-consequencias-para-a-biodiversidade-e-seguranca-alimentar/
https://portalefood.com.br/artigos/agrotoxicos-e-redes-de-polinizacao-consequencias-para-a-biodiversidade-e-seguranca-alimentar/
https://portalefood.com.br/artigos/bacteriofagos-na-industria-de-alimentos-aspectos-positivos-e-negativos/
https://portalefood.com.br/artigos/carne-cultivada-uma-alternativa-sustentavel/
https://portalefood.com.br/artigos/codornas-pequenas-grandes-potencias-na-producao-animal/
https://portalefood.com.br/artigos/controle-de-salmonella-nos-abatedouros-qualidade-assegurada-para-o-consumidor/
https://portalefood.com.br/artigos/manejo-pre-abate-e-os-impactos-microbiologicos-na-qualidade-da-carne-de-frango/
https://portalefood.com.br/artigos/alergenicidade-de-leite-a2a2-e-de-leite-de-outras-especies/
https://portalefood.com.br/artigos/panorama-acerca-da-merenda-escolar-nas-escolas-publicas-brasileiras/
https://portalefood.com.br/artigos/potencial-nutricional-dos-frutos-da-palmeira-jucara-o-acai-da-mata-atlantica/
https://portalefood.com.br/artigos/impacto-da-nova-rotulagem-nutricional-na-compreensao-das-vitaminas-nos-alimentos/
https://portalefood.com.br/artigos/viabilidade-de-bacterias-probioticas-a-importancia-delas-para-a-saude/
https://portalefood.com.br/artigos/tecnicas-de-microencapsulacao-de-bioativos-alternativa-para-a-industria-de-alimentos/
https://portalefood.com.br/artigos/tecnicas-de-microencapsulacao-de-bioativos-alternativa-para-a-industria-de-alimentos/
https://portalefood.com.br/artigos/alergenicos-na-industria-de-alimentos-dificuldades-e-oportunidades/
https://portalefood.com.br/artigos/qualidade-microbiologica-dos-alimentos-ofertados-nas-escolas-publicas/
https://portalefood.com.br/artigos/novas-regras-de-rotulagem-de-alimentos-e-os-seus-impactos/
https://portalefood.com.br/artigos/salmao-e-omega-3-o-que-os-estudos-dizem/
https://portalefood.com.br/artigos/potencial-prebiotico-e-utilizacao-do-albedo-de-maracuja-em-novos-produtos/

37. Listeria em produtos de origem animal: uma preocupacdo para a saude publica
38. Biomassa de banana verde como substituto promissor de gordura em sorvete

39. Acao de enzimas de frutas como amaciante de proteinas responsaveis pela dureza
da carne

40. Adicao de bactérias probidticas em novas matrizes alimenticias

41. Impacto da contaminacdo microbioldégica na qualidade e seguranca de frutas, polpas
€ sucos

42. Consumo de carnes exoticas

43. Vitaminas do leite de vaca e sua importancia para saude
44. Prevencao de doencas de transmisséao hidrica e alimentar
45. Desinfetant lternativ ra limpez vos fértei

46. Recall por alérgenos alimentares

47. Impacto da rotulagem de alergénicos na saude do consumidor

48. Nanoparticulas de Prata como antimicrobiano em industria de alimentos
49, Praticas domésticas de reducéo de residuos de agrotdxicos em hortifrutis
50. Sementes de abdbora: subproduto vegetal de interesse comercial

51. Beneficios do leite humano na microbiota intestinal dos recém-nascidos
52. Potencial de consumo de cogumelos nativos da Mata Atlantica

53. Faisao: proteina alternativa e qualidade nutricional

54. Conheca a laranja Moro e seus beneficios no emagrecimento

55. Habitos alimentares de criancas com Transtorno do Espectro Autista
56. a: teristi . Ancia da f

57. Geracao de residuos sélidos e destinacao sustentavel

58. Qualidade microbiologica da carne bovina comercializada em acougues

59. Reaproveitamento de bagaco de malte no processamento de alimentos
60. Impactos ambientais da pecuaria

61. Impacto sensorial e nutricional da alcalinizacdo do cacau em pd
62. Aplicacdo da metodologia CATA (Check All That Apply) em produtos lacteos

63. ran Alimentos: A importanci | [ r
64. Uso de Residuos e Subprodutos Vegetais na Alimentacao: Agenda 2030
65. li ran | fr

66. Homologacéo e Monitoramento de Fornecedores: Uma Pratica Multidisciplinar
67. Ovo: de vildo a mocinho na alimentacdo humana

68. A tecnologia que esta por tras dos alimentos e bebidas
69. Beneficios do uso de pré e probidticos na disbiose intestinal

70. Ferramentas para gestdo do custo do pescado em cardapio

71. Substituicdo dos antibidticos por fitoterapicos na tilapicultura

72. Rendimento e caracteristicas fisico-quimicas do suco de laranja

73. Estudo de Estabilidade para Suplementos Alimentares

74. Inovacéo na Producéo de Carne e Analogos para Consumo Sustentavel
75. Reducao de Perdas e Desperdicio de Alimentos



https://portalefood.com.br/artigos/listeriose-em-produtos-de-origem-animal-uma-preocupacao-para-a-saude-publica/
https://portalefood.com.br/artigos/biomassa-de-banana-verde-como-substituto-promissor-de-gordura-em-sorvete/
https://portalefood.com.br/artigos/acao-de-enzimas-de-frutas-como-amaciante-de-proteinas-responsaveis-pela-dureza-da-carne/
https://portalefood.com.br/artigos/acao-de-enzimas-de-frutas-como-amaciante-de-proteinas-responsaveis-pela-dureza-da-carne/
https://portalefood.com.br/artigos/adicao-de-bacterias-probioticas-em-novas-matrizes-alimenticias/
https://portalefood.com.br/artigos/impacto-da-contaminacao-microbiologica-na-qualidade-e-seguranca-de-frutas-polpas-e-sucos/
https://portalefood.com.br/artigos/impacto-da-contaminacao-microbiologica-na-qualidade-e-seguranca-de-frutas-polpas-e-sucos/
https://portalefood.com.br/artigos/consumo-de-carnes-exoticas/
https://portalefood.com.br/artigos/vitaminas-do-leite-de-vaca-e-sua-importancia-para-saude/
https://portalefood.com.br/artigos/prevencao-de-doencas-de-transmissao-hidrica-e-alimentar/
https://portalefood.com.br/artigos/desinfetantes-alternativos-para-limpeza-de-ovos-ferteis/
https://portalefood.com.br/artigos/recall-por-alergenos-alimentares/
https://portalefood.com.br/artigos/impacto-da-rotulagem-de-alergenicos-na-saude-do-consumidor/
https://portalefood.com.br/artigos/nanoparticulas-de-prata-como-antimicrobiano-em-industria-de-alimentos/
https://portalefood.com.br/artigos/praticas-domesticas-de-reducao-de-residuos-de-agrotoxicos-em-hortifrutis/
https://portalefood.com.br/artigos/sementes-de-abobora-subproduto-vegetal-de-interesse-comercial/
https://portalefood.com.br/artigos/beneficios-do-leite-humano-na-microbiota-intestinal-dos-recem-nascidos/
https://portalefood.com.br/artigos/potencial-de-consumo-de-cogumelos-nativos-da-mata-atlantica/
https://portalefood.com.br/artigos/faisao-proteina-alternativa-e-qualidade-nutricional/
https://portalefood.com.br/artigos/conheca-a-laranja-moro-e-seus-beneficios-no-emagrecimento/
https://portalefood.com.br/artigos/habitos-alimentares-de-criancas-com-transtorno-do-espectro-autista/
https://portalefood.com.br/artigos/acerola-caracteristicas-e-importancia-da-fruta/
https://portalefood.com.br/artigos/geracao-de-residuos-solidos-e-destinacao-sustentavel/
https://portalefood.com.br/artigos/qualidade-microbiologica-da-carne-bovina-comercializada-em-acougues/
https://portalefood.com.br/artigos/reaproveitamento-de-bagaco-de-malte-no-processamento-de-alimentos/
https://portalefood.com.br/artigos/impactos-ambientais-da-pecuaria/
https://portalefood.com.br/artigos/impacto-sensorial-e-nutricional-da-alcalinizacao-do-cacau-em-po/
https://portalefood.com.br/artigos/aplicacao-da-metodologia-cata-check-all-that-apply-em-produtos-lacteos/
https://portalefood.com.br/artigos/seguranca-dos-alimentos-a-importancia-dos-colaboradores/
https://portalefood.com.br/artigos/uso-de-residuos-e-subprodutos-vegetais-na-alimentacao-agenda-2030/
https://portalefood.com.br/artigos/qualidade-e-seguranca-de-polpas-de-frutas/
https://portalefood.com.br/artigos/homologacao-e-monitoramento-de-fornecedores-uma-pratica-multidisciplinar/
https://portalefood.com.br/artigos/ovo-de-vilao-a-mocinho-na-alimentacao-humana/
https://portalefood.com.br/artigos/a-tecnologia-que-esta-por-tras-dos-alimentos-e-bebidas/
https://portalefood.com.br/artigos/beneficios-do-uso-de-pre-e-probioticos-na-disbiose-intestinal/
https://portalefood.com.br/artigos/ferramentas-para-gestao-do-custo-do-pescado-em-cardapio/
https://portalefood.com.br/artigos/substituicao-dos-antibioticos-por-fitoterapicos-na-tilapicultura/
https://portalefood.com.br/artigos/rendimento-e-caracteristicas-fisico-quimicas-do-suco-de-laranja/
https://portalefood.com.br/artigos/estudo-de-estabilidade-para-suplementos-alimentares/
https://portalefood.com.br/artigos/inovacao-na-producao-de-carne-e-analogos-para-consumo-sustentavel/
https://portalefood.com.br/artigos/reducao-de-perdas-e-desperdicio-de-alimentos/

