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ABSTRACT

Abstract in English should be written in italic font size 12, single line space. Word count
should not exceed 250 words. Composed of the purpose(s) of researh, methods, results, and
conclusion.

Keywords: 3 — 5 words/phrases, jam, papaya; kalamansi.

ABSTRAK

Abstrak dalam bahasa indonesia ditulis tegak, ukuran font 12, spasi antar baris satu /
tunggal. Jumlah kata tidak melebihi 250 kata. Terdiri atas tujuan, metode, hasil dan kesimpulan.

Kata kunci: 3 — 5 kata/frase; selai; papaya; jeruk kalamansi.

PENDAHULUAN (times new roman 12, bold, center)

Pada bagian pendahuluan dituliskan latar belakang penelitian berdasarkan pada sumber
pustaka yang relevan dan mutakhir. Bagian terakhir pendahuluan dituliskan tujuan penelitian.
Jumlah paragraf pada bagian pendahuluan ini tidak lebih dari 5 paragraf dengan jumlah halaman
spasi tunggal sebanyak-banyaknya satu halaman.

Pustaka rujukan ditulis menurut nama keluarga atau nama akhir dan tahun (Ayu, 2022)
sesuai panduan penulisan yang terdapat pada website Jurnal Teknologi Pertanian (Agricultural
Technology Journal) https://ejournal.unsrat.ac.id/index.php/teta .

Template ini dirancang untuk memudahkan penulis saat mempersiapkan artikel publikasi
pada Jurnal Teknologi Pertanian (Agricultural Technology Journal). Penulis dapat menyimpan
format ini sebagai file Word Document kemudian menempelkan tulisan artikel yang sudah
disiapkan pada template ini.
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METODE PENELITIAN (times new roman 12, bold, center)

Bahan dan Alat

Tuliskan bahan utama yang digunakan, dari mana seperti contoh berikut ini. Bahan yang
digunakan dalam penelitian ini adalah buah pepaya (Carica papaya L) var. bangkok yang dibeli
dari petani pepaya di Pasar Karombasan, dengan tingkat kematangan matang pohon, kulit buah
pepaya berwarna dominan kuning dan jingga dengan tekstur agak lunak dan daging buah
berwarna jingga. Bahan-bahan lain, termasuk bahan kimia, yang digunakan dituliskan sesudah
bahan utama. Tuliskan spesifikasi bahan termasuk merek/ nama produsen.

Alat yang digunakan dalam penelitian ini adalah tuliskan instrumen analisis atau alat ukur
/uji / pengolahan utama yang digunakan lengkap dengan spesifikasi dan merek.
Rancangan Penelitian

Tuliskan rancangan penelitian yang digunakan serta perlakuan dalam penelitian. Desain,
tahapan penelitian dan prosedur analisis disajikan dengan ringkas dan jelas.
Prosedur Penelitian

Pada bagian ini dituliskan tahapan prosedur penelitian yang dilakukan secara ringkas dan
jelas.
Metode Analisis

Metode analisis yang digunakan dijelaskan secara rinci Setiap prosedur analisis harus
menuliskan sumber rujukan jika metode yang dilakukan telah pernah dipublikasikan.

HASIL DAN PEMBAHASAN

Hasil dan pembahasan dapat disajikan dalam bentuk table atau gambar, diberikan nomor
yang jelas dan berurut sesuai dengan penyebutannya dalam teks. Penyebutan nomor table (Tabel
1) atau gambar harus mendahului table atau gambar itu sendiri (Gambar 1).

Tabel 1. Diletakkan di sini dengan format table terbuka, judul pada bagian atas, tanpa tanda
baca titik (.) diakhir judul

header 1 header 1 header 3*

*Keterangan dicatat pada bagian bawah table, font 10, spasi tunggal.



Tuliskan Lima Kata dari Judul ... ............. Nama penulis pertama, dkk.

Gambar 1. Diletakkan sesudah teks acuan dengan letak judul pada bagian bawah gambar, nama
gambar diakhiri tanda baca (.). Tuliskan keterangan jika diperlukan.

KESIMPULAN

Kesimpulan menjawab tujuan, berdasarkan hasil dan pembahasan. Kesimpulan dituliskan
tanpa nomor urut dan dalam satu alinea saja.
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