
 
 
 

  
OKTOBERFEST 🍻 
  BIRRE ALLA SPINA 
 
  MEDIA    6,50 €​
  1 LITRO  12,00 € 
 
(Le birre piccole sono state eliminate) 
 

●​   Augustiner Bräu  
●​   HB in botte 

 
PIATTI OKTOBERFEST 
 
 STINCO 
 Con patate al forno 
 

●​ Stinco alle erbette 600 gr​              19,00 € 
●​ Stinco al barbecue 750 gr​     22,00 € 
●​ Stinco Classico 1 kg                       30,00 € (Consigliato x2 persone) 
●​ Stinco alla Birra 1 kg​                 30,00 € (Consigliato x2 persone) 

 
 TRITTICO DI WÜRSTEL (Artigianali)   18,00 € 
 Con Crauti, Patate al forno, Senape e Cren 

 
 
 
 
 

 
 



 
 
PIADINE 
 PIADINA ARTIGIANALE ​ 5,00 € 
​  
 
 Aggiunte: 
 Impasto +1,00 €  
 zucca, cipolla, rosmarino, kamut 
 Pane senza glutine +2,00 € 
 piadine, bruschette, panini 
 Salumi + 1,50 € 
 Zia ferrarese, prosciutto cotto, crudo, pancetta, speck, mortadella, salame ungherese, ciccioli morbidi 
 Formaggi + 1,50 € 
 fontina, mozzarella, provola affumicata, brie, stracchino, pecorino, burrata 
 Verdure + 1,00 € 
 melanzane, zucchine, peperoni, insalata, pomodori, rucola, cipolla 
 Salse +0,50 € 
 crema di funghi, mayo, patè di olive nere, senape, piccante, salsa verde 
 
 
 

 XI BURGER 
 HAMBURGER​
 Hamburger di manzo  
 con bacon, cheddar, pomodoro, insalata, cipolla, salsa  (Salsa a scelta tra: ketchup, mayo, BBQ, salsa piccante e    
senape) 

●​ 150 gr​ 10,00 € 
●​ 250 gr​ 12,00 € 
●​ 500 gr​ 15,00 € 

  
LAMBURGER​
 Hamburger di pecora  
 con bacon, pecorino, pomodoro, insalata, cipolla, salsa  (Salsa a scelta tra ketchup, mayo, BBQ, salsa piccante e  
senape) 

●​ 150 gr​ 12,00 € 
●​ 250 gr​ 14,00 € 

 

 
STUZZICHERIA 
 Patate fritte 6,00 € 
 6 Alette di pollo  8,00 € 
 6 Crocchette di Pollo 7,00 € 
 

 BRUSCHETTE (consigliate x 2 persone) 

 
 Aglio e olio  5,00 € 
 Pomodoro  6,50 € 



 Pomodoro e Mozzarella 7,50 € 
 Zia Ferrarese  8,50 € 
 Pancetta e provola affum.  9,00 € 
 Speck e brie   9,00 € 
 Brie e patè di olive nere  9,00 € 
 Tonno e cipolla  9,00 € 
 Crudo, melanz, provola affum.  10,00 € 
 Pomodori secchi, burrata, olio al basilico 10,00 € 
 Alice e burrata  10,00 € 
 Salmone, burro, pepe nero  12,00 € 
 Bruschetta con Porchetta e gocce di salsa verde 9,00 € 
 
 

 HOT DOGS 
  Lonely dog​  6,00 € 
  singolo con ketchup, mayo o senape 
  Aggiunte: cipolla +0,50 € - bacon + 1,00€ 
 
  Double dog  7,50 € 
  doppio con ketchup, mayo o senape 
  Aggiunte: cipolla +0,50 € - bacon + 1,00€ 
 

 BIRRE ALLA SPINA 
  PICCOLA  4,00 €​
  GRANDE   6,00 € 
 
 Augustiner Eldelstoff - Bionda - 6% 
 La Chouffe Belgian Ale - Bionda - 8%  
 MC Chouffe - Rossa - 8% 
 Chouffe Blanche - Bianca - 6,5% 
 Freeride West Coast Ipa Ducato - 5,2% 
 Guinness Stout - 4,2% 
 Tabellina - Bellazzi Bitter - 4,7% 
 Zona Cesarini - IPA - 6,6% 
 Pyraser - Pils - 4,9% 
 Crime Of The Century - Liquida - Light IPA - 3,3% 
 Charlie don’t Surf - Liquida - Pacific Double IPA - 7,5% 
 
  
 

BIRRE IN BOTTIGLIA 
 BOTTIGLIA DA 50cl   6,00 € 
​
 Pyraser Pils - 4,9%  
 Pyraser Helles - 4,9%  
 Augustiner Edelstoff - 5,6% 
 Augustiner Hell - 5,2% 
 Bloemenbier - 7% - 33cl 
 Primator - 0,0% - Alcohol Free 



 
 Bottiglia 75cl - 12,00 € 
 La bala ad nadal - 8,3% 
 
  
 Gluten Free - Bottiglia 33cl: 
 IGEA Bionda - 5,3% 
 Birrificio Caulier Brasserie 28: 
 Blonde - 6,8% 
 Pils - 5,3% 
 Triple - 9% 
 IPA - 5% - Gluten Free 
 

 VINI 
 CALICE   5,00 € 
 BOTTIGLIA   20,00 € 
 
 ROSSI 
 Cabernet Sauvignon 
 Merlot 
 Taiù 
 
 BIANCHI 
 Falanghina 
 Greco di Tufo 
 Gewürztraminer 
 Chardonnay 
 Ribolla 
 
 BOLLE 
 Prosecco Millesimato Extra Dry  
 
 Franciacorta Casteldama Saten 
 CALICE 6,00  
 BOTTIGLIA 30,00 
 

VINI NATURALI IN MESCITA 
 
  CALICE   da 5,00 €​
  BOTTIGLIA   da 20,00 € 
  
 
 BOLLE 
 Gaganega - Spumante extra brut (2020) - Adagio 
 Viktorija* - Refosco Rose Spumante Brut. Nature (2016) - Az.Agr Slavcek  
 Confondo - Trebbiano frizzante, Montuni - Az. Vinicola Matterelli 
 Tribolà - Pinot Grigio frizzante (2018) - Az. Agr. monte dei Roari 
 BIANCHI 
 Bamboo Road - Vermentino, Trebbiano, Malvasia (2017) - Az. Agr. Legnani 
 Kin(g) Tanino - Bianchetta Genovese vermentino (2022) - La Ricolla 



 Raphael passerina del frusinate (2021) - Az. Agr. Maria Ernesta Berucci 
 Pinot Grigio Frizzante (2018) - Az. Agr Monte Dei Roari 
 Moz - Moscato rifermentato in bottiglia - Az. Agr. Costadilà 
  
 Tutto Sole - Moscato secco (2020) - Tenuta Fornace 
 ROSSI 
 Lambrusco dell’Emilia Antico Bruscone - Cantine Ceci 
 Rosso Adagio - Cabernet, Merlot (2021) - Adagio 
 
 

 COCKTAILS 
 
 Spritz 5,00 € 
 
 A PARTIRE DA  7,00 € 
​
 Gin Tonic  
 Gin Lemon 
 Come Gin di base usiamo il “Diamond”, un classico London Dry.  
 (Se preferisci un altro tipo di Gin chiedi pure allo Staff). 
 
 Vodka Tonic 
 Vodka Lemon 
 Moscow Mule 
 Long Island 
 Americano 
 Negroni 
 Coca Rum 
 Cubetto 
 Cuba Libre 
 Margarita 
 Caipiroska 
 Piñacolada 
 Coca Malibù 
 

 WHISKY 
 Jameson, Jack Daniel’s  6,00 € 
 Black Label (12 anni)  8,00 € 
 Talisker (10 anni) 8,00 € 
 Laphroaig (10 anni)  8,00 € 
 Caol Ila (12 anni)  9,00 € 
 
 Oban (14 anni)  9,00 € 
 Lagavulin (16 anni)  9,00 € 
 

 RHUM 
 Kraken  6,00 € 



 Diplomatico  8,00 € 
 


