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PIKANTNA PROJARA SA CVARCIMA

Sastojci:

160 g brasna

100 g palente

1-1.5 kasicica soli

1 kesica praska za pecivo
4 jaja

250 ml jogurta

150 ml ulja

80 g sira

80 g sitnih ¢varaka

80 g Sargarepe

1 sveza ljuta papricica

Postupak:

1. Sargarepu odistiti i istrugati na sitno. Ljutu papricicu odcistiti od semena pa iseckati veoma
sitno. Sir dobro izgnjeciti viljuskom.

2. U posudu za mesenje sipati brasno, palentu, so i prasak za pecivo i promesSati. Dodati
jaja, jogurt, ulje i sir i sve dobro sjediniti. Dodati ¢varke, rendanu Sargarepu i seckanu ljutu
papriku, izmesati.

3. Puniti mafin kalupe do vrha. Pe¢i na 180°C oko 30-35 minuta.
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