CROQUE-EN-THON

2 branches de céleri haché

3 oignons verts hachés

1 boite de créme de poulet (10 oz - 284 ml)
2 tasses de fromage rapé

6 pains a hamberger

2 boites de thon émietté

sel et poivre au go(t

- Faire revenir le céleri et I'oignon vert dans un peu d'huile. Refroidir.

-Dans un bol, incorporer la creme de poulet, le thon, le fromage rapé et les légumes.
-Bien mélanger et étendre sur les moitiés de pains a hamberger.

-Déposer sur une plaque et cuire au four a 325 F de 10 a 15 minutes pour faire fondre le

fromage.

(Source: Les petits bonheurs sont dans I'assiette)
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