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Resumo 

 
(Arial 11) O resumo deve conter uma breve introdução com os objetivos, de forma clara. Na 
sequência, de forma sucinta, apresentar os materiais e métodos utilizados ou a serem 
utilizados. Apresentar os resultados e discussão de forma clara e objetiva, ou indicar os 
resultados esperados. Concluir o trabalho ou apresentar as considerações finais. Atenção! O 
corpo do Resumo não deve ultrapassar 300 palavras (fonte Arial 11) não considerando título, 
palavras-chave e agradecimentos, mas apenas esta sessão “Resumo”. Não é necessário 
explicitar os termos: “INTRODUÇÃO:”, “OBJETIVOS:”, “METODOLOGIA:”, “RESULTADOS 
ou RESULTADOS ESPERADOS”, “DISCUSSÃO:”, “CONCLUSÃO ou CONSIDERAÇÕES 
FINAIS:” 

 
Palavras-chave: Axxxx; Bxxxxxx; Cxxxxx. 
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