
 
Bếp Công Nghiệp 

Bếp công nghiệp là đơn vị tư vấn, cung cấp các giải pháp cho các mô hình bếp công 
nghiệp, bếp nhà hàng khách sạn và gia công inox 

Website: https://bepcongnghiep.com 
SĐT: 0902.969.989 

Địa chỉ: Số 2 Ngõ 125 Phố Đại Linh, Phường Trung Văn, Quận Nam Từ Liêm, Thành phố 
Hà Nội 

Email:​ lienhe@bepcongnghiep.com 
Chỉ đường: https://goo.gl/maps/f7w5o4EGkXZSpAxh7 

TÌM THÊM THÔNG TIN VỀ CHÚNG TÔI: 
GG Entity 
https://drive.google.com/drive/folders/16XZbdwjJwFFFsh8qAtlkm-VQxP4OtaiH 
GG Sheet 
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1PiCNgJnqf5VYAK5FSk6fToLU9QoZSmb357
Nc55K51_I 
GG Doc 
https://docs.google.com/document/d/1w3G4FC-Ttt7tyE7yn2CQCc-pkyhJh4qOb1VLg5e
NWpE 
GG Slide 
https://docs.google.com/presentation/d/1wXmR64juOk2HD2TV9Lqt9rXSoeT87nWR80
uU4u0Dr_E 
GG Form 
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScEsDeGYUSwbyr8qj8iZ4dw-24sbwx_of4N
nGUD1oJnwE59bA/viewform 
GG Draw 
https://docs.google.com/drawings/d/1wgiFjiCRvyVwnG7AoO0R6Um7NKfC5sAf_6EXUb
xKotw 
GG My Map 
https://www.google.com/maps/d/drive?state=%7B%22ids%22%3A%5B%2218_wgRFwY
S6CjffwooYOohK3tplZrCkyu%22%5D%2C%22action%22%3A%22open%22%2C%22userId
%22%3A%22115075763251448809781%22%7D 
GG Site 
https://sites.google.com/view/bepcongnghiepcom 
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Chúng tôi tự hào là nhà thầu chuyên nghiệp trong lĩnh vực thi 
công hệ thống bếp công nghiệp nhà hàng tại Việt Nam! Các thiết 
bị bếp nhà hàng chúng tôi cung cấp đều là hàng chính hãng, được 
nhập khẩu trực tiếp từ Bếp Công Nghiệp và bảo hành uy tín cho 
khách hàng. 
  
Dưới đây là Quy trình mua sắm thiết bị bếp nhà hàng 

+ Tiếp nhận nhu cầu khách hàng: 

Chúng tôi luôn lắng nghe và tìm hiểu thật kỹ nhu cầu của khách 
hàng để có thể tư vấn được thiết bị phù hợp nhất cho quý khách. 

+ Tư vấn sản phẩm phù hợp với khách hàng: Hiện nay thiết 
bị bếp nhà hàng khá đa dạng về mẫu mã, kích thước, thương 
hiệu. Vì vậy Với kinh nghiệm tư vấn thực tế cho khách hàng, 
chúng tôi sẽ tư vấn thiết bị phù hợp nhất với công năng, kích 
thước, và cách sử dụng, mức đầu tư ngân sách phù hợp cho quý 
khách. 

+ Báo giá sản phẩm: Sau khi lựa chọn được thiết bị phù hợp 
chúng tôi sẽ báo giá cho quý khách hàng. 

+ Thống nhất giá cả, điều khoản giao hàng, cài đặt: Chúng 
tôi sẽ thống nhất giá cả và các điều khoản dựa vào yêu cầu thực 
tế của khách hàng. 

+ Ký hợp đồng: Nếu quý khách hàng đồng ý với các điều khoản 
mua hàng của chúng tôi, chúng tôi sẽ gửi hợp đồng cho quý 
khách để 2 bên tiến hành ký kết hợp đồng. 

+ Thanh toán lần 1: Quý khách thanh toán đợt 1 để chúng tôi 
tiến hành giao hàng nếu hàng có sẵn hoặc nhập hàng/sản xuất 
hàng nếu hàng không có sẵn. 

+ Các phương thức thanh toán: 

Tiền mặt 

Chuyển khoản 
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