OBRACENY POMERANCOVY KOLAC

Musim se priznat, Ze i kdyZ obrdcené verze ovocnych koldcu patri k mym oblibenym, cesta k této
pomerancové (a obecné citrusové) verzi trvala delsi dobu a nékolik pokusti. VZdy jsem ztroskotala na
propecenosti pomerancii, kdy kiira ztistavala tvrdd a hutnd. V nékolika poslednich pokusech jsem jiZ
byla spokojend, a proto s Vami muiZu konecné sdilet i tento novy recept.

Pdr tipu, aby vdam koldc vysel na prvni pokus:
- Bramborovy skrob pouzivam, abych dodala téstu vice kiehkosti
- Pouzijte pomerancovou kiiru i do tésta, dodd trochu prijemné horkosti

- Pomerance nakrdjejte na opravdu tenci pldtky, aby se dobre propekly a kiira ziskala nddech
kandovadni - diky tomu se bude koldc i dobre krdjet

- Nakrdjené pldtky nevrstvéte, nepropecou se a koldc nenakrdijite.

INGREDIENCE

200 g masla pokojové teploty

200 g piskového cukru

100 g bramborového skrobu

100 g hladké mouky

3 vejce

Stava z 1 pomerance

kira z 1 pomerance

Y4 1Zice vanilkového extraktu

2 1zice prasku do peciva

Y4 1zicky kardamomu (Ize vynechat)

2 pomerance (dle velikosti)
madslo a mouka na vymazani a vysypani formy
mouckovy cukr na posypani



POSTUP

Troubu predehrejeme na 180°C.

2. Dortovou formu nebo formu na kolac¢ vymazeme maslem a vysypeme moukou. Dno formy
vyloZime pecicim papirem.

3. Povolené maslo vyslehame s cukrem do svétlé barvy a nadychané konzistence. Vmichame
bramborovy skrob.

4. Vmichadme postupné vejce, priddme pomerancovou $tavu, kiru, kardamom a vanilkovy
extrakt.

5. Ve druhé mise smichdme mouku s praskem do pecCiva a vmichidme do tésta. Uz
neslehame.

6. Pomerance omyjeme a ocistime. Nakrajime na kolecka a vylozime dno formy. Doporucuji
krajet tenci kolecka, aby se prii peceni pomerance dobie propekly a kara ziskala
kandovanou konzistenci.

7. Na takto rozloZené pomerance vlijeme tésto a rovnomérné urovname. Vlozime do trouby
a peceme 35-40 minut, dokud povrch neziska zlatavou barvu. Propeceni vyzkousime
Spejli — pokud na Spejli nezistava tésto, je kolac¢ hotovy.

8. Vyndame z trouby, nechdme 10 minut vychladnout. Opatrné obratime, vyklopime a
odstranime pecici papir. Nechame zcela vychladnout. Nakonec miiZeme poprasit
mouckovym cukrem.

9. Mizete podavat se zmrzlinou nebo zakysanou smetanou.



