SPECULAAS

550 g razenog brasna

350 g najtamnijeg smedeg secera koji mozete pronaci

3 Zlice mjesavine zacina za speculaas

15 g sode bikarbone

225 g maslaca

2 jaja

70 ml mlijeka + po potrebi vise

1 jaje za premaz

bademi u listicima za posip

Brasno prosijte sa zacinima sa speculaas i sodom bikarbonom, dodajte tamni Secer pa sve
dobro izmijesajte. Dodajte jaja, mlijeko i maslac narezan na listice, pa umijesite glatko i
elasticno tijesto. Po potrebi dodajte jos malo mlijeka kako bi dobili glatko tijesto. Tijesto
omotajte prozirnom folijom pa ga stavite u hladnjak na 24 sata.

Sljedeéeg dana na pobrasnjenoj radnoj povrsini tijesto razvaljajte na 0,5 cm debljine.
Zagrijte pecnicu na 180 C.

Izrezujte oblike po zelji i slazite ih na limove obloZene papirom za pecenje. Svaki keksic
premazite lagano umucéenim jajetom i posipajte bademima u listi¢cima.

Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 15-20 minuta.

Pecene kekse ohladite. Ukoliko primijetite da su i dalje mekani u sredini, slobodno ih vratite
u pecnicu da se dopeku.
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