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Навчальні програми і плани 
№ 
п/п 

Назва професії 

1. Кухар; кондитер 
2. Кухар; офіціант; бармен 
3. Кухар; офіціант 

 
 
 
 
 

Підручники і навчальні посібники для учнів 
№ 
п/п 

 
Назва 

 
Автор 

 
Кількість 

1. Основи калькуляції і обліку на підприємствах г.х. Н.М. Мифтахутдінова, Л.М. Богданова 5 шт. 
2. Збірник рецептур страв та кулінарних виробів для 

підприємств г.х. 
А.С. Ратушняк, Л.А. Старостіна 12 шт. 

3. Облік і звітність магазинів. А.А. Астафова 1 шт. 
4. Робота на контрольно-касових апаратах різних 

типів. 
С.О. Новак 5 шт. 

5.  Збірник рецептур О.І. Здобнов, В.О. Циганенко 12 шт. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



Підручники і навчальні посібники для викладача 
№ 
п/п 

 
Назва 

 
Автор 

 
Кількість 

1. Збірник рецептур борошняних кондитерських і 
булочних виробів для підприємств г.х. 

А.С. Ратушняк, Л.А. Старостіна 1 шт. 

2. Збірник нормативних документів з безпеки 
життєдіяльності. 

М.В. Васильчук, Н.Й. Дуброва 1 шт. 

3. Відомість Верховної Ради України № 49.  1 шт. 
4. Основи калькуляції і обліку на підприємствах г.х. 

 
Н.М. Мифтахутдінова, Л.М. Богданова 1 шт. 

5. Збірник рецептур страв та кулінарних виробів для 
підприємств г.х. 

А.С. Ратушняк, Л.А. Старостіна 1 шт. 

6. Облік і звітність магазинів. 
 

А.А. Астафова 1 шт. 

7. Робота на контрольно-касових апаратах різних 
типів. 

С.О. Новак 1 шт. 

8. Збірник рецептур національних страв та 
кулінарних виробів. 

Видавничий будинок «Фактор» 1 шт. 

 



Наочність 
І. Касові машини 
 
1.1 Касові машини «Ера – 101». 
1.2 Касова машина «Міні – 600». 
1.3 Сканер. 
1.4 Калькулятори. 
 
ІІ. Плакати 
 
2.1 Будова «Блоки клавіатури Ера – 101». 
2.2 Будова «Блоки клавіатури Міні – 500». 
 
ІІІ. Стрічки для касових машин 
 
ІV. Бланки документів 
 
4.1 Калькуляційна картка. 
4.2 Накладна, товарно-транспортна накладна. 
4.3 Наряд замовлення, план-меню, меню. 
4.4 Журнал електронного касового апарату. 
4.5 Прибутковий касовий ордер. 
4.6 Денний забірний лист. 
4.7 Товарний звіт. 
4.8 Інвентаризаційний опис, попередні результати інвентаризації. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Комплексне методичне забезпечення уроків 
№ 
п/п 

 
Зміст теми 

 
Методичне забезпечення 

 
Дидактичні засоби 

 
Наочність 

1 2 3  4 
1. Господарський облік у закладах 

ресторанного господарства. 
 Технологічна картка. Облікові вимірники. 1.4 

2. Нормативно-технологічні документи, 
призначення, використання. 

   

а) Збірник рецептур, його зміст, 
використання. 

Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Планшети з рецептурою страв, диск по 
збірнику рецептур до комп’ютера «Збірник 
рецептур, його зміст». Збірник задач 
«Рахуємо, визначаємо ціну страв та 
виробів». Додаток до збірника задач з 
предмету «Облік, калькуляція, звітність», 
тести, карточки-завдання. 

 

б) Практична робота «Розрахунок 
сировини для приготування страв, 
кулінарних виробів на необхідну 
кількість порцій». 

Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Калькулятори, збірник задач, додаток до 
збірника задач, технологічні карти, збірник 
рецептур. Інструкційно-технологічна 
картка. 

 

в) Технологічні картки. Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Технологічні картки для І,ІІ страв. 
Технологічні картки для борошняних 
кондитерських виробів. Збірник рецептур 
«Технологія приготування їжі». 

 

3. Ціноутворення та калькуляція в 
закладах ресторанного господарства. 

   

а) Види цін, розрахунок націнок, 
ціни. 

Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Збірник задач, додаток до збірника задач, 
калькулятор, технологічні картки. 

 

б) Складання калькуляційних карток. Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Калькуляційна картка, збірник рецептур, 
інструкційно-технологічні картки, збірник 
задач, додаток до збірника задач, 
калькулятор, тести, карточки-завдання. 

Документи 
4.1 

Перенести всі документи на 
диск для комп’ютера. 

в) Практична робота «Калькуляції 
продажних цін на страви». 

Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Збірник рецептур, 
інструкційно-технологічні картки, 
калькуляційні картки, калькулятор, збірник 
задач, додаток до збірника задач. 

Документи 
4.1 



4. Бухгалтерські документи та облік 
сировини і товарів на складі 
підприємств харчування. 

   

а) Документи, вимоги до оформлення 
документів. 

 Документи. Бланки 
4.1-4.8 

б) Матеріальна відповідальність, 
документальне оформлення, 
одержання та видача сировини із 
складу. 

 Договір про матеріальну відповідальність, 
технологічні картки. 

Бланки 
4.2-4.5 

в) Складання звіту про рух сировини 
і тари на складі. 

 Інструкційно-технологічні картки, 
товарний звіт, прибуткові, видаткові 
документи, тести, контрольне завдання. 

Бланки 
4.2-4.5; 4.7 

5. Облік сировини на готову продукцію 
на виробництві. 

   

а) Складання плану-меню, 
розрахунок сировини. 

Міні-посібник «Збірник рецептур, його зміст, 
використання». 

Збірник рецептур, наряд-замовлення, 
план-меню, меню. 

Бланки 
4.3 

б) Документальне оформлення, 
одержання сировини, відпуску 
готових страв з кухні. 

 Денний забірний лист, накладні, 
товарно-транспортна накладна, 
прибутковий ордер,  диск до комп’ютера, 
складання денного забірного листа, 
інструкційно-технологічна картка. 

Бланки 
4.2; 4.5; 4.6 

в) Складання товарного звіту про рух 
товару і тари.  

 Інструкційно-технологічна картка, 
товарний звіт, прибуткові і видаткові 
документи, тести, контрольні завдання. 

4.2; 4.5; 4.6; 4.7 

Практична робота. Оформлення 
прибуткових і видаткових документів 
і складання товарного звіту. 

 Інструкційно-технологічні картки, 
товарний звіт, прибуткові і видаткові 
документи. 

4.2; 4.5; 4.6; 4.7 

г) Інвентаризація, документальне 
оформлення, визначення результатів 
інвентаризації.  

 Інструкційно-технологічні картки, 
інвентаризаційний опис, попередній 
результат, диктант. 

Бланки 
4.8 

6. Скорочені прийоми усного 
підрахунку. 

 Карточки-завдання, задачі по усному 
підрахунку, контрольне завдання, задачі по 
торговим обчисленням, контрольні 
завдання, збірник задач, додаток до 
збірника задач, калькуляція. 

 

7. Торгові обчислення.  Карточки-завдання, задачі по усному 
підрахунку, контрольне завдання, задачі по 
торговим обчисленням, контрольні 
завдання, збірник задач, додаток до 
збірника задач, калькулятор. 

 

8. Облік касових операцій. Міні-посібник «Робота на касовій машині «Ера 
– 101». 

Книга обліку розрахункових операцій, 
прибутковий ордер,  калькулятор, чеки 
звітів. 

4.5 



Міні-посібник «Робота на касовій машині 
«МІні – 500». 
 

9. Робота на касовій машині «Ера – 
101». 

Міні-посібник «Робота на касовій машині «Ера 
– 101». 
 

Опорні конспекти, реквізит чеків, касові 
стрічки на касову машину «Ера – 101». 
Книга обліку розрахункових операцій, 
калькулятори. 

1.1; 2.1 

10. Робота на касовій машині 
«Міні-500». 

Міні-посібник «Робота на касовій машині 
«МІні – 500». 
 

Опорні конспекти, реквізит чеків. Книга 
обліку розрахункових операцій,  
технологічні картки, будова блоку 
клавіатури. 

2.2 

11. Робота на касовій машині 
«Міні-600». 

Посібник по експлуатації касової машини 
«Міні-600». Розробити міні – посібник «Робота 
на касовій машині Міні-600». 

Опорні конспекти, реквізит чеків, стрічки. 
Книга обліку розрахункових операцій, 
калькулятори, технологічні картки, будова 
блоку клавіатури реквізити чеків. 

1.2; 1.3 

 


