ZLEVANKA

http://kruhai.bl t.com/2011/11/zlevanka.html

2 jaja

1 Salica Secera

pola alice ulja

1 kiselo mlijeko

1 vanilin Secer

1 Salica kukuruznog brasna

1 Salica o&trog brasna

1 prasak za pecivo

pola kg svjezeg sira, razmrviti vilicom.

po Zelji premaz od 1 kiselog vrhnja i 2 Zlice Seéera

Sve zajedno se promijeSa pjenjaCom i izlije u namaséen i pobrasnjen lim (veliki od peénice).
Peci u zagrijanoj pecnici 40 minuta na 180°C.

Ako ju zelite ispeéi sa premazom pomijeSajte kiselo vrhnje sa Seéerom pa premazite
polupe€enu zlevanku. Vratite ju u pecnicu i nastavite peci dok ne porumeni.
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