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ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА 

Тема: Органолептическая оценка качества соленой рыбы на 
соответствие требованиям стандарта 

Учебные цели:  

−​ ознакомление студентов с целями и задачами оценки качества, 

методикой отбора проб соленой рыбы для оценки качества, требованиями к 

качеству, условиями и сроками хранения; 

−​ развивать умение применять знания теории на практике, делать 

выводы, развивать самостоятельность, наблюдательность; 

−​ прививать чувства личной ответственности и сознательного 

отношения к изученному материалу, как прямой связи с выбранной 

профессией, прививать интерес к выбранной специальности 

Формируемые компетенции: ПК 1.1-ПК 1.4 

уметь:  
−​ владеть методикой отбора проб для оценки качества и 

экспертизы; 
−​ проводить идентификацию соленой рыбы при товароведной 

экспертизе или оценке качества;  
−​ распознавать разные виды фальсификации соленой рыбы; 
знать:  
-​ правила и методы отбора проб для оценки качества и экспертизы; 
-​ основные понятия, назначение и виды идентификации соленой 

рыбы; 
-​ нормативно-правовую базу идентификации соленой рыбы;  
-​ признаки и показатели идентификации соленой рыбы; 
-​ условия и сроки хранения. 
Оборудование: образцы  соленой и маринованной рыбы, 

нормативно-техническая документация, «Справочник товароведа» том II, 
учебник «Товароведения»,  тарелки, вилки, салфетки, гастрономический нож. 

 
Ход занятия 



Задание 1. Дать органолептическую оценку качества образцам соленой 
и маринованной рыбы 

 
 На основании полученных данных об исследовании образцов соленой 

и маринованной рыбы необходимо заполнить таблицу 1. 
Таблица 1. Оценка качества образцов соленой и маринованной рыбы 
Образец № 1 «_____________________________________________________» 

Название показателя Требования ГОСТ Фактические показатели 
качества 

   
Образец № 2 «_____________________________________________________» 
   
Образец № 3 «_____________________________________________________» 
   
 
Полученные результаты исследования мясных консервов сопоставьте  с 
данными стандарта и дайте заключение о качестве. 
 

Задание 2. Выпасать показатели безопасности соленой и маринованной рыбы 

Задание 3. Рассмотреть ситуацию 

1 Провести товарную оценку (группа , сорт) образцов сельди соленой 
атлантической неразделанной: 1-й образец: длинна 20 см, содержание жира -  
15,1 % при определении содержания поваренной соли на тетрование 25 мл 
вытяжки из 2 г продукта израсходовано 4, 3 мл 0,1 Н раствора азотнокислого 
серебра, имеется незначительное повреждение брюшка; 2-й образец длинна 
36 см, содержание жира -  14,4%, при определении содержания поваренной 
соли на тетрование 25 мл вытяжки из 2 г продукта израсходовано 2,9 мл 0,1 Н 
раствора азотнокислого серебра. Имеется подкожное пожелтение жира, 
проникшее в мышцы. 

Контрольные вопросы 

1.Какой должен быть объем выборки соленой рыбы , которая упакована 
в ящики?  

2.Что такое партия? 
3.Перечислите требования к качеству соленой рыбы, согласно ГОСТ. 
4.Как маркируют соленой рыбы? 
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Выполненную работу переслать на электронный адрес:​
 

https://vk.com/id243967631 или polozyuk90@bk.ru 

На фотографии  вверху должна быть фамилия, дата задания, группа,  
дисциплина. Например: «Иванов И.И, 23.01.2023, группа  ТЭК 3\2,   
Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров». 
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