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Metode Kegiatan di Kelas : Proyek berbasis tim dan pembelajaran berbasis
Pembelajaran proyek.
Kegiatan Terstruktur: Diskusi kelompok menggunakan lembar
kerja.
Kegiatan Mandiri: Tugas individu.
Format Kegiatan pembelajaran dilaksanakan dalam bentuk :

Pembelajaran /
Jumlah Jam

A. Tatap muka : 50 menit/SKS
B. Kegiatan terstruktur : 60 menit/SKS

Pertemuan C. Kegiatan mandiri : 60 menit/SKS
Perminggu
Bobot 1 CU (SKS) untuk gelas sarjana sama dengan 4 jam kerja per

minggu atau 170 menit

2 x 50 Menit tatap muka

2 x 60 Menit kegiatan terstruktur

2 x 60 Menit kegiatan mandiri,selama 16 minggu (termasuk Ujian
Tengah Smester dan Ujian Akhir Smester), total 90,66
jam/semester.

Jumlah SKS

2 SKS (3,2 ECTS)
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Matakuliah
Prasyarat

Kimia Dasar

Capaian
Pembelajaran

CPMK Menggunakan prinsip-prinsip pembelajaran
1 sepanjang hayat untuk meningkatkan pengetahuan
tentang minyak dan lemak serta memformulasikan
penyelesaian masalah prosedural yang terkait

dengan topik tersebut di bidang riset dan industri

(CPL2)
CPMK Menelaah konsep dasar kimia tentang lemak dan
2 minyak (CPL7)

CPMK3 Menerapkan metode instrumentasi mutakhir dalam
proses ekstraksi dan pemurnian minyak nabati
(CPL8)

CPMK4 Menerapkan piranti lunak secara bertanggungjawab
dan beretika dalam mengamati produk-produk
oleokimia (CPL9)

CPMKS5 Menyusun presentasi tentang produk-produk
oleokimia dari minyak nabati baik produk oleokimia
dasar maupun turunan oleokimia (CPL 10)

Materi

SAR I

Lemak dan Minyak Nabati

Kimia Lemak dan Minyak Nabati
Sumber-sumber Minyak Nabati
Ekstraksi dan Pemurnian Minyak Nabati
Produk Oleokimia dari Minyak Nabati

Bobot Penilaian

Media

PowerPoint Slides, E- Book, Computer/ Handhphone.

Pembelajaran
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