
                                                                                ЗАТВЕРДЖУЮ: 

                                                     Завідувач КДНЗ №4 «Казка» 

                                                           ______________Л.А.Пушенко​  

                                                            ПЛАН 
                            ВПРОВАДЖЕННЯ ПРИНЦИПІВ НАССР 
                          В БОГУСЛАВСЬКОМУ КДНЗ №4 «КАЗКА» 

№ 
П/
П 

Етапи 
впровадження 
НАСР 

Заходи виробничого 
контролю 

Відповідальний Періодичність 

1 Політика НАССР в 
Богуславському 
КДНЗ №4 «Казка» 

Визначення та 
документування політики 
щодо безпеки приготування 
страв 

Завідувач КДНЗ  

2 Створення робочої 
групи по 
впровадженню 
НАССР 

Видання наказу про 
створення робочої групи по 
впровадженню НАССР 

Завідувач КДНЗ  

3 Підготовка 
інформації для 
розробки системи 
НАССР 

Вибір послідовності та 
поточності технологічних 
процесів з метою 
виключення забруднення 
сировини та харчової 
продукції 

Сестра медична 
Кухарі 

 

Проведення контролю за 
продовольчою 
сировиною,використаним 
при виготовленні 

Кухарі щоденно 

Проведення контролю за 
функціонуванням 
технологічного обладнання 

Завгосп щоденно 

Дотримання умов 
зберігання харчової 
продукції 

Працівники 
харчоблоку 

 

4 Виявлення небезпек Виявлення потенційних 
небезпек на харчоблоці 
(біологічних, хімічних та 
фізичних) 

Члени групи 
НАССР 

щоденно 

Контроль посадовими 
особами КДНЗ №4 за 
виконанням санітарних 
правил, 
санітарно-епідеміологічних 
заходів, розробку і 
реалізацію заходів 
спрямованих на усунення 
виявлених порушень 

Завідувач КДНЗ,  
завгосп,​
сестра медична. 

 



5 Підготовка бло-схем 
виробничих 
процесів 

Розробка блок-схем 
виробничих процесів 

Члени групи 
НАСCР 

 

6 Визначення 
критичних 
контрольних точок 
(ККТ) 

 Члени групи 
НАСCР 

 

7 Встановлення 
критичних меж для 
кожної ККТ 

Встановлення максимальної 
або мінімальної величини, 
за межі якої не повинні 
виходити біологічні, хімічні, 
фізичні параметри, в ККТ 

Члени групи 
НАСCР 

 

8 Контроль за 
організацією 
харчування 

-​ транспортування 
продуктів, 

-​ зберігання продуктів; 

сестра  медична 
кухарі 

 

-​ виконання натуральних 
норм; 

сестра  медична 
кухарі 

Щомісяця 

-​ технології приготування 
страв; 

сестра  медична 
кухарі 

Постійно 

9 Результат контролю 
харчової продукції 

Ведення обліку та звітності, 
встановленої чинним 
законодавством,санітарним
и правилами 

сестра  медична 
 

щоденно 

10 Забезпечення 
дотримання 
працівниками 
правил особистої 
гігієни та 
лабораторний 
контроль 

Своєчасне інформування 
населення, органів 
місцевого самоврядування, 
органів санепіднагляду про 
аварійні ситуації на 
об’єктах 

сестра медична По мірі 
виникнення 
аварійних 
ситуацій 

Контроль за організацією 
медичних оглядів 

Завідувач КДНЗ 
№4; 
Сестра медична 

2 рази на рік 

Санітарно гігієнічне 
навчання персоналу 

Завідувач КДНЗ 
№4; 
Сестра медична 

1 раз на 2 роки 

Санітарно гігієнічна 
підготовка кадрів 

Сестра медична 1 раз на рік 

Встановлення періодичності 
і проведення прибирання, 
миття дезінфекції, 
дератизації приміщень 

Працівники 
харчоблоку, 
завгосп. 

Згідно графіку 

 
 

Розробила: 

медична сестра​ ​ В.П.Крикун​  

 


