
შოკოლადის ქარხანის კონცეფცია 

 

შოკოლადის ქარხანა არის ადგილი, სადაც გემო, შემოქმედება და ტექნოლოგია 

ერთ მთლიანად ერთიანდება. ასეთი ქარხნის კონცეფცია ეფუძნება იდეას, რომ 

შოკოლადი მხოლოდ ტკბილეული კი არა, ემოცია და გამოცდილებაა, 

რომელსაც ადამიანი ბავშვობიდანვე ატარებს. ქარხანა უნდა გადაიქცეს 

სივრცედ, სადაც წარმოება, ესთეტიკა და მომხმარებლების ჩართულობა 

ერთმანეთთან ჰარმონიაშია. 

ქარხანა იყოფა რამდენიმე ძირითად 

ზონად, რომლებიც ერთმანეთთან 

შეუმჩნევლად გადადიან. პირველივე 

სივრცე არის სტუმრის შემესვლის ჰოლი, 

რომელიც შექმნილია თბილი და 

მიმზიდველი ტონებით. სტუმარი აქვე 

ეცნობა შოკოლადის ისტორიას, კაკაოს 

წარმომავლობას და მის კულტურულ 

მნიშვნელობას. ეს ნაწილი ქმნის ემოციურ 

ფონს და ამზადებს ადამიანს 

მოგზაურობისთვის, რომელიც მას წინ 

ელოდება. 

 

 

 

 

 

ყველაზე მნიშვნელოვანი სივრცე წარმოადგენს წარმოების ზონა, სადაც 

თანამედროვე ტექნოლოგიები გვაძლევს საშუალებას თვალს შევადევნოთ 

შოკოლადის შექმნისა და დამუშავების ყველა ეტაპს. გამჭვირვალე კედლები 

სტუმარს აძლევს შესაძლებლობას, საკუთარი თვალით ნახოს, როგორ 

გარდაიქმნება კაკაოს მარცვალი ნაზი, არომატული შოკოლადის 



ფილად. აქვე განთავსებულია მცირედ დაწვრილებითი მაჩვენებლები, 

რომლებიც თითოეულ პროცესს საუბრითა და ვიზუალური მასალებით ხსნის. 

ქარხნის ერთ-ერთი ყველაზე მიმზიდველი ნაწილი არის შემოქმედებითი 

ლაბორატორია, სადაც სტუმრებს თავად შეუძლიათ შოკოლადის შექმნაში 

მონაწილეობის მიღება. ეს სივრცე აღჭურვილია ყველა საჭირო ინგრედიენტით 

და ხელსაწყოთი. აქ მათ შეუძლიათ შექმნან საკუთარი რეცეპტი, მოიფიქრონ 

არომატების კომბინაციები და ბოლოს, თავადვე შეფუთონ საკუთარი 

ნამუშევარი. ასეთი გამოცდილება ქარხანას არამხოლოდ განათლებას, არამედ 

ემოციურ ღირებულებასაც მატებს.მომდევნო ზონა არის დასვენებისა და გემოს 

სივრცე, სადაც სტუმრები სთავაზობენ ახლად დამზადებულ შოკოლადს 

სხვადასხვა ფორმით. სპეციალურად მოწყობილი კაფე სტუმარს აძლევს 

საშუალებას დააგემოვნოს ცხელი შოკოლადი, დესერტები და უნიკალური 

არომატული ნაერთები, რომლებიც მხოლოდ ამ ქარხნისთვის არის შექმნილი. 

აქვე აქვთ შესაძლებლობა შეიძინონ ექსკლუზიური პროდუქცია, რომელიც სხვა 

ვერსად იშოვება. 

 



საბოლოოდ, შოკოლადის ქარხანა არა მხოლოდ წარმოების ადგილი ხდება, 

არამედ კულტურული და შემოქმედებითი სივრცე, რომელიც აერთიანებს 

განათლებას, გემოსა და ემოციას. მისი მიზანია ადამიანებისთვის ისეთი 

გარემოს შექმნა, სადაც ისინი გაიცნობენ პროდუქტის წარმოშობას, დააფასებენ 

შრომას და დატოვებენ სივრცეს შთაგონებით სავსეები. 

 

 

ბექა ელბაქიძე 


