
Обґрунтування обсягів, технічних та якісних характеристик, розміру витрат, 
очікуваної вартості предмета закупівлі: Послуги з організації харчування 

(аутсорсинг) 

(оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне 
використання державних коштів» (зі змінами)) 

 
Замовник: Вараський академічний ліцей  Вараської міської ради Вараського району 
Рівненської області 
ЄДРПОУ: 33351487 
Категорія замовника: юридична особа, яка забезпечує потреби держави або 
територіальної громади 
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником: 
код ДК 021:2015:55320000-9 - Послуги з організації харчування. 
Мета проведення закупівлі: забезчення учнів закладу харчуванням.  
Вид процедури: Закупівля без використання електронної системи (підпункт 6 пункту 13 
Особливостей) 
Ідентифікатор закупівлі: ​ UA-2026-08-21-003622-a 
Дата оголошення: 21.08.2026 р. 
Очікувана вартість предмета закупівлі: 4707144,00 грн.;  
Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: розмір кошторисних 
призначень (в межах наявних асигнувань). 
Обґрунтування технічних та якісних характеристик.  

Наведені нижче вимоги є обов’язковими для предмета закупівлі: ДК 021:2015 – 
55320000-9 Послуги з організації харчування (Послуги з організації харчування 
(аутсорсинг)) (далі — послуги). 

Послуги передбачають виготовлення та реалізацію готових страв оператором ринку 
харчових продуктів, який здійснює надання послуг з харчування, з використанням 
матеріально-технічної бази Замовника. Виготовлення та реалізація готових страв 
здійснюється у приміщенні (харчоблоці) Замовника. 

 
1. Загальні вимоги: 
 

Місце надання послуг: Вараський ліцей №1 Вараської міської ради (34401, Україна, Рівненс
область, Вараський р-н, м. Вараш, мкрн. Будівельників, буд. 55) 
 

Строк надання послуг: З дати укладення договору до 31.12.2026 
 

Обсяг закупівлі: забезпечення одноразовим харчуванням – 58410 діто /дні (послуги); 
 

 забезпечення чотириразовим харчуванням з не менш як дворазовим 
споживанням гарячої їжі у дні навчання – 684 діто /дні харчування 
(послуги). 

2. Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі: 
2.1. Учасник повинен передбачити надання Замовнику послуг, якість яких 

відповідає наступним нормативним документам: 
​ - Закон України «Про дитяче харчування»; 

​ - Закон України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових 
продуктів»; 
​ - Постанова Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та 
Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та 
відпочинку»; 
​ - Постанова Кабінету Міністрів України від 02.02.2011 № 116 «Про затвердження Порядку 
надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та 
професійно-технічних навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення 
податком на додану вартість». 



​ - Санітарний регламент для закладів загальної середньої освіти, затверджений Наказом 
Міністерства охорони здоров’я України від 25.09.2020 № 2205; 
​ - Наказ Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 
15.08.2006 № 620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, 
загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», в тому числі щодо заборони м’яса та яєць 
водоплаваючої птиці, субпродуктів, що містять синтетичні барвники; 
​ - Наказ Міністерства охорони здоров’я України від 20.02.2013 № 144 «Про затвердження 
Державних санітарних норм та правил»; 

​- Наказ Міністерства охорони здоров’я України від 23.07.2002 № 280 «Щодо організації 
проведення обов'язкових профілактичних медичних оглядів працівників окремих професій, 
виробництв і організацій, діяльність яких пов'язана з обслуговуванням населення і може призвести 
до поширення інфекційних хвороб» та інших нормативно-правових актів у відповідній сфері. 

Учасник (виконавець) несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка 
видається до споживання згідно норм чинного законодавства України. 

2.2. Учасник у пропозиції враховує, що протягом періоду надання послуг може 
змінюватися кількість діто/днів (послуг). 

2.3. Учасник має врахувати та суворо дотримуватися графіку та режиму харчування 
дітей, визначеного Замовником, з урахуванням сезонності. 

2.4. Приготування страв повинно відбуватися з дотриманням усіх технологічних 
процесів та санітарних норм згідно з нормативно-технологічною документацією, 
збірниками рецептур страв для харчування дітей, застосування під час надання послуг з 
харчування санітарних заходів та належної практики виробництва, системи НАССР та/або 
інших систем забезпечення безпечності та якості під час виробництва та обігу харчових 
продуктів. 

2.5. Продукти харчування, з яких виготовляються готові страви повинні відповідати 
чинним нормам законодавства України з питань безпечності та якості харчових продуктів, 
а також мати термін придатності не менше 80 % від загального терміну зберігання. 

Продукти харчування та продовольча сировина, які постачаються надавачем послуг, 
повинні відповідати вимогам законодавства щодо їх безпеки і якості (ГОСТ, ДСТУ та ТУ). 
Учасник повинен мати документи, які підтверджують якість та походження продуктів 
харчування (декларація виробника, сертифікат якості товару, висновок 
санітарно-епідеміологічної експертизи тощо). 

На першу вимогу Замовника Учасник надає такі документи. 
2.6. Учасник повинен щодня проводити бракераж готових страв за участю 

представника Замовника. У разі встановлення та актування бракеражем факту неякісного 
приготування готових страв їх заміна повинна бути проведена не пізніше ніж протягом 
двох годин та забезпечити дотримання вимог щодо відбору і зберігання добових проб 
страв. 

3. Учасник під час надання послуг самостійно складає та затверджує примірне 
щотижневе сезонне меню (за погодженням з територіальним органом 
Держпродспоживслужби) та щоденне меню-розклад, які повинні враховувати фізіологічні 
потреби вихованців в основних харчових речовинах в добових раціонах вихованців їх 
енерговитрат, сезонності, тривалості проведення навчання, різноманітності і поєднання 
харчових продуктів. 

4. Учасник несе відповідальність за якість та безпеку готової продукції, яка 
видається до споживання згідно норм чинного законодавства України.           

5. Для транспортування продуктів харчування та продовольчої сировини Учасник 
повинен використовувати відповідно обладнаний для перевезення харчових продуктів 
автотранспорт. 

6. Ціна послуг з організації харчування включає витрати на закупку продуктів, їх 
транспортування, приготування їжі, утримання персоналу тощо. Ціна послуг включає всі 
податки та збори, обов’язкові платежі та інші витрати, пов'язані із виконанням цього 
Договору.  



Незалежно від реєстрації виконавця платником податку на додану вартість ціна 
пропозиції вказується без ПДВ, оскільки відповідно до підпункту «г» підпункту 197.1.7 
пункту 197.1 статті 197 Податкового кодексу України операції з постачання послуг 
харчування дітей у загальноосвітніх навчальних закладах звільняються від оподаткування 
ПДВ. 

7. Учасник повинен забезпечити необхідну кількість персоналу для приготування 
їжі, миття посуду, прибирання, видачі готових страв. 

Персонал, який планується залучати безпосередньо до приготування їжі, повинен 
мати медичні книжки з результатами проходження періодичних профілактичних медичних 
оглядів та інші необхідні документи, в т.ч. і документи про відповідну професійну освіту, 
оформлені у відповідності до діючого законодавства.  

Учасник забезпечує додержання і виконання персоналом чинних норм з техніки 
безпеки, пожежної безпеки, електробезпеки, охорони праці та санітарно-гігієнічних норм. 

8. Протягом надання послуг учасник повинен забезпечувати їдальню достатньою 
кількістю та відповідною якістю столового та кухонного посуду, кухонного інвентарю, 
спеціального та санітарного одягу, миючими і дезінфікуючими засобами, здійснювати 
технічне обслуговування та ремонт обладнання харчоблоку, здійснювати прання 
санітарного одягу. 

9. Під час надання послуг та приготування їжі учасник забезпечує безперешкодний 
доступ на харчоблок працівникам Замовника, здійснюючим контроль і нагляд, для 
проведення перевірки відповідності виробництва, зберігання, транспортування, реалізації 
і використання харчових продуктів. 

*Якщо у цій специфікації містяться посилання на стандартні характеристики, технічні 
регламенти та умови, вимоги, умовні позначення та термінологію, пов’язані з товарами, роботами чи 
послугами, що закуповуються, передбачені існуючими міжнародними, європейськими стандартами, іншими 
спільними технічними європейськими нормами, іншими технічними еталонними системами, визнаними 
європейськими органами зі стандартизації або національними стандартами, нормами та правилами. Після 
кожного такого посилання слід вважати наявний вираз «або еквівалент». 

Якщо ця технічна специфікація містить посилання на конкретні марку чи виробника або на 
конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта господарювання, чи на торгові 
марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи спосіб виробництва, таке посилання є 
необхідним та обґрунтованим. Після кожного такого посилання слід вважати наявний вираз «або 
еквівалент». 

Кінцевий строк поставки товарів, виконання робіт чи надання послуг: 31.12.2026 р.  
 


