KULKI PAROWKOWE
Z SALATKA ZIEMNIACZANA

Sktadniki na 4 porcje:

200 g kietbasy paréwkowej lub paréwek
4 kromki tostow

2 jajka

0,5 peczka szczypiorku

1 cebula

2 tyzeczki musztardy

sol, pieprz

olej rzepakowy do smazenia

Satatka ziemniaczana:

4 ziemniaki

2 duze ogorki konserwowe

4 rzodkiewki

100 ml octu winnego

2 tyzki srednio ostrej musztardy
20 g cukru

20 g soli

100 ml soku pomaranczowego
100 ml oleju rzepakowego

4 tyzki oleju z pestek dyni

Z kietbasy zdjgc skorke i pokroi¢ w kostke ok. 5 mm. Tosty pokroi¢ w bardzo drobng
kostke. Cebule obrac i réwniez pokroi¢ w kostke, szczypiorek drobno posiekac, czes¢
odtozy¢ do dekoraciji.

Posiekane sktadniki wrzuci¢ do miski, wbic¢ jajka i doda¢ musztarde. Wszystko
dobrze wymieszac i uformowac kulki tej samej wielkosci (2 kulki na porcje). Smazy¢
na gtebokim ttuszczu w duzej ilosci oleju rzepakowego, az bedg chrupigce.

Ziemniaki obrac¢ i pokroi¢ w plastry o grubosci ok. 3 mm. Gotowa¢ w osolonej wodzie
pod przykryciem przez ok. 8-10 minut. Plastry nie powinny sie rozpada¢. Odcedzi¢
wode z gotowania, odtozy¢ okragte konce ziemniakdw na sos i zostawic¢ plastry
przykryte w garnku.

Ocet, musztarde, cukier, s6l, sok pomaranczowy i ziemniaki wymiesza¢ w blenderze
do uzyskania gtadkiej konsystencji. Doprawic¢ a nastepnie dodac olej rzepakowy
cienkim strumieniem caty czas mieszajgc. Zalac dressingiem ziemniaki i odstawi¢ na
co najmniej 15 minut, nastepnie utozy¢ ziemniaki na talerzu jak carpaccio.

Ogodrka i rzodkiewke pokroi¢ w cienkie plasterki i utozy¢ na ziemniakach. Na srodku
satatki ziemniaczanej utozyc¢ jeszcze ciepte kulki parowkowe.Podawa¢ udekorowane
olejem z pestek dyni i szczypiorkiem.



