Sitronukaka
Af gottimatinn.is

Innihald

200 g breett smjor
3 egg

3 Y2 dl sykur

2 tsk vanilla

3 dl hveiti

1 %4 stk sitrona, borkur og safi

Aodfero

1) Stilltu ofninn a 175°

2) Taktu til form, smyrdu pad eda tylltu i pad bokunarpappir

3) Settu smjor i pott og lattu pad bradna. Taktu pad til hlidar

4) Pvodu sitronuna, rifou borkinn og kreistu safann

5) Peyttu sykur og egg par til 1étt og ljost

6) Blandadu neest vanillu og hveiti saman vid og sidan sitrénuberki og safa

7) Sidast hellir pi smjorinu saman vid deigid, hellir pvi { form og bakar
kokuna 1 20-30 min.

8) Lattu kokuna kolna adur en pu strair florsykri yfir hana og berd fram


https://www.gottimatinn.is/uppskriftir/gomsaet-flauelsmjuk-og-matulega-blaut-sitronukaka

