
承德美食十大排行榜 
 

 

        承德，這座位於河北省的美食之城，有著豐富多樣的美食文化。以下就為您詳細介

紹承德美食的十大排行榜。 

1 承德烤肉：承德烤肉以其獨特的醃製方法和香嫩的口感而著名，是承德人夜宵攤上最

常見的美食之一。 

 

2 承德豆腐腦：豆腐腦是承德的一大特色小吃，以其嫩滑口感和多種配料而受到當地人

和遊客的喜愛。 

3 避暑山莊烤魚：避暑山莊烤魚是承德避暑山莊的招牌菜之一，選用新鮮的草魚，配以

多種調味料烤製而成，外皮酥脆，肉質鮮美。 

4 杏仁鮮奶：承德杏仁鮮奶是一道甜點，以當地的鮮牛奶和杏仁粉為主要原料，口感絲

滑，香甜可口。 
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5糖火燒：承德糖火燒是承德特產之一，是一種把紅糖和芝麻醬混合在面裡的火燒，味道

香甜可口。 

6承德驢子打滾：承德驢打滾是一種用黃米麵製作的小吃，外層黏滿豆麵，裡面是餡料，

口感軟糯。 

7 燉鵝：承德燉鵝選用當地優質的鵝肉，配以多種調味料慢慢燉煮而成，味道醇厚，營養

豐富。 
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8爆肚：承德爆肚是承德傳統的名菜之一，以新鮮的牛肚為主料，用多種調味料烹製而成

，口感脆嫩。 

9羊蠍子：承德羊蠍子選用新鮮的羊蝎子，配以多種調味料慢燉而成，香氣四溢，味道鮮

美。 

10酸湯餃子：承德酸湯餃子是一種以餃子和酸湯為主要原料的美食，餃子鮮美，酸湯開

胃，是一道美味又實惠的家常菜。 
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以上就是承德美食的十大排行榜，這些美食不僅是承德的特色，更代表了承德人的生活

態度和美食文化。每一種美食都有其獨特的口感和獨特的風味，如鹹鮮、香辣、酸甜等。

在品嚐這些美食的過程中，您可以感受到承德的歷史文化和風土人情。 

 

 

明天中元節，除了祭祖，八道美食也別錯過，好吃不貴，味道一級棒 
大家好，這裡是邱哥說美食，時間來也匆匆，去也匆匆，轉眼之間，明天就是一年一度的

中元節了。按照傳統的習俗來講，今天和明天都屬於過節的時間，除了需要殺雞、殺鴨，

準備祭品祭祖之外，一頓色香味俱全的節日家宴也必不可少。 

 

秋天，鴨子燉湯和什麼一起燉最有營養，30年老廚師的經驗 
鴨子燉湯是一道營養豐富的湯品，不僅可以滋補身體，還可以增強免疫力、預防感冒

等。如果想要讓這道湯更有營養，可以選擇一些具有營養價值的食材來搭配。 
秋天氣候乾燥，建議常吃八道涼拌菜，簡單拌一拌，生津開胃提食慾 
大家好，這裡是邱哥說美食，進入秋天以來，雨水變得越來越少了，空氣濕度也變得越

來越低，加之太陽的強度依舊很高，所以，隨著秋意漸濃，氣候環境也變得越來越乾燥

難耐。 

 

丘不爭就是那個時候的人！每一口都鮮活在心裡 
經過一個漫長而炎熱的夏天，我終於盼到了秋天。經過這個苦夏的考驗，大多數人的身

體都或多或少地消瘦了，精力和精神也有些虛弱。 
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陝西名吃臘汁肉，讓咸陽小鎮火起來 
店內乾淨整潔，肉品整齊擺放，香味撲鼻而來，食客絡繹不絕。 “1斤涼拌臘汁肉，一份

素拼……”8月24日，咸陽市禮泉縣南坊鎮街道一家飯館生意格外紅火，食客陳景龍一家

9口推門而入，剛一入座，服務員王少飛就遞上菜單。 “這兒臘汁肉遠近聞名，好吃、量大

，我們一家人奔著這口臘汁肉經常來！ 

 

愛收藏茅台是好事，但這3種茅台酒，建議趁早喝掉，避免白浪費錢 
飛天茅台酒作為高級名酒，幾十年來都是最受收藏家和酒品愛好者首選的好酒。在這篇

文章中，我們將介紹三種不同的茅台酒，建議大家儘早品嚐，以避免財產浪費。 
這九種素菜真的是太好吃了！做法簡單易學，深受大家喜歡！ 
這九種素菜真的是太好吃了!做法簡單易學，每一款都深受大家的喜歡!那就趕緊收藏起

來，讓你家大廚給你安排起來吧! 
拔絲蘋果怎麼做才簡單？熬糖是用水還是用油？ 
拔絲蘋果是一道非常簡單的甜點，製作起來也非常簡單。熬糖的做法可以使用水，也可

以使用油。以下是使用水製作拔絲蘋果的簡單步驟： 1. 準備材料：蘋果、白糖、水。 2. 將
蘋果洗淨去皮，切成塊狀或片狀，依個人喜好來定。 3. 在鍋中加入適量的水和白糖，糖

的量可以依照個人口味來調整。 

 

紅豆和芸豆哪個比較營養？我們可以一起做飯嗎？ 
本文內容來自於網絡，若與實際情況不相符或有侵權行為，請聯絡刪除。總的來說，它

具有高蛋白、低脂肪等特點，營養價值很高，可以作為種子的補充。那麼紅豆和芸豆哪

個比較營養呢? 
生蠔和牡蠣為啥一模一樣，到底有什麼差別，這麼多年，終於明白了 
#生蠔##牡蠣##生蠔和牡蠣到底有什麼關係?#在這個世界上，有一種海鮮，長得跟牡蠣

有點像，但又不是牡蠣。它有著像牡蠣一樣潔白無瑕的肉，又有著像生蠔一樣鮮嫩的口

感。沒錯，它就是今天的主角──生蠔！你有沒有想過，為什麼生蠔和牡蠣長的一模一樣

，好像沒啥差別？其實，差別可大了！ 

 

茅台鎮最大的貼牌基地，懷莊集團的成功與危機 
茅台產能是4萬多噸，2000多的產能在茅臺本地不算太大，但是懷莊卻憑著勇猛的招商

，成為懷莊最大的貼牌生產基地。 

https://newmediamax.com/article/1j94byde42r64.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j91ln1iiubzt.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j923j05dy8tk.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j91ofxlnqdd4.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j90y6b5beoer.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j9253lfxiq6j.html?utm_source=dgc
https://newmediamax.com/article/1j90pd166yivj.html?utm_source=dgc


“秋天吃一寶，勝過冬蟲草”，入秋後多吃它，養好脾胃防秋燥 
茄子的三種做法。剁椒茄子。蒜香茄子。紅燒茄子。 

 

必看~這9道下飯菜簡直是上班族的福音！做法簡單還超下飯！ 
你最愛吃的菜是什麼呢?PS:不知道吃什麼的時候就看看我吧!各種私密菜譜配方應有盡

有，總有一道。是你的心頭愛! 
這16道素菜我不允許你們沒吃過！趕緊收藏起來，大廚給你安排！ 
這16道素菜我不允許你們沒吃過!趕緊收藏起來，大廚給你安排! 

 

唐山人去廣州，3天吃了幾個本地菜，不信這價格：這是廣州物價？ 
第一天:叉燒包、及第粥、蝦餃。這次我來到了廣州，一個有著“食在廣州”的美譽的城市，

想要嚐遍這裡的特色美食。 
我媽常做的這九款蒸肉片，做法簡單，清淡又健康！老人小孩都愛吃 
這段時間我媽在家，給我們做了不少蒸肉片!為了照顧耗子的口味，基本上都不是辣的，

如果大人要是吃的話，就加點辣椒吃就行! 
地理冷知識——北方的掛麵 
都知道南方人不愛吃麵食，卻很少人知道他們連吃麵都吃的是掛麵。殊不知在北方人眼

裡，掛麵一直都是鄙視鏈最底端的存在。 

 

一家人去福州，3天吃了幾個本地菜，不信這價格：這是福州物價？ 
我們一家三口從北京飛到福州，下午兩點多到達了福州長樂國際機場。酒店的位置很好

，就在三坊七巷附近，這裡是福州最有特色的古街區，有很多歷史建築和文化遺跡。 
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和拿破崙一起吃飯能吃到什麼？揭開戰神拿破崙意想不到的飲食習慣 
創造了一個龐大的帝國，有著名聲在外的赫赫戰功，拿破崙似乎應該享有一切。早餐時

，廚房通常會供應煮雞蛋或荷包蛋、雞蛋捲、羊腿、肉排、牛肉片、烤羊胸肉或者雞翅、

扁豆、沙拉等。 

 

買酒順口溜，一定要牢記 
買酒時切記要遵守順口溜。 ·白酒特別供應的千萬別碰，虛報高年份的一定要謹慎。價格

低於正常水平，多半是假的。 

 

唐山人去上海，3天吃了幾個本地菜，不信這價格：這是上海物價？ 
早上，我來到了南京東路，這裡是上海最繁華的商業街之一，也是上海最有名的小吃街

之一。生煎包是上海土生土長的點心，是用不發酵的面皮包裹鮮肉餡和肉皮凍，然後在

平底鍋裡煎至金黃酥脆，再加水蒸熟。 
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