Supergod Kottfarslimpa

4 portioner
500 gr notfars/algfars
2 agg
2 skivor vitt brod
0,5 dl gradde
0,5 dl tomatpuré
1 liten 16k
1 morot
Vitlok
1tsk salt
2krm svartpeppar
0,5 dl riven ost

Satt ugnen pa 200 grader
Smula brédskivorna och blanda med gradde, lat sta en stund sa brédet
blir genomfuktat.
Vispa ihop agg och tomatpuré, hall ner i farsen.
Skala 16k och morot och riv dem grovt
Blanda ner dem, brédblandningen, pressad vitlok, salt och peppar i farsen.
Forma en limpa och l&agg ner i en ugnspanna
Stek mitt i ugnen 30-35 minuter.
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