ABTOp TypaJibl aKnapar

1. Teri, aTbl, OKeciHiH aThbI:

Hyproxuna XXynnpi3 KaHaTKbI3blL.
2. Jlaya3bIMbl, FBLIBIMU J9peKeci, aTarbl:

MarucTp, «ACTBIK OHIMJAEpl >KOHE OHJACY OHAIPICTEPIHIH TEXHOJIOTHUICHD KadeapachiHbIH
OKBITYTIIBICHI

3. Biaimi:

- 2011 »x., AnMarbl TEXHOJOTHSUIBIK YHUBEPCUTETI, «OHIEY OHAIPICTEPIHIH TEXHOJOTHSICHDY
MaMaHIBIFBI OOMBIHIIIA JUIIIOM;

- 2014 k., Anmarel TEXHOJOTHSUIBIK YHHMBEPCUTETI, TEXHHMKA >KOHE TEXHOJIOTHUS MAarucrpi,
«OHJIey OHIIPICTEPiIHIH TEXHOIOTUICHD) MaMaHIbIFbI;

- 2020 k., AnMaTbl TEXHOJOTHSUIBIK YHMBEPCHUTETI, «OHJIEY OHIIPICTEPiHIH TEXHOJIOTUSCHD)
MaMaHJIbIFbl OoiibiHIIa PhD nokropanTypachst.

4. 3eprTeyliH cajlacbl MeH OAaFbITTAPbl, OHbIH illliHE 3epPTTey HITHKeJePiHiH KbICKalIa
CHIIATTAMACBHIMEH FHLUIBIMHM K00aJ1apFa KaTbICy:

3epmmey canacvl men bazblmmapol:
- aCTBIK OHIMJICPIH OHJIEY TEXHOJIOTHSCHI, HAH OHIMIEPIHIH TEXHOJIOTHSICHI.
Fouivimu orcobanapea xkamwicy:

- «ET %oHe cYT eHEepKaciOi KOCIMOPBIHIAPBIHBIH aFbIHIIBI CyIapbl Ta3apTy SHICTEpiH 931piey»
Kap KbUTAHIBIPBUIATHIH FRUTBIMU jk00aFa Killli FRUTBIMH KBI3METKEp peTiHae Karbicy, 2012 x.;

Hotmxenep:

€T-CYT KQCiHOPI)IHIlapBIHBIH aFbIHAbI CyJIapbIH TasapTy TCXHOJOTUACHI JKacallblIl,
9HepTa6BICTapFa IMMaTCHTTCP aJIbIH/bI, MaKaJjiajJap KapusaIaH/bl.

- 2022-2025 xx., apHanran <«Kac Fampim» jk00acel OOMBIHINA JKac FalIbIMIAPABI TPAHTTHIK
KAp KbUIAHIBIPY KOHKYPCBhIHA 3 FBUIBIMH KO0AHBI YCHIHY:



- «Kypampinga #ion OGap, aHTHOKCHIAHTTHI ©CIMIIK HIMKI3aTbIH MaijalaHa OTBIPBII, ACTHIK
HaHBIHBIH TEXHOJOTHICHIH a3ipiney» - 2023-2025 sxok. apHanraH «OKac Famsim» sx00ackl
OOBIHIIA KaC FAJIBIMAAP/IBI IPAHTTHIK KapXKbIIaHBIPY KOHKYPCHI;

- «TaraMIbIK KETKUTIKTUTITIHIH KOPCETKIITepl KOPCETUINeH MOJIMKOMIIOHEHTTI YH KOCHaslapbl
HETI31H/1€ HaH eHIMJEPiH a3ipiuey», 2022-2024 xok. apHanraH «Kac Fambimy sxo6acel OoMbIHITIA
’ac FaIbIMIapAbl TPAHTTHIK KapyKbUIaHIBIPY KOHKYPCHI;

- «OTaHaBIK acThIK KOCHaJapbl MEH OaFbITTalfaH OpEKeTTErl allbITKbl HETI3IHAE TaraMJbIK
KYHJBUIBIFBI JKOFApbl HaH TEXHOJIOTWSCHIH d3ipiey», 2022-2024 xbuinapra apHanraH «XKac
Fanpim»  >xo0acbl  OoifbIHIIA jKac  FaubIMIApAbIH  FBUIBIMH  3€pTTEYJepiH  T'PaHTTHIK
KapKbLJIaHIbIPy KOHKYPCHI.

5. EH MaHbI3AbI KapusaHbIMAap TidiMi (MoHorpadusiiap, nateHTTep, J3ipJeHreH
CTaHJApPTTAap):

4 OKYNBIK >KOHE 2 OKy-olicTeMeNiK KypaiaapablH aBTopsl, 1 mareHT «HaH eHimMaepiH OaiibiTyFa
apHaJIFaH aCTHIK KOCIACHIHBIH KypaMbl (BapuaHT)» Oap.
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6. Hyproxuna XK.K., AnambaeBa JIOK Ocimaik mmMKi3aTTapblHBIH TYTac IoHAI Oumai
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6. FpliibiMu TarpLIbIMIAMAJIAP:

- Menpnens yauBepcureti, Yexusi, BpHO K. « ACTBIK KOCIaJapblH NaigaiaHa OTHIPBII, TaFaMIbIK
KYHJIBUTBIFBI KOFapbl HAaH/IbI 331pJiey» KaHIUAATTHIK AUCCEPTAUACHIHBIH ascbiHaa, 2019 x.

7. Fol1bIMH-3€pTTeY, MeIarorukajablK KbI3MeTTerl sKeTicTikTepi (Mapanarrapsbl):
OKyFa JKoHe 1edepiik cabakrapbiHa KaTeicyFa 20-1aH actam ceptudukarrapsl 6ap.

- PFTIK mneHapnbIK OTBIPBICHIHIA OasHAama »xacaraHbl yiniH «Feuteim. bimim. XKacrap» 2022
KBUTFBI cayipae, 2020 x.

- AKlll-ta (Heio-Mopk) xome 2018 x. Ilompmana (BapuiaBa) «FbumbiM skoHE 6itiM
nepcnektuBanapbey XFTIK-ra KaTbICKaHBI YIITiH;

- «Kayinci3z opra» KananblK GpopymbIHa KaTBICKaHBbI YIIIIH cepTU(UKATIeH MapanaTrTtanabl. 2022
K. aKMaHbIHAA.

8. DJIeKTPOHABIK MOIITA MeKEeH KAl bl, 0ailJIaHbIC IepeKTepi (Tesl.: KeHce (ImKi), ysaabl):
E-mail: juldyz 900@mail.ru
¥Ysubl Ten.: 8-777-014-56-34.



