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A. Na emAé€eTe TH OWOTH ATAVTNON:

1. To BepuoUETPO €ival YIO CUOKEUR TTOU YETPAEL
a. OgpuodTnTa
B. Kpuo
Y. ZéOTN
0. O¢puokpaaia
2. O1av TOTTO0ETACANE TO BEPUOUETPO OTO KPUO VEPD:
a. €Quye KpUO atTd TO VEPO Kal TTRYE OTO BEPUOUETPO
B. yuETaPEPONKE BEPUOTNTA ATTO TO BEPUOUETPO OTO VEPD
y. €puye n Bepuokpacia atrd 1o vepd Kal TTEPACE OTO BEPUOUETPO
0. Eivar cwotég n A kai n I, yiati n BeppdtnTa kai n Bepuokpaacia givai 1o idlo puéyebog

3. Ortav icol éykol vepou Tn¢ idlag Bepuokpaciag (11.X. 20 °C) avauryvuovTal, n TEAIKH Beppokpaacia
Ba civai:

a.40°C

B.20°C g 20
.10°C t o'c
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3. Orav icol 6ykol vepou Tng diagopeTikAg Beppokpaaiag (T1.x. 20 °C kai 40 °C) avauiyvuovTal, n
TEAIKA Bepuokpacia Ba eivai:

a.40°C
B.20°C
y. 60 °C
0. peTagu 20 kai 40 °C
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B. ATTavTAOTE CUVTOUO OTIC TTOPAKATW EPWTAOTEI

1. Av 10 OepUOUETPO TIOU XPNOIKOTTOIACATE TTEPIEIXE TTPAYMATIKE OIVOTIVEUUA TTol0  €UPOG
Bepuokpaoiwy Ba  ptTopolcaAPE VO  PETPriOOUhE HE autd TO Bepuduetpo; (T0 0. TOU
olvoTrveuparog gival 78, 4 °C). payTe TNV AmToywn 0ag.

. Na XOpaKTNPIOETE TIC TTAPAKATW TTPOTACEIC WG OWOTES (2) R AdBog (A)

1. Méow TNG a@rg UTTOPOUNE Va EKTIUACOUME PE aKpiBeia TN Beppokpacia evog AvTIKEIEVOU
2. Otav éva cwpa gival puxpod €xel upnAn Bepuokpaaia

3. Ta va diaBdaloupe cwaoTd éva BepUOUETPO TOiIXOU TTPETTEI VA KOITAJOUE TO BEPUOUETPO aTTd WnAd



