
 

 

30 vins à offrir en cadeau 

Par Yves Mailloux 

Président du Club des Dégustateurs de Grands Vins 

Membre de la FIJEV 

 
Voici quelques suggestions de vins à offrir à l'amateur de vins. 

 

De 15,00$ à 19,95$ 

Monastrell, Parajes del valle, Ecologico, Jumilla, 2020, Espagne, 

15,95$ (VR) 

Cuvée Silex, Domaine des Aubusières, Vouvray, 2020, France, 

19,15$ (VB) 

Péraclos, Vignerons de Puisséguin, Montagne St-Émilion, 2018, 

France, 19,75$ (VR) 

 

De 20$ à 29,95$ 

Savennières, Domaine des deux Vallées, 2019, France, 25,85$ (VB) 

Château Larose-Trintaudon, Haut-Médoc, Cru bourgeois supérieur, 

2016, France, 26,30$ (VR) 

Château Doyac, Haut-Médoc, Cru bourgeois, 2018, France, 

29,75$ (VR) 

Contino Reserva, CVNE, Rioja, 2017, Espagne, 29,95$ (VR) 

 

De 30$ à 39,95$ 

Max,Shiraz/Cabernet, Penfolds, 2020, Australie, 30,00$ (VR)  

Faustino I, Gran Reserva, Rioja, 2011, Espagne, 30,50$ (VR) 

Bourgogne, Michel Juillot, 2020, France, 31,75$ (VR) 

Château Perron, Lalande-de-Pomerol, 2018, France, 32,50$ (VR) 

Grande Cuvée, La Chablisienne, Chablis Premier Cru, 20220, France, 

32,75$ (VB) 

Chablis Premier Cru, Vau Lignau, Louis Moreau, 2020, France (VB) 
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Porto tawny, 10 ans d'âge, Taylor Fladgate, Douro, Portugal, 

37,00$ (VM) 

Zédé de Labégorce, Ch. abégorce, Margaux, 2019. France, 

39,00$ (VR) 

 

De 40$ à 49,95$ 

Le Difese, Tenuta San Guido, Toscane, 2017, Italie, 41,50$ (VR) 

Bianco Seco, Giuseppe Quintarelli, Vénétie, 2021, Italie, 49,75$ (VB) 

Château Fuissé, Tête de Cuvée, Pouilly-Fuissé, 2020, France (VB) 

 
De 50$ à 100$ 

Le Grand Clos, Le Clos Jordanne, Niagara, 2019, Canada, 50,00$ (VB) 

Champagne rosé brut, Cuvée Tentation, Proy- Goulard, France, 

52,25$ (CHr) 

La Chapelle. Château Lafon-Rochet, Saint-Estèphe, 2016, France, 

54,25$ (VR) 

Porto tawny 20 ans, Cabral, Douro, Portugal, 54,25$ (VM) 

Chablis Premier Cru, Mont de Milieu, Domaine Laroche, 2020, 

France, 54,75$ (VB) 

Colledilà, Ricasoli, Chianti Classico Gran Selezione, 2017, Italie, 

62,75$ (VR) 

Brunello di Montalciano, Argiano, 2017, Italie, 67,00$ (VR) 

Guidalbero, Tenuta San Guido, 2020, Italie, 68,00$ (VR) 

Château de Beaucastel, Châteauneuf-du-Pape, 2019, France (VR 

 

+ de 100$ 

Champagne Laurent-Perrier, brut, millésime 2012, France, 

102,00$ (CHb) 

Valpolicella Classico Superiore, Guiseppe Quintarelli, Vénétie, 2015, 

Italie, 115,50$ (VR) 

Vin de Constance, Klein Constantia, 2016, Afrique du Sud, 

102,25$ (VL) 
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