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Punjene kruske 
 
Potrebno: 
4 kruske 
50 gr cokolade za kuvanje 
2 kasike maslaca ili margarina 
2 kasike secera 
1 kasicica arome vanile ili 1 vanili secer 
3 kasike brasna 
1 jaje 
cimet 
 
Priprema: 
U manju posudu izlomiti cokoladu, dodati maslac/margarin i secer pa istopiti sve zajedno u 
mikrotalasnoj ili na ringli. Ostaviti smesu da se prohladi. 
Oljustiti kruske, preseci svaku na pola i kasicicom izdubiti unutrasnjost. 
U prohladjenu cokoladnu smesu dodati aromu vanile/vanili secer i brasno pa kasikom dobro 
izmesati. Na kraju dodati jedno jaje i mesati dok smesa ne postane ujednacena i glatka.  
Sloziti kruske na tanjir koji moze u mikrotalasnu. U svako udubljenje na kruski sipati po kasiku 
smese (smesa bi trebalo da potpuno popuni udubljenje). Staviti kruske u mikrotalasnu - 5 
minuta na 700 W. Ostaviti kruske da se blago rashlade, svaku posuti cimetom i odmah posluziti. 
Mozete ih sluziti prelivene cokoladom, uz sladoled... 
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