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PERSONELIN HIJYENI

1 Personel hijyen konusunda egitilmis mi?

5 Ameliyat /muayene esnasinda temiz is kiyafetleri ve koruyucu is kiyafetleri mevcut.(eldiven
kullaniliyor.)

3 Ameliyat 6ncesi gerekli hijyven kurallarina uyuluyor.

4 Saglik personeli hastane icerisinde kilik kiyafet kurallarina uygun giyiniyorlar.

DEPOLAR (MALZEME, CIHAZ, ALET, iLAC)

5 Zemin duvarlar,tavan temiz  diizenli

Gerekli yerlerde termometreler mevcut.

Aletler/Cihazlar/malzemeler/hurdalar/ayri ayr1 depolanmis.

Cihazlar/Malzemeler tanimlama kartlari ile tanimlanmis

6
7
8 Malzemelerin/Aletlerin/ilaclarin depolanmasi zeminden yiiksek. Diizenli kapali ambalajlarda.
9

10 | Cihaz/malzeme depolari temiz diizenli.(koli yiizeyleri tozsuz)

11 Tasima/depolama malzemeleri temiz diizenli

PROSES ALANLARI VE EKIPMANLAR

12 Duvarlar,tavan zemin temiz bakimli.

13 Cihaz /alet uygun verlestirilmis, temiz bakimli.

14 Havalandirma isiklandirma yeterli

15 Proses giris cikis alanlarinda galos  uyari yazilari mevcut.

16 Makine ekipmanlar uygun malzemeden vapilmis.

TEMIZLIK PROGRAMI

17 Hastane de temizlik programi uygulaniyor.

18 | Amaca uygun temizlik/ dezenfeksiyon maddeleri kullaniliyor.

19 | Temiz ve temiz olmayan malzemeler iyi ayrilmis.

20 | Temizlik dezenfeksiyon programi uygun denetleniyor.(Kayitlar)

21 | Poliklinik servislerdeki tuvaletlerin temizligi yeterli

22 | Poliklinik servislerdeki odalarin temizligi yeterli

23 | Duvar zemin temizligi yeterli

24 | Giris cikis kapilarinin temizligi yeterli.

25 Biitiin temizlik/ dezenfeksiyon maddeleri araclar1 ayr1 yerde depolanmis etiketlenmis.

HASERE KONTROLU

26 | Cevreden gelen hasere icin 6nlem alinmuis.

27 Fare, bocek,sinek yok.

COPLERIN GiDERILMESI

28 Cop kutular bosaltiliyor, temiz bakimli.

29 Evsel/tibbi atiklar icin uygun posetler kullaniliyor mu?

30 COp toplama istasyonlar1 temiz  bakimli.

HASTANE BINASI CEVRESi/CEVRE DUZENI

31 | Bos kutu, kullanilmayan alet vb. yok.

32 | Disalanlar temiz, diizenli, bakimli.

33 | Cevrede su birikintileri/veya cukurluklar yok.

MUTFAK TEMIZLIGI

34 | Personelin is yeterli

35 Saclar tamamen kapali gereken yerlerde eldiven kullaniliyor

36 | Personelin tuvalet el yikama yerleri temiz  bakiml

37 Personelin periyodik saglik kontrolii yapiliyor.

38 | Mutfak duvartavan,zemin kapilamba priz temizligi veterli

39 Benmari temizligi yeterli

40 Servis ekipmanlarinin temizligi yeterli

41 Buzdolaplarinin temizligi yeterli

4 Raflar diizenli temizligi veterli

43 Kullanilan cihaz alet vb. temizligi yeterli

44 | Masa sandalye temizligi  diizeni veterli
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