
 
HİJYEN DENETİM FORMU 
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PERSONELİN HİJYENİ   
1 Personel hijyen konusunda eğitilmiş mi?   

2 Ameliyat /muayene esnasında  temiz iş kıyafetleri ve koruyucu iş kıyafetleri mevcut.(eldiven 
kullanılıyor.) 

  

3 Ameliyat öncesi gerekli hijyen kurallarına uyuluyor.   
4 Sağlık personeli hastane içerisinde kılık kıyafet kurallarına uygun giyiniyorlar.   

DEPOLAR (MALZEME, CİHAZ, ALET, İLAÇ) 
5 Zemin duvarlar,tavan temiz ve düzenli   
6 Gerekli yerlerde termometreler mevcut.   
7 Aletler/Cihazlar/malzemeler/hurdalar/ayrı ayrı depolanmış.   
8 Malzemelerin/Aletlerin/İlaçların depolanması zeminden yüksek. Düzenli kapalı ambalajlarda.   
9 Cihazlar/Malzemeler tanımlama kartları ile tanımlanmış   
10 Cihaz/malzeme depoları temiz düzenli.(koli  yüzeyleri tozsuz)   
11 Taşıma/depolama malzemeleri temiz düzenli   

PROSES ALANLARI VE EKİPMANLAR 
12 Duvarlar,tavan zemin temiz bakımlı.   
13 Cihaz /alet uygun yerleştirilmiş, temiz bakımlı.   
14 Havalandırma ışıklandırma yeterli   
15 Proses giriş çıkış alanlarında galoş ve uyarı yazıları mevcut.   
16 Makine ekipmanlar uygun malzemeden yapılmış.   

TEMİZLİK PROGRAMI 
17 Hastane de temizlik programı uygulanıyor.   
18 Amaca uygun temizlik/ dezenfeksiyon maddeleri kullanılıyor.   
19 Temiz ve temiz olmayan malzemeler iyi ayrılmış.   
20 Temizlik dezenfeksiyon programı uygun denetleniyor.(Kayıtlar)   
21 Poliklinik servislerdeki tuvaletlerin temizliği yeterli   
22 Poliklinik servislerdeki odaların temizliği yeterli   
23 Duvar zemin temizliği yeterli   
24 Giriş çıkış kapılarının temizliği yeterli.   
25 Bütün temizlik/ dezenfeksiyon maddeleri araçları ayrı yerde depolanmış etiketlenmiş.   

HAŞERE KONTROLÜ 
26 Çevreden gelen haşere için önlem alınmış.   
27 Fare, böcek,sinek yok.   

ÇÖPLERİN GİDERİLMESİ 
28 Çöp kutuları boşaltılıyor, temiz bakımlı.   
29 Evsel/tıbbi atıklar için uygun poşetler kullanılıyor mu?   
30 Çöp toplama istasyonları temiz ve bakımlı.   

HASTANE BİNASI ÇEVRESİ/ÇEVRE DÜZENİ 
31 Boş kutu, kullanılmayan alet vb. yok.   
32 Dış alanlar temiz, düzenli, bakımlı.   
33 Çevrede su birikintileri/veya çukurluklar yok.   

MUTFAK TEMİZLİĞİ 
34 Personelin iş yeterli   
35 Saçlar tamamen kapalı gereken yerlerde eldiven kullanılıyor   
36 Personelin tuvalet ve el yıkama yerleri temiz ve bakımlı   
37 Personelin periyodik sağlık kontrolü yapılıyor.   
38 Mutfak duvar,tavan,zemin,kapı,lamba ve priz temizliği yeterli   
39 Benmari temizliği yeterli   
40 Servis ekipmanlarının temizliği yeterli   
41 Buzdolaplarının temizliği yeterli   
42 Raflar düzenli temizliği yeterli   
43 Kullanılan cihaz alet vb. temizliği yeterli   
44 Masa sandalye temizliği ve düzeni yeterli   
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