PECENA RIZA NA MLIJEKU SA SLJIVAMA
Za rizu:

105 g rize

50 g secera

1/4 Zlicice soli

srz i mahuna 1 vanilije
1 | mlijeka

30 g maslac

Za sljive:

700 g sljiva

80 ml proseka

3 Zlice secera

srz i mahuna pola vanilije

Zagrijte pecnicu na 160 C.

U dubljem lim za pecenje pomijesajte rizu, secer, sol i sjemenke i mahunu vanilije.
Ulite mlijeko pa izmijesajte.

Stavite u prethodno zagrijanu pecnicu pa promijesajte svakih 10-ak minuta da se rize ne bi
primila za lim.

Dok se riza pece pripremite Sljive.

Sljive operite i odstranite im kostice.

Slozite ih u lim za pecenje za prerezanom stranom prema dolje.

Prelite prosekom, posipajte se¢erom pa dodajte i mahunu i srz vanilije.

Prekrite aluminijskom folijom pa pecite dok sljive ne budu mekane, 15-20 minuta.
Rizu pecite 1,5 sati mjesajudi svakih 10 minuta.

Izvadite iz pecnice i umjesajte maslac.

MozZda ¢e vam se riza Ciniti rijetka ali hladenjem ce se zgusnuti.

Posluzite mlako, u zdjelicama preliveno obilnom koli¢inom sljiva.



