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การประกอบธุรกิจซอสปรุงรส (น้ำปลา) 

----------------------- 

 ​ น้ำ ปลาจดัเป็นซอสปรุงรสท่ีนิยมบริโภคกนัมาก และเป็นธุรกิจท่ีมีความสำคญัต่อ

เศรษฐกิจของประเทศในดา้นการก่อใหเ้กิดการสร้างงาน การผลิตน้ำปลาของไทยเป็นกิจการ

ครอบครัว โดยคนไทยเป็นเจา้ของ 100 % มีแหล่งท่ีตั้งอยูใ่นจงัหวดัชายฝ่ังทะเล ตลาดน้ำปลาใน

ประเทศมีการขยายตวัต่อเน่ือง เป็นธุรกิจท่ีตอ้งลงทุนสูง มีเงินทุนหมุนเวยีนต่อเน่ือง นกัลงทุนท่ี

สนใจควรมีความพร้อมในดา้นเงินทุน เพ่ือใหไ้ดน้้ำ ปลาบรรจุภาชนะขายประมาณ 1 ลา้นลิตรต่อ

ปี ใชเ้งินลงทุนท่ี 74 ลา้นบาท ลกูคา้เป้าหมายเป็นกลุ่มชนทุกระดบั ช่องทางการจำหน่ายใน

ประเทศไดแ้ก่ ตลาดขายส่งในแต่ละจงัหวดั ผา่นตลาดขายปลีก และติดต่อโดยตรงกบัร้านคา้ยอ่ย 

และร้านอาหารเอง ส่วนการคา้กบัต่างประเทศ จะผา่นตวัแทนจำหน่าย ในการผลิตน้ำปลาตอ้ง

อาศยัวตัถุดิบ ปลาและเกลือ จะมีน้ำตาลเลก็นอ้ยเพ่ือใหมี้รสชาติท่ีดีข้ึน โดยปลาท่ีใชท้ำ น้ำปลา

คือ “ปลาเยี้ยวเก๊ียะ” หรือ “ปลากระตกั” จะมอบหมายใหโ้ป๊ะขาประจำเป็นผูซ้ื้อให ้ส่วนเกลือจะ

ใช ้“เกลือสมุทร” กรรมวธีิในการผลิตน้ำปลาจะมี 6 ขั้นตอนคือ 

1.​ ขั้นตอนการเตรียมปลา 

2.​ ขั้นตอนการหมกั 

3.​ ขั้นตอนการกรอง 

4.​ ขั้นตอนการผสม 

5.​ ขั้นตอนการบรรจุขวด / ภาชนะ 

6.​ ขั้นตอนการตรวจสอบคุณภาพ 


