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Obiettivi formativi disciplinari 

Fornire conoscenze sui principali alimenti e sui processi tecnologici che ne influenzano la composizione, il 
valore nutrizionale, la shelf-life e la sicurezza lungo l’intero ciclo di produzione e conservazione. 

 
Pre-requisiti 

Conoscenze base di chimica generale, chimica organica e chimica degli alimenti.  
 

Contenuti del corso 
 
Verranno analizzati gli effetti delle tecnologie alimentari sulla composizione chimica e sul profilo nutrizionale 
dei prodotti, insieme agli aspetti relativi alla loro stabilità, sicurezza e shelf-life, in funzione dei parametri 
tecnologici e delle condizioni ambientali. 
 
Metodi didattici 

Lezioni frontali 
 

Testi di riferimento 
1.​ Appunti delle lezioni 
2.​ Materiale proiettato a lezione 

 
 
Verifica dell’apprendimento: 

Colloquio orale. 

Risultati di apprendimento disciplinari attesi 
Al termine del corso lo studente sarà in grado di comprendere come le diverse tecnologie alimentari 
influenzino la composizione chimica, il contenuto di nutrienti, la stabilità e la sicurezza dei prodotti alimentari, 
in relazione ai parametri tecnologici e ambientali. 
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Acquisirà inoltre la capacità di analizzare criticamente i processi di trasformazione e conservazione, 
valutandone gli effetti sulla qualità e sulla shelf-life degli alimenti, e di applicare le conoscenze acquisite per 
individuare strategie volte a garantire la sicurezza e l’integrità nutrizionale dei prodotti. 
Infine, svilupperà competenze comunicative e terminologiche utili per descrivere in modo appropriato i 
fenomeni e i processi tecnologici del settore alimentare e per mantenere nel tempo un aggiornamento 
autonomo sulle innovazioni scientifiche e industriali del campo. 
 
Contatti e ricevimento studenti 
Posta elettronica 
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