
I nostri antipasti/Our starters 
 

Bruschetta al pomodoro/Tomato’ s bruschetta 90 thb 

 

Bruschetta all’ aglio/Garlic Bread bruschetta 90 thb 

 

Bruschetta al pesto/Basil sauce bruschetta 90 thb 

 

Bruschetta al gorgonzola/Bruschetta with gorgonzola cheese 160 thb 

 

Bruschetta con salmone affumicato e burro/Bruschetta with 
smoked salmon and butter 

170 thb 

 

Caprese/Mozzarella cheese and fresh tomato 170 thb 

 

Prosciutto crudo e mozzarella/Parma Ham and mozzarella 
cheese 

290 thb 

 

Prosciutto crudo e melone/Parma ham and melon 290 thb 

 

 



I nostri antipasti/Our starters 

Bresaola con rucola e grana/Bresaola with rocket and parmesan 330 thb 

 

Tagliere misto formaggi/Mix of cheeses 290 thb 

 

Tagliere misto di salumi/Mix of cold cuts 290 thb 

 

Tagliere misto salumi e formaggi/mix of cold cuts and cheeses 560 thb 

 

Vongole alla diavola/clams with spicy tomato sauce/ 
 

270 thb 

 

Calamari spadellati con le verdure/sautéed squid with vegetables 180 thb 

 

Insalata tiepida di mare/seafood salad 220 thb 

 

Tartara di tonno/Tuna Tartare 340 thb 

 

Cestino extra di pane/Extra bread: 30 thb 
 



Primi piatti/First dishes 
Spaghetti 

Al pomodoro/with tomato sauce 100 thb 

 

Aglio, olio e peperoncino/With garlic, oil, and chili pepper 120 thb 

 

Bolognese/With “ bolognese” sauce 160 thb 

 

“International Carbonara”/ With bacon, eggs and cream 160 thb 

 

“International Amatriciana”/With bacon and tomato sauce 160 thb 

 

“Italian Carbonara”/With pork cheek, eggs and pepper 190 thb 

 

Alle vongole/With Clams 170 thb 

 

Ai frutti di mare/With Seafood 220 thb 

 

Vongole, calamari e pomodoro fresco/With clams, squids and fresh 
tomato 

220 thb 

 
 



Primi piatti/First dishes 
 

 
Penne: 

Al pomodoro/With tomato sauce 100 thb 

 

Arrabbiata/With tomato and hot chili sauce 120 thb 

 

“International Amatriciana”/with bacon and tomato sauce 160 thb 

 

“Italian Amatriciana”/With pork cheek and tomato sauce 190 thb 

 

Gamberi e zucchine/With shrimps and zucchini 210 thb 

 

Al salmone/With salmon and tomato sauce 210 thb 

 
 
 
 
 

Porzione abbondante/Extra size pasta: +30 Thb 
Extra formaggio/Extra parmesan: +20 Thb 

 



 
Primi piatti/First dishes 

Tagliatelle: 

Al pomodoro/With tomato sauce 130 thb 

 

Alla bolognese/With “bolognese” sauce 170 thb 

 

Con pomodoro e tonno/With tomato sauce and tuna 170 thb 

 

Gamberi e zucchine/With shrimps and zucchini 210 thb 

 

Con funghi, salsiccia fatta in casa e panna/With mushrooms, 
homemade sausage and cream 

220 thb 

 

Con Granchio e pomodoro fresco/With crab and fresh tomato 340 thb 

 

Tagliatelle con Aragosta olive e pomodoro fresco/Tagliatelle with 
lobster, olives and fresh tomato 

590 thb 

 
 

Porzione abbondante/Extra size pasta: +30 thb 
Extra formaggio/Extra parmesan:+20 thb 

 



Primi piatti/First dishes 

Gnocchi: 

Al pomodoro/With tomato sauce 130 thb 

 

Alla bolognese/With “bolognese” sauce 170 thb 

 

Al pesto/With fresh basil sauce 170 thb 

 

Al gorgonzola/With gorgonzola cheese sauce 190 thb 

 

Alla Sorrentina/With tomato sauce and mozzarella cheese 190 thb 

 
 

Tutti i giorni LASAGNA fatta in casa 230 thb 

 
 

Cestino extra di pane/Extra bread: 30 thb 
Extra formaggio/Extra parmesan:+20 thb 



Secondi piatti/Main course 

Carne/meat 

Scaloppine di pollo o maiale al vino bianco/Escalope of chicken 
or pork with white wine sauce 

120 thb 

 

Scaloppine di pollo o maiale al limone/Chicken’ s escalope with 
lemon sauce 

120 thb 

 

Maiale o petto di pollo alla piastra/BBQ pork or chicken 120 thb 

 

Scaloppine di maiale o pollo con panna e funghi/Escalope of 
pork or chicken with cream and mushrooms 

150 thb 

 

Maiale o petto di pollo alla milanese con patatine fritte/Fried 
breaded chicken or pork  with french fries 

180 thb 

 

Braciola di maiale con patate al forno/BBQ pork chop with 
roasted potatoes 

190 thb 

 

Filetto di Maiale al pepe verde con patate al forno/Pork 
tenderloin with green pepper sauce and roasted potatoes 

230 thb 

 
 

 
 
 

Cestino extra di pane/Extra bread: 30 thb 
 



 
Secondi piatti/Main course 

Carne/meat 

 

Bistecca di filetto di manzo alla piastra con patate al 
forno/Beef tenderloin steak with baked potatoes 

290 thb 

 

Saltimbocca di manzo Alla Romana/Escalope of beef with 
Parma Ham and sage 

290 thb 

 

Filetto mignon di manzo al pepe rosa con patate al forno/Beef 
tenderloin with pink pepper and baked potatoes 

290 thb 

 

T-bone steak con patate al forno /T-bone steak with baked 
potatoes 

440 thb 

 

Controfiletto di angus con rucola e grana/Angus steak with 
rocket and parmesan 

490 thb 

 

Controfiletto di Angus al gorgonzola/Angus sirloin with 
gorgonzola sauce 

490 bht 

 

 

 

 

 

 

Cestino extra di pane/Extra bread: 30 thb 



 
Secondi piatti/Main course 

 

Pesce/Fish 
Fritto di calamari/Fried squid 180 thb 

 

Fritto misto (gamberi e calamari)/Fried mixed seafood 230 thb 

 

Filetto di pesce con patate, pomodoro e olive/Fillet of fish with 
tomatoes and potatoes 

210 thb 

 

Calamari in umido con piselli/Squid with tomato sauce and peas 220 thb 

 

Salmone alla piastra con patate/Salmon steak with baked 
potatoes 

290 thb 

 

Tagliata di tonno alla partenopea/Tuna steak with tomato and 
onion 

490 thb 

 

 
 
 
 

Cestino extra di pane/Extra bread: 30 thb 



Insalate/Salads/Salades/салаты 
***Insalata verde/Green lettuce and cabbage 90 thb 

 

***Insalata di pomodori/tomatoes salad 90 thb 

 

***Insalata mista (lattuga, pomodori e carote)/mix salad 
(lettuce,tomatoes and carrots) 

90 thb 

 
***Aggiunta di tonno 30 thb, mozzarella 100 thb, salmone affumicato 140 thb 
pomodorini 50 thb, uova soda 20 thb, cipolla 20 thb, olive 30 thb, mais 40 thb, 

cetrioli 30 thb, pollo grigliato 100 thb 
***Add tuna 30 thb, mozzarella cheese 100 thb, smoked salmon 140 thb Cherry 

tomatoes 50 thb, boiled egg 20 thb, onion 20 thb, olive 30 thb, corn 40 thb, 
cucumber 30 thb, grilled chicken 100 thb 

 

Contorni/side dish 

Patatine 
fritte/French fries 

90 
thb 

 

Spinaci al 
burro/sauteed spinach 
with butter 

90 
thb 

 

Patate al 
forno/Baked potatoes 

90 
thb 

 

Patate bollite/Boiled 
potatoes 

90 
thb 

 

Carote e 
Piselli/carrots and 
peas 

110 
thb 

 

Broccoli e 
carote/broccoli and 
carrots 

110 
thb 

 

 

 



 

 

Thai food 

Involtini di verdure/Spring roll/ปอเป๊ียะ 90 thb 

 

Pappardelle di riso con Pollo o maiale e verdure/Noodle 
with chicken or pork and vegetables/ผัดซีอ๊ิวไก/่หมู 

90 thb 

 

Pappardelle di riso con con gamberi e calamari/Noodle 
with shrimps and squid/ผัดซีอ๊ิวกุง้ปลาหมึก 

150 thb 

 

Pad thai con gamberi/Pad thai with shrimps/ผัดไทกุง้ 150 thb 

 

Pad thai con pollo/pad thai with chicken/ผัดไทไก ่ 90 thb 

 

Riso saltato con pollo o maiale e verdure/fried rice with 
chicken or pork and vegetables/ขา้วผัดไก/่ขา้วผัดหมู 

90 thb 

 

Riso saltato con gamberi e calamari/fried rice with shrimps 
and squid/ขา้วผัดทะเล 

150 thb 

 

 

 

 

 



 

 

Thai food 

Insalata piccante di mare con spaghetti di soia/Spicy 
seafood salad with noodle/ยำวุน้เสน้ทะเล 

180 thb 

 

Pollo con curry rosso/Chicken with red curry/แพนงไก ่ 150 thb 

 

Pollo con Masamaan curry/Chicken with Masamaan curry/
มัสม่ันไก ่

150 thb 

 

Pollo o maiale con peperoncino e basilico thai/chicken or 
pork with hot chili and thai basil/กะเพราไก/่กะเพราหมู 

150 thb 

 

Verdure saltate/sautéed vegetables/ผัดผักรวม 120 thb 

 

Zuppa piccante di gamberi con latte di cocco/Spicy shrimps 
soup in coconut milk/ตม้ยำกุง้ 

180 thb 

 

Zuppa di pollo in latte di cocco/Chicken soup in coconut 
milk/ตม้ขา่ไก ่

150 thb 

 

   

 

 

 



 

 

I dolci/The desserts 

 

Gelato al cioccolato o Vaniglia/Icecream Vanille  or Chocolate 30 thb 

Crostata di marmellata/Home made cake with jam 80 thb 

Torta di mele/Home made apple cake 80 thb 

Torta al cioccolato/Home chocolate cake 100 thb 

Tiramisù 100 thb 

Panna cotta 100 thb 

Brownie cioccolato e mandorle/Brownie chocolate and almond 100 thb 

Affogato al Caffè (2 palline)/Icecream with Coffee (2 Scoops) 110 thb 

Affogato al Bayles (2 palline)/Icecream with Bayles (2 scoops) 110 thb 

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bevande/Drinks 

Acqua/Water 20 thb Soda or Water “Minerè” 30 thb 

Spremuta di arancia/Fresh orange juice 90 thb Acqua/Water 
Panna/Sanpellegrino cl. 50 

120 thb 

Bibite/soft drink 50 thb Succo di frutta/fruits juice 50 thb 

Chang beer 80 thb Leo beer 80 thb 

Singha beer 80 thb Tiger beer 90 thb 

San miguel light 90 thb Heineken 90 thb 

il vino/the wine 

Calice di vino/Glass of wine 150 thb 

Calice di spumante/Glass of sparkling wine 190 thb 

¼ lt. Vino della casa/House wine 230 thb 

½ lt. Vino della casa/House wine 390 thb 

1 lt. Vino della casa/House wine 720 thb 
Per il vino a bottiglia chiedete allo staff/For wine by bottle please ask to the staff 

 
 

 

Caffetteria 

 

Espresso 50 thb Cappuccino 60 thb 

Latte Macchiato 60 thb Ice cappuccino 90 thb 

 

 


