
Butter chicken à l'indienne 

 
 
Le poulet mariné : Préparer d’avance la marinade  

​​ Poser un récipient sur le couvercle du bol, y peser le poulet. Ajouter le yaourt, 
le jus de citron, le sel, le poivre, le paprika, le curry, la cannelle et l'ail en poudre. 
Mélanger à l'aide de la spatule. Laisser mariner 30 minutes ou toute une nuit 
au frais. 

 



 
 
 
 
 
 
 



Petits pains 
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