
 
 

№ 

уро
ку 

№ 
уроку 

теми 

Результати 
навчання/ 

компетентнос
ті 

Тема Кількість 

на тему 

 Контроль знань 

1 2 3 4 5   

РН 11 
Готувати холодні страви та закуски 18 

Навчальний посібник: "Холодні страви 
та закуски" 

Профосвіта. Курс. Приготування 
холодних закусок, салатів. 

1 1 ПК 1 Організувати робоче місце.  
Приготування салатів, овочевих закусок, 
холодних страв із сиру, яєць. 6 

Відео. Технологія 
холодних страв та 

закусок 
Майстер-клас. 

Холодні сучасні 
страви та закуски 

 

2 2 ПК 2 Приготування холодних страв з риби 

6 

Технологія 
приготування 

холодних страв і 
закусок з риби та 

нерибних 
продуктів моря 

 

3 3 ПК 3 Приготування холодних страв і закусок з м’яса, 
птиці, субпродуктів 

6 Холодні страви і 
закуски з м'яса, 
м'ясопродуктів і 

птиці 

 

РН 12. 
Готувати солодкі страви та напої 

 

24 

  

4 1 ПК 1.  Організуати робоче місце. Приготування 
солодких страв 

6 Відео. Технологія 
десертів 

 

5  ПК 2 

 
 

Приготування холодних солодких страв 6   

6 3 Приготування гарячих солодких страв і напоїв 6 Презентація. 
Приготування 

Тестові завдання. 
Приготування 

https://naurok.com.ua/navchalniy-posibnik-holodni-stravi-ta-zakuski-91133.html
https://naurok.com.ua/navchalniy-posibnik-holodni-stravi-ta-zakuski-91133.html
https://profosvita.online/courses/course-v1:Profosvita+CS-M25+2023/about
https://profosvita.online/courses/course-v1:Profosvita+CS-M25+2023/about
https://youtu.be/EcC7QJ_JVWc
https://youtu.be/EcC7QJ_JVWc
https://youtu.be/EcC7QJ_JVWc
https://youtu.be/j-pKeA_ynss
https://youtu.be/j-pKeA_ynss
https://youtu.be/j-pKeA_ynss
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
https://vseosvita.ua/library/tehnologia-prigotuvanna-holodnih-strav-i-zakusok-z-ribi-ta-neribnih-produktiv-mora-457553.html
http://book4cook.in.ua/archives/1568
http://book4cook.in.ua/archives/1568
http://book4cook.in.ua/archives/1568
http://book4cook.in.ua/archives/1568
https://youtu.be/m2apH7EraBU
https://youtu.be/m2apH7EraBU
https://naurok.com.ua/prigotuvannya-holodnih-solodkih-strav-ta-napo-v-113951.html
https://naurok.com.ua/prigotuvannya-holodnih-solodkih-strav-ta-napo-v-113951.html
https://naurok.com.ua/test/testovi-zavdannya-z-temi-tehnologiya-prigotuvannya-solodkih-strav-i-napo-v-193292.html
https://naurok.com.ua/test/testovi-zavdannya-z-temi-tehnologiya-prigotuvannya-solodkih-strav-i-napo-v-193292.html


 
гарячих солодких 

страв та напоїв 
солодких страв та 

напоїв 

7 4 Перевірна робота 
 

6   

I семестр 42   

Всього за рік 42   

 

https://naurok.com.ua/prigotuvannya-holodnih-solodkih-strav-ta-napo-v-113951.html
https://naurok.com.ua/prigotuvannya-holodnih-solodkih-strav-ta-napo-v-113951.html
https://naurok.com.ua/test/testovi-zavdannya-z-temi-tehnologiya-prigotuvannya-solodkih-strav-i-napo-v-193292.html
https://naurok.com.ua/test/testovi-zavdannya-z-temi-tehnologiya-prigotuvannya-solodkih-strav-i-napo-v-193292.html

