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Дисциплина МДК. 05.01 Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента 
 

Инструкционная карта 
 

Практическая работа № 11-12 
(4 часа) 

Тема: Решение ситуационных задач на взаимозаменяемость сырья. 

Цели занятия:  
Обучающие: 

−​ углубить, систематизировать, обобщить и проконтролировать знания 
студентов по организации производства; 

−​ формировать умения студентов; 
−​ привлекать студентов к самостоятельной, творческой деятельности; 
−​ формировать поисковый стиль мышления и работы при изучении новой 

темы. Формирование умений структурировать информацию. 
−​ совершенствовать методику проведения занятия с визуальным 

сопровождением и использованием интерактивных методов; 
−​ адаптировать инновационные методы обучения к традиционной 

методике преподавания; 
−​ создать условия для закрепления и совершенствования ранее 

полученных знаний и для формирования профессиональных навыков. 
Развивающие: 

−​ развивать внимание, дисциплинированность, активность, 
коммуникабельность и умение работать в коллективе; 

−​ способствовать развитию умений работать в коллективе; 
−​ развивать профессиональный интерес. 

Воспитательные: 
−​ формировать интерес к выбранной профессии; 
−​ прививать чувство ответственности, бережливости, добросовестного 

отношения к своим обязанностям; 
−​ воспитывать ответственное отношение к выполняемой работе, 

профессионально-важные качества личности (внимательность, 
скорость мышления). 

Оборудование: 
Техническое оснащение: ноутбук, проектор, экран 
Методическое обеспечение: инструкционные карты, презентации 

​
 

​
 



Теоретическая часть 
При решении задач на взаимозаменяемость сырья для определения 

эквивалентной массы заменяющих продуктов необходимо пользоваться 
таблицей «Нормы взаимозаменяемости отдельных видов сырья» (из 
приложения Сборника). По первому столбику находим наименование 
продукта, который по условию задачи необходимо заменить. Во втором 
столбике указана масса заменяемого продукта, она выражена в таблице как 1 
кг. В третьем столбике находим продукт (или продукты), которым можно 
заменить данный и в четвертом столбике эквивалентную массу заменяющих 
продуктов. 

В некоторых задачах прежде чем находить массу заменяющих 
продуктов, необходимо перевести в килограммы продукты, выраженные в 
условии в штуках. Так, например, если по условию задачи необходимо 
заменить 5 штук яиц куриных яичным порошком. 

1.​ Переведем штуки в килограммы: для расчетов берется средняя масса 
куриного яйца равная 40 гр.=0,04 кг. Следовательно, 0,04*5=0,2 кг 

2.​ По таблице «Нормы взаимозаменяемости отдельных видов сырья» 
определяем, что 1кг яиц куриных можно заменить 0,28 кг яичного 
порошка. 

Составим пропорцию: 
1 - 0,28 х = 0,2*0,28 = 0,056 
0,2 - х 1 
Ответ: для замены 5 яиц необходимо взять 0,056 кг яичного порошка. 

 
При решении ситуационных задач вначале необходимо внимательно 

прочитать условие задачи. Затем пользуясь знаниями, полученными на 
уроках теоретического обучения дать полный ответ, обосновывая его. 
 

 
Ход занятия 

 
Выполнить задание № 4-6 практической работы 

 
Задание 1. Для приготовления бисквита необходимо использовать яйца 

куриные в количестве 25 штук, ванилин в количестве 20гр., сахар-песок в 
количестве 1,2 кг. Перечисленных продуктов на складе предприятия не 
оказалось. Определить взаимозаменяемость сырья и пересчитать его 
количество. 
 

Задание 2. Рассчитать сколько необходимо меланжа для замены яиц 
при приготовлении тарталеток в количестве 270 штук, если на 100 тарталеток 
расходуется 5 яиц массой нетто 42,4грамма 

 
Задание 3. Рассчитать сколько необходимо яиц для замены меланжа 

при приготовлении тарталеток в количестве 270 штук, если на 100 тарталеток 
расходуется 228г меланжа. 



Задание 4. Какое количество сахара потребуется для получения 2500 г 
сахарной пудры. 
 

Задание 5. В оздоровительном лагере готовят кисель, для которого 
необходимо 28 кг сахара. Рассчитать, какое количество меда натурального 
потребуется для замены сахара. 

 
Задание 6. Сделать вывод о проделанной работе. 
  
  

 
Преподаватель                                                Е.Л. Боцева 

 
Вопросы и готовые материалы присылать преподавателю в личном 
сообщении социальной сети https://vk.com/el.leon  или botsevaelena@mail.ru 
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