Gofry piernikowe

Sktadniki:

1 tyzeczka aromatu cytrynowego

1 tyzeczka aromatu pomaranczowego
4 jajka

25 dag masta

25 dag maki pszennej

15 dag miodu

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka przyprawy do piernika

Dodatkowo:

Miekkie masto miksuje na puszystg mase. Do maslanej masy dodaje aromaty i
wbijam po jednym jajku. Za kazdym razem doktadnie wszystko miksuje. Do miski
wsypuje przesiang make z proszkiem do pieczenia. Dodaje takze przyprawe do
piernika, ptynny midd i catos¢ doktadnie mieszam.

Do rozgrzanej gofrownicy naktadam po 3 tyzki ciasta, rbwnomiernie rozsmarowuje i

polewa czekoladowa
ptatki migdatowe

smaze gofry po kilka minut.

Gotowe gofry polewam czekoladowg polewgq i dekoruje ptatkami migdatéw. Od razu

podaje.

Smacznego! :)



