
 

 

Deskripsi Pelatihan 

Pisang adalah salah satu buah yang banyak disukai oleh masyarakat Indonesia. Selain itu, pisang 
memiliki beraneka ragam olahan, mulai dari yang sederhana seperti kolak, gorengan, hingga 
dijadikan kue. Semua jenis olahan ini pun banyak dicari dan digemari banyak orang dari berbagai 
kalangan. Sehingga cocok sekali bagi seorang juru masak yang bisa menguasai kompetensi untuk 
membuat aneka olahan pisang. 

Pelatihan ini akan melatih peserta untuk menguasai kompetensi dalam membuat aneka olahan 
pisang. Peserta akan dilatih untuk memiliki pengetahuan, keterampilan, dan sikap untuk menjadi 
seorang juru masak yang mampu membuat aneka olahan pisang. Kompetensi yang akan 
dipelajari  pada pelatihan ini yaitu pengetahuan umum mengenai makanan pisang, menjaga 
kebersihan dalam proses membuat makanan, serta langkah-langkah dalam membuat pisang 
yang sesuai spesifikasi resep. 

Setelah menyelesaikan pelatihan ini peserta dapat menjalankan tugas-tugas seorang juru masak 
yang mampu membuat aneka olahan pisang  dengan baik sesuai dengan kualifikasi tugas 
seorang juru masak.  

Tujuan Umum 

Peserta mampu menunjukan keahlian membuat olahan Pisang untuk menjadi seorang juru masak 
pada saat ujian tertulis dengan nilai kelulusan minimal 60 dari 100.   

Tujuan Khusus 

- Peserta  mampu menjelaskan pengetahuan mengenai olahan pisang​
- Peserta  mampu menegakkan standar kebersihan dan keamanan pangan dalam memasak 
makanan​
- Peserta mampu menjelaskan aplikasi dari langkah- langkah pembuatan aneka olahan pisang​
- Peserta mampu membuat aneka olahan pisang​



- Peserta memiliki sikap yang cermat, hati-hati dan taat azas dalam membuat aneka olahan 
pisang 

ASPEK KOMPETENSI​
A. PENGETAHUAN​
Kompetensi yang dinilai: 

1. Pengetahuan mengenai olahan pisang​
2. Pengetahuan tentang peraturan kebersihan dan keamanan pangan dalam menyiapkan 
makanan 

Materi yang diajarkan: 

- Teori tentang olahan pisang​
- Pengetahuan tentang keamanan pangan​
- Penjelasan Manajemen Keselamatan dan Kesehatan Kerja 

B. KETERAMPILAN​
Kompetensi yang dinilai: 

1. Membuat Aneka Olahan Pisang 

Materi yang diajarkan: 

- Membuat Olahan Kolak Pisang​
- Membuat Olahan Sale Pisang​
- Membuat Pisang Pasir​
- Membuat Pisang Madu​
- Membuat Pisang Bakar​
- Membuat Pisang Kremes​
- Membuat Pisang Aroma​
- Membuat Pisang Bolen​
- Membuat Pisang Molen​
- Membuat Bolu Chiffon Pisang​
- Membuat Mix Bread Banana​
- Membuat Japanese Banana Loaf Bread​
- Membuat Banana Puding Parfait​
- Membuat Banana Apple Cake 

C. SIKAP​
Kompetensi yang dinilai:​
 



1. Cermat dan hati-hati​
2. Taat azas dalam membuat aneka olahan pisang 

Materi yang diajarkan: 

- Membuat setiap resep olahan pisang dengan penuh kecermatan dan kehati-hatian​
- Taat azas dalam membuat resep dengan mengikuti spesifikasi resep. 

 Cara Mendapatkan Sertifikat  

- Mengikuti kelas pelatihan secara online sampai selesai.​
- Menyelesaikan soal/tes akhir dengan nilai kelulusan minimal 60 untuk mendapatkan Sertifikat 
Kelulusan Kompetensi , jika nilai di bawah 60 akan mendapatkan Sertifikat Penyelesaian.​
- Sertifikat dapat dilihat di bagian menu certificate dan juga otomatis terkirim ke email setelah 
Anda menyelesaikan kursus dengan persentase penyelesaian  100 persen 

Jenis/klasifikasi sertifikat​
Sertifikat Penyelesaian, Sertifikat Kompetensi Lulus 

Kelompok Sasaran​
1. Pendidikan minimal SMA​
2. Memiliki timbangan, kompor dan panci​
3. Memiliki telepon seluler atau gawai yang memiliki kuota data atau akses internet 

Jadwal Sesi Konsultasi​
Selasa, Pukul 09.00-10.00 WIB bersama Chef Erick A.Riadh 
 

 



 

 

 

 



 

 

https://lms.bakingworld.id/course/kue-tradisional/membuat-aneka-olahan-pisang-bagi-juru-masak#popup-with-som

ething 
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