
 
 

КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД «ЛІЦЕЙ СУЧАСНОЇ ОСВІТИ «ІНТЕЛЕКТ» 
СВІТЛОВОДСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ» 

ОБҐРУНТУВАННЯ  
технічних та якісних характеристик закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета 

закупівлі 

(оприлюднюється на виконання постанови Кабміну № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання 
державних коштів» (зі змінами)) 

Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі 
юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія: 
КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД «ЛІЦЕЙ СУЧАСНОЇ ОСВІТИ «ІНТЕЛЕКТ» СВІТЛОВОДСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ» 
24152766, пп. 1 ч. 4 ст. 2 Закону України «Про публічні закупівлі» — юридична особа, що забезпечує потреби 
держави або територіальної громади, зазначені у пункті 1 частини першої ст. 2 Закону. 
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти 
такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів 
предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Овочі, фрукти свіжі , код 03220000-9 
Овочі фрукти та горіхи за ДК 021:2015 Єдиного закупівельного словника. 

Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі:  104288,10  грн. з ПДВ. Для 
розрахунку очікуваної вартості предмета закупівлі Замовником проаналізовано ринок, посилаючись на 
загальнодоступну інформацію, що містяться в  комерційних пропозиціях в березні 2026 року. 

Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: 104288,10  грн. з ПДВ 

При закупівлі Філе хека с/м, без шкіри, Замовником враховано та дотримано норм законодавчих актів, зокрема 
Закону України «Про публічні закупівлі» (далі — Закон про закупівлі) від 25.12.2015 № № 922-VIII, 
Особливостей здійснення публічних закупівель товарів, робіт і послуг для замовників, передбачених Законом 
України «Про публічні закупівлі», постанови Кабінету Міністрів України «Про затвердження норм та Порядку 
організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» від 24.03.2021 № 
305 (далі — Постанова № 305). 
 
Враховуючи зазначене, замовник прийняв рішення стосовно застосування таких технічних 
та якісних характеристик предмета закупівлі: 

Найменування та 
характеристики  
товару 

Кількість, 
кг​
 

Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі 

 

Яблука І товарного сорту, 
зеленого виду 

 
 

500 кг 

 
Яблука свіжі, пізньостиглі першого товарного сорту ,ДСТУ 8133 
мають бути солодкі, кисло-солодкі на смак. Плоди мають бути 
середнього розміру діаметром не менше 70мм цілі, здорові, чисті, 
щільні, без механічних пошкоджень та тріщин, без ознак гнилі, 
пошкоджень шкідниками, уражених хворобами, в’ялих, 
підморожених, колір відповідно до сорту , без плям. Тара повинна 
бути міцною, сухою, чистою, без сторонніх запахів. Відповідність 
вимогам діючого санітарного законодавства України обов`язкова. 
Вид пакування: мають бути упаковані так, щоб було забезпечено їх 
належне зберігання та транспортування. 

Банани свіжі, ґатунок 
перший, зелені, від 20см 
діаметр плоду не менше 4 см 

310 кг Банани мають бути свіжі, без перевищеного вмісту хімічних речовин, 
достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічних пошкоджень та 
пошкоджень шкідниками. Смак і запах без сторонніх домішок. 
Відповідати вимогам діючого санітарного законодавства України. 
Упаковані в ящики з картону по 15-25 кг. Без ГМО 

Апельсини свіжі, діаметр 
плоду не менше 5 см І сорту 

600 кг   Апельсини мають бути свіжі, чисті, достатньої зрілості, солодкі на 
смак, колір м'якоті оранжева, не в`ялі, без механічних пошкоджень, 
без пошкоджень шкідниками та хворобами, без перевищеного вмісту 
хімічних речовин, без цвілі, загнивання, запарювання, сторонніх 
присмаків і запахів. 

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/922-19#n795


Капуста білоголова  свіжа, 
пізньостигла першого 
товарного сорту , 1 кг 

 
380 кг 

Капуста має бути високоякісною, головки – щільними. Зовні головки 
мають щільно покриватися листками. Допускається незначне 
підмерзання зовнішніх зелених листків. Окрім цього, допускаються 
невеликі тріщини на зовнішніх листках, незначні механічні 
пошкодження і злегка підрізані зовнішні листки, без ознак гнилі. 
Головки свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані, непророслі, 
типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, без пошкоджень 
сільськогосподарськими шкідниками, урожай 2025року.  ДСТУ 7037 
«Капуста білокачанна свіжа. Технічні умови» або ТУ виробника 
певного виду товару. 

Цибуля ріпчаста свіжа, 
першого товарного сорту, від 
4 см ДСТУ  3234,1кг 

 
270 кг 

Цибуля ріпчаста має бути не пошкодженою, високоякісною (гнила і 
зіпсована не допускається), чистою, не підмороженою, достатньо 
сухою, без порожнього та твердого денця, без комах -шкідників та 
слідів від їхніх пошкоджень, без надлишкової поверхневої вологості 
та без стороннього запаху і/або присмаку урожай 2025 року. ДСТУ 
3234  «Цибуля ріпчаста свіжа. Технічні умови» або ТУ виробника 
певного виду товару. 

Морква  свіжа, першого 
товарного сорту 
,ДСТУ7035,1кг 

500 кг Морква ранньостигла має бути без дефектів. Очищена від землі 
сухим способом. Зовні коренеплоди мають бути гладенькими, 
свіжими на вигляд, правильної форми, не побитими, без тріщин. 
Зеленуваті та фіолетові головки коренеплодів не допускаються. 
ДСТУ 7035:2009 «Морква свіжа. Технічні умови» або ТУ виробника 
певного виду товару. Урожай 2025 року 

Буряк  столовий  , першого 
товарного сорту,5-10 см 
,ДСТУ7033,1кг 

 
390 кг 

Зовнішній вигляд: плоди свіжі, зрілі,  чисті, цілі, здорові, типової для 
ботанічного сорту форми і забарвлення, з плодоніжкою; смак: 
солодкий з легкою гостротою; розмір плодів довжиною (довжина без 
плодоніжки) не менше 6 см для сортів подовженої форми, не менше 4 
см (найбільший поперечний діаметр) сортів округлої форми; без 
перевищеного вмісту хімічних речовин, без ознак гнилі, без хвороб, 
механічних пошкоджень та пошкоджень шкідниками, з властивим 
для сорту запахом. Плоди повинні бути упаковані в ящики або 
спеціальні контейнери. Тара повинна бути міцною, сухою, чистою, 
без сторонніх запахів. Без ГМО.   

      

 
Бухгалтер                            ________________                     Катерина ФІЛІППОВСЬКА 


