Pile na turski nacin

1 pile

Saka soli

posuda za pecéenje

pecnica

Dobro oprati pile, na sredinu lima staviti veliku Saku soli i na sve to staviti pile. Poloziti ga prsima
prema dolje. Staviti peci u peénicu zagrijanu na 250°C i pe¢i to¢no jedan sat. Nema potrebe

prekrivati folijom, prevrtati pile ili bilo §to drugo. Pile ¢e biti hrskavo, so¢no, nemasno.

Narezati na lijepe komade i posluziti uz rizu sa povréem.
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