
                                                                      RESTAURANT    EMOTION                 
Menu Bruit de Table                                          42.70€ 

           Jeudi / Vendredi/ Samedi soir . Tel 04/51/28/69/45. 

            Nos plats et recettes sont amenés à changer chaque MOIS . 

Nos Entées                                                                                                  
------------------------------       21,50€ 

 

●​ Rillette de Lieu Crème Marinière Velours Betteraves Caviar d’Avocats 
                                                                OU 

●​ Ravioles de légumes à la Truffe Nage de Potiron au Jus Bul oisé Tuile 

                                                                             ______________________ 

Nos Plats Chauds                                                                                        
………………………………..     29,50€ 

 

●​ Duo de Canard de la Ferme déglacé au Vinaigre d’Abricots émulsion d’Herbes . 
                                                                  OU 

●​ Pavé de Cabillaud Voile de Sabayon Méditerranée au jus de Crustacés. 
                           Maraîchère de Légumes Primeur , Risotto Crémeux Truffes . 

                                                                __________________________ 

     

Bibliothèque Maître Fromager Frais et Affiné                                  --------------------------------    
22,00€. 

                                               Où 

Dessert ‘’ Maison ‘’ création EMOTION                                              ---------------------------------      
22,00€. 

●​ Dôme Baba infusion de Vanille Glacée Noix de Pécan ‘’ Liqueur   BABET ‘’. 

 

Cuisinement Vôtre !!!!      Les accords 

        Entrée / Plat      Où      Plat / From où Dessert                           ---------------------------------       
38€ 

 

Menu Bruit de Table       Entrée/ Plat / Fromage et Dessert          ------------------------------      
47,60€ 

 

‘’ suggestions et Dégustations ‘’  voir notre carte du Jour, change en fonction des Saisons. 



Nous signaler à la commande ‘Allergie ;Intolérances et Aversion ; Nos Viandes sont issues de Bêtes élevées et abattues en 
France. 

        Taxes et Service compris ;Prix nets EURO .    Réservation les soirs de Semaine à partir de 10 pers et Week-end voir 
Direction.      

 


