
ЗАТВЕРДЖЕНО 
на засіданні атестаційної комісії 
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Список  

педагогічних працівників ДПТНЗ «Луцьке ВПУ»,  
які атестуються позачергово у 2025-2026 н. р. на встановлення (підтвердження) вищої, І, ІІ кваліфікаційних категорій,  

присвоєння (підтвердження) педагогічного звання, встановлення (підтвердження) тарифного розряду 
 

№ 
п/п 

Прізвище, ім’я, по 
батькові 

Освіта, 
освітньо-науковий 

ступінь, 
навчальний 

заклад,  
рік закінчення 

Посада 

Спеціаль-ніс
ть  та 

кваліфікація 
за дипломом 

Який 
предмет 

читає 
(для 

викладач
а), яку 
групу 

веде (для 
майстра 

в/н) 

Стаж 
на 

поса-
ді 

Педа-г
огічни
й стаж  

Коли і де 
підвищував 

кваліфікацію 

Рік проходження 
попередньої 
атестації, її 
результати 

Претендує на … 

1.​ Повар Мар’яна 
Миколаївна 

Вища.  
Молодший 
бакалавр 

Волинський 
державний коледж 

технологій та 
бізнесу. 2008р.  

 
Вища  

Магістр 
Київський 

національний 
торговельно-еконо

мічний 
університет.  

2012 р.. 
 

Майстер в/н  

Технологія 
харчування. 

Кваліфікація: 
технік-технол

ог. 
 

Технології в 
ресторанном

у 
господарстві. 
Кваліфікація: 

магістр з 
технологій в 
ресторанном

у 
господарстві 

Кухар, 
кондитер 13 13 

2021 р. 
Білоцерківський 

інститут 
неперервної 

професійної освіти 
150 год.; 5 
кредитів) 

 

2022 р. 
Відповідає 

займаній посаді. 
Встановити 14 

тарифний розряд 

Відповідність 
займаній посаді. 
Підтвердження 14 
тарифного розряду  
та присвоєння 
педагогічного звання 
«майстер в/н ІІ 
категорії» 

Підстави для позачергової атестації 



Участь (5 місце серед 10 команд області) у Таборі підприємництва Junior Achievement (2025/26); Вивчення досвіду країн Балтії, участь у Міжнародному 
фестивалі «Noor Meister 2025» в Естонії (2024/25).  Участь у міжнародному фестивалі «Зелений і No Leftover» (проєкт ЕРАЗМУС+) (2025/26).  Співпраця 
з командою Ерасмус + (м.Київ) щодо написання проектів (2023/24). Участь у воркшопах щодо впровадження нових професійних стандартів 
(2025/26). Перемога у Всеукраїнському етнофестивалі кулінарного мистецтва в номінації «Самобутній підхід до приготування страв, особливість 
композиції» (2022 р.) та  в номінації «Своєрідність приготування і подачі страв і творчий підхід до створення композиції» (2023 р). Перемога команди 
«Ф’южн» на Всеукраїнському етнофестивалі кулінарного мистецтва (2023/24).  Перемога  команди «Луцька феєрія» у Всеукраїнському конкурсі «РЕСТ 
ПРОФІ» (2023/24).  Перемога команди «Хранителі традицій» (Авторський підхід) на Всеукраїнському етнофестивалі кулінарного мистецтва (2025/26). 
Підготовка учениці Москвич Анастасії (2 місце) для участі у Міжнародній конференції (VІІ Міжнародна науково-практична конференція молодих вчених 
та студентів «Якість та безпечність товарів»). Організація і проведення майстер-класів: «Суші та роли» (2023/24, 2024/25), «Зефірна флористика» 
(2025/26), «Макаронаж» (2023/24). o Організація освітнього івенту «Гарбузова феєрія» для майстрів в/н Волинської області (2025/26). o Організація і 
проведення конкурсу професійної майстерності з професії «Кухар, кондитер» (група No33, Повар М.М.), 2023 р. Керівництво учнівськими 
міні-компаніями «СмакоЛаб» та «FoodCraft» в межах бізнес-освіти (2024/25, 2025/26). 

 


