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Série 3: Le diagramme de classe et les 

diagrammes de séquence 

Exercice 1 

On souhaite gérer les différents objets qui concourent à l’activité d’un 

magasin de vente de fleurs. 

●​ Le client demande au vendeur des renseignements des renseignements 

sur les compositions florales 

●​ Le vendeur lui fournit toutes les informations nécessaires 

●​ Le client commande alors la composition de son choix et le vendeur 

émet le bon de fabrication qu’il transmet à son ouvrier fleuriste. 

●​ Le vendeur édite ensuite la facture correspondante. 

●​ L’ouvrier fleuriste crée la composition puis archive le bon de fabrication 

●​ Il remet alors la composition au vendeur 

●​ La facture est remise au client pour règlement une fois le bouquet 

réalisé 

●​ Une fois la facture réglée, le client récupère sa composition et quitte le 

magasin. 

Modéliser cette situation à l’aide d’un diagramme de séquence 

 

1  

2019/2020 
 



Bennani Mohamed Taj                                                     SMI :Conception orienté objet 
 

 

 

 

 

 

 

 

2  

2019/2020 
 



Bennani Mohamed Taj                                                     SMI :Conception orienté objet 
 

Exercice 2 

Il vous est demandé de réaliser une base de données permettant de stocker 

des recettes de cuisine et gérant également les stocks des ingrédients que 

vous possédez. Chaque recette de cuisine a un nom, une description, la durée 

de préparation et la durée de cuisson, le nombre de calories par personne, le 

nombre de parts et le niveau de difficulté : difficile, moyen ou facile. Pour 

chaque recette vous voulez savoir quels sont les ingrédients nécessaires et la 

quantité associée à chaque ingrédient. Pour chaque ingrédient vous avez son 

nom et le nombre de calories pour 100 grammes de cet ingrédient. Chaque 

ingrédient a un type, par exemple féculent pour l'ingrédient pomme de terre. 

Un même ingrédient peut avoir plusieurs conditionnements, par exemple, 

l'ingrédient farine peut être stocké sous forme d'un paquet de 1 kg ou de 500 

g. Ces deux conditionnements seront considérés comme des produits 

différents. Pour gérer les stocks des ingrédients, le lieu de stockage des 

produits dans le logement est mémorisé. Chaque rangement est nommé et 

pour chaque rangement vous savez quels sont les produits qui y sont stockés. 

Un même ingrédient peut être stocké dans plusieurs rangements. 
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