Smazone kanie

Sktadniki:
e 3 kanie (tylko kapelusze)
1 roztrzepane jajko
sol
pieprz
maka pszenna
olej do smazenia
ew. masto do smazenia

Odcinam noézki kani, a kapelusze oczyszczam dokfadnie. Jajko roztrzepuje z solq i
pieprzem. Oczyszczone kapelusze zanurzam w rozmaconym jajku, po czym
panieruje w mace. Tak przygotowane kanie ktade na rozgrzany olej na patelnie i
smaze kilka minut na niewielkim ogniu. W czasie smazenia dogladam grzybdw i
obracam je, aby réwnomiernie sie usmazyty z obydwu stron. Dodaje pod koniec
smazenia troche masta. Usmazone kanie przektadam na talerz i podaje na goraco z
kromkg chleba, ktérg mozna zamoczy¢ w pozostatym na patelni ttuszczyku.



