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Урок № 69 

Тема уроку : Тематичне оцінювання. № 10. 

Тести 

1. Яке теплове устаткування належить до допоміжного?  

а) водонагрівники; б) фритюрниці; в) марміти.  

2. На кришці резервуара водонагрівника ВЕ-210 змонтовано…  

а) термосигналізатор; б) ТЕНи; в) реле.  

3. Для підтримання постійного рівня води в кип’ятильній посудині кип’ятильника 
КБЕ-25-МІ призначена…  

а) живильна коробка; б) стакан-відбивач; в) діафрагма.  

4. У кип’ятильнику КБЕ-25-МІ розбірний кран має…  

а) кип’ятильна посудина; б) живильна коробка; в) збірник окропу.  

5. Коли верхній електрод збірника окропу кип’ятильника зануриться у воду, то…  

а) ТЕНи ввімкнуться; б) ТЕНи вимкнуться; в) ніяких змін не відбудеться.  

6. Якщо під час роботи кип’ятильника із сигнальної трубки витікає холодна вода, 
значить, несправний…  

а) електрод; б) водозбірний кран; в) поплавковий пристрій.  

7. Для підтримання страв у гарячому стані призначені…  

а) жаровні; б) марміти; в) електросковороди.  

8. Марміт МСЕСМ-3 призначений для зберігання температури…  

а) перших страв; б) других страв; в) соусів.  

9. У середній частини марміту МСЕСМ-50 розміщено…  

а) мармітниці; б) теплову шафу; в) парогенератор.  

10. У процесі відбору окропу із кип’ятильника необхідно…  

11. У марміті МСЕСМ-50 мармітниці обігріваються… 

12. На панель керування марміта МСЕСМ-3 виведено… 

Відповіді надсилати на пошту! 
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