Njoki od buéinog brasna

500ml vode

3 Zlice maslinovog ulja
prstohvat soli

150g bucinog brasna
1509 glatkog brasna

1 jaje

U vodu dodajte maslinovo ulje i sol te stavite kuhati. Kad zavrije u vodu dodajte brasno, maknite
s vatre i mijeSajte kuhacom dok se ne stvori glatka masa tijesta.

Pustite da se tijesto ohladi pa mu dodajte jedno istu€eno jaje te mikserom dobro izmje3ajte sve
dok ne dobijete jednoli¢no, glatko tijesto.

Pobrasnite radnu povr3inu pa razvaljajte tijesto u 4 kobasice i reZite njoke.

Stavite lonac vode da zavrije, dodajte njoke te kuhajte dok ne isplivaju na povrsinu. Izvadite ih
Supljikavom Zzlicom i posluzite odmah sa nekim umakom od povréa ili sira.




