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【學習單1】  上課日期：    年    月    日 
第二章 觀光餐旅業的發展(1) 

【我國餐旅業發展】 

 上古時期 
（夏商周～春秋戰國） 

中古時期 
（秦漢、魏晉南北朝、隋唐） 

近代 
（宋元明清、民國初年） 現代 

旅

行 

1.        記載夏禹開啟      

2.        為我國最早

出現觀光一詞的典籍 

3.春秋戰國開啟 

                            

4.       周遊列國開啟       

1.秦始皇興建馳道 

2.        出使西域，漢武

帝被譽為我國的旅遊宗

師 

3.北魏孝文帝開啟 

                 

1.                        為外

國最早介紹我國的旅遊

指南 

2.        下西洋─開創外

交之旅 

3.民國16年我國第一家

旅行社（中國旅行社）出

現 

一、啟蒙時期 

（民國34～35年） 

•​ 34年成立第一家國營

旅行社「            」 

•​ 頒布           ， 

為我國最早的旅行業

管理規範 

二、奠基時期 

（民國46～55年） 

•​ 加入                             

•​ 55年：公布                

管理辦法 

三、成長時期 

（民國56～65年） 

•​ 交通部觀光事業局更

名為                 

四、轉型時期 

（民國66～75年） 

•​ 訂定「          」為觀光

節 

•​ 68年開放                     

•​ 71年實施梅花等級評

鑑制度 

•​ 第一家              餐廳

麥當勞進駐 

五、成熟時期（民國76～

85年） 

旅

館 

春秋戰國設置        （官

營）、           （民營） 

1.秦漢設         、 

            (官營)； 

       、私館 (民營) 

2.隋唐設置            (官

營) ；            (民營) 

元朝設驛站、           

鴉片戰後，        旅館興

建 

餐

飲 

         為我國最早記載

餐飲場所的文獻 

              是最早的烹飪

文獻 

因受日本殖民統治， 

            引進台灣 



•​ 76年開放                     

六、多元創新時期（民國

86年～現在） 

•​ 90年全面實施              

 



【西方餐旅業發展】 

 

         時期 

（西元前～西元5

世紀末） 

         時期 

（西元5世紀末～

13世紀末） 

         時期 

（西元14世紀初～

18世紀中葉） 

近代時期 

（西元18世紀中葉

～20世紀中葉） 

現代時期 

（西元20世紀中葉

～現在） 

旅

行 

1.                舉行

奧林匹克運動競技

，帶動旅遊風氣 

2.                時期

是古歐洲餐旅活動

繁盛時期 

羅馬帝國滅亡，進

入         ，餐旅業

發展停滯約 500年 

文藝復興發展出 

                 

1.蒸汽機發明、第

一本旅遊指南出版 

2.                之創

舉： 

(1)​                 、套

裝行程 

(2)​ 世界第一家旅

行社―通濟隆

公司 

(3)​                 、旅

行業鼻祖 

第二次世界大戰後

，噴射飛機客用化

，進入 

                （Mass 

Travel）時代 

旅

館 

波斯帝國興建御道

，沿途設                

和旅舍 

                        ，

間接帶動旅館業發

展 

帶動旅館業發展 汽車旅館興起 1.                經營模

式成為主流 

2.旅館類型多元化

發展，如渡假旅

館、精品旅館、環

保旅館等 



餐

飲 

羅馬帝國在朝貢要道

設置                 

十字軍東征，東方

香料引進西方 

                將中國

餐食製作法傳入西

方 

1.         菜因食譜普

及而大為興盛 

有「           」之稱 

2.歐洲街坊開始出現 

1.Restaurant被用來

代表餐廳 

2.美食者年鑑（1803

年） 

3.米其林指南（1926

年） 

1.進入國際連鎖經

營時代(如麥當勞、

肯德基) 

2.速簡與豪華餐廳

並行 

3.餐飲養生風興起 

 
 



【學習單2】  上課日期：    年    月    日 
第二章 觀光餐旅業的發展(2) 

瞭解我國觀光活動 
活動方式：上網查詢 

查詢日期：      年      月      日 

1.​ 請連線至「交通部觀光署」(https://www.taiwan.net.tw/)，節慶活動/台灣觀光雙年曆」查詢當月活動，並

寫下你最感興趣的三項活動。 

(1)活動名稱：                                                                         

活動日期：                                                                         
活動地點：                                                                         

(2)活動名稱：                                                                         

活動日期：                                                                         
活動地點：                                                                         

(3)活動名稱：                                                                         

活動日期：                                                                         
活動地點：                                                                         

2.​ 請連線至「交通部觀光署」(https://www.taiwan.net.tw/)，再點選廣告片或宣傳影片，以欣賞我國的觀

光宣傳影片，並回答以下問題。 
(1)​我最喜歡的觀光宣傳影片名稱： 

                                                                                  

                                                                                  

(2)​原因說明： 
                                                                                  

                                                                                  

                                                                                  

 

https://www.taiwan.net.tw/
https://www.taiwan.net.tw/


【學習單3】  上課日期：    年    月    日 
第七章 餐飲業的經營概念 

瞭解我國觀光活動 
活動方式：上網查詢 

查詢日期：      年      月      日 

討論組別：        組 

1.​ 請上網蒐集三份自己最喜愛的中/西餐菜單，並寫出使用這些菜單的餐廳名稱。 

(1)​                         (2)                         (3)                        

2.​ 假設你要開設一家中/西餐廳，請為這家餐廳規劃其菜單內容。 

(1)​供餐方式： 

□單點     □套餐     □其他 

(2)​供餐時段：(可複選) 

□早餐     □午餐     □下午茶     □晚餐     □其他              

(3)​餐點項目： 

□開胃菜   □湯品     □肉類主餐   □麵類主餐 

□甜點     □飲料     □其他              

(4)​菜單價格：              元~              元 

(5)​招牌菜： 

(6)​宣傳短語： 

(7)​最低消費金額：              元 

(8)​服務費收取： 

□餐點價格的         %     □不收取服務費 

 



【學習單4】  上課日期：    年    月    日 
第八章 旅宿業概述 

臺灣旅館追追追 
活動目的：認識臺灣不同類型的旅館 

活動方式：上網查詢 

查詢日期：      年      月      日 

臺灣有許多不同類型的旅館分布在各縣(市)，請上網查詢並回答下列問題： 

1.​ 請選定一種類型的旅館。 

□商務旅館        □會議型旅館      □休閒渡假旅館 

□公寓型旅館      □汽車旅館        □其他：                

2.​ 請列舉2家營業地址在你所居住縣(市)的該類型旅館。 

你的居住地：                     

旅館名稱 房間型態(可複選) 

 □單人房    □雙人房    □三人房    □四人房    □套房 

 □單人房    □雙人房    □三人房    □四人房    □套房 

3.​ 請列舉2家營業地址在其他縣(市)的該類型旅館。 

旅館名稱 房間型態(可複選) 

 □單人房    □雙人房    □三人房    □四人房    □套房 

 □單人房    □雙人房    □三人房    □四人房    □套房 

 


