
ivaACTIVIDAD 8. 2 AÑO 
 
Instrucciones: En parejas escojan una actividad y 
realicen una comparación de la forma en la cual la 
realizan. 
 
 
 
 

Actividad:HUEVO ESTRELLADO  

  

Alumno:Jesús 

Francisco.xd 

Alumno:JOSE 
MARIA  

 

 

  Yo limpio la sartén y 
pongo un poco de 
aceite al huevo  le 
pongo sal y pimienta y 
me lo como como café 
caliente ya siii. =)    

 

        huevo estrellado 
 yo empiezo a lavar el 
sartén para preparar 
el huevo y comerlo 
en pieza poner el 
sartén en la estufa 
para luego ponerle el 
aceite y poner el 
huevo y después la 
sal y sacar tu pepsi  
de 2 y medio y yaaa 
tuuu   

 
 



 

Actividad: Spaguetti 

  

Alumno:Grettel Edith 
Chim K. 

Alumno: Yosmar 
Leonardo Gael García N. 

Yo preparo el spaguetti 
empezando primero por 
poner a hervir el agua, 
luego le agregas la pasta, 
seguido de eso; Saco la 
pasta y le quitó el agua, en 
una olla le agregas puré 
de tomate, media crema, y 
la mantequilla junto con 
el jamón; Le agrego la 
pasta, le pongo el queso 
arriba y ya. 

yo preparo el 

 spaguetti  pongo a hervir 
la pasta en una olla con 
agua caliente 

saco la pasta de la olla 

en la licuadora poner los 
condimentos los licuo pure 
pongo el liquido en la olla 
también la pasta le pongo 
condimentos lo dejo un 
rato me sirvo le pongo 
queso crema y melocomo 
como con mi pepsi  bien helada 
con muchos hielos …..<<<< 

 
 



 

      Actividad:8 Limpieza del cuarto  
  

Alumno: Judith Castillo 

Tec. 

Alumno: Adiel Isai 

Caamal Cetz 

Comienzo recogiendo las 
cosas que me sirven y las 
pongo a un lado y 
desecho las cosas que no 
me sirven,  limpio las 
superficies empolvadas 
con un trapo y barro el 
cuarto con la escoba y 
luego termino de 
acomodar el resto de las 
cosas  y al final trapeo el 
cuarto. 

 

 

 

 Cuando voy a limpiar 
mi cuarto primero 
limpio los muebles con 
un pañuelo, recojo las 
cosas que están en el 
suelo, las cosas que no 
sirven las tiro en la 
basura Y las que sirven 
las levantó, después 
barro el cuarto con 
una escoba y al final lo 
trapeo.   
 
 

 
 
 

 



 

Actividad: Chamoyadas de mango con chamoy 

  

Alumno:Merari sarai Alumno: Briana 
Abigail. 

 

yo preparo las chamoyadas de 
mango con chamoy haciendo 
lo  

siguiente: 

para preparar esto  
mayormente utilizo el mango 
natural:lo lavo, lo pelo y lo 
hago jugo  

luego busco los recipientes en 
este caso utilizaré unos vasos 
pequeños y le hecho el jugo de 
mango y lo meto al congelador 
espero hasta el día siguiente 
cuando ya esté listo y encima 
le hecho el chamoy y 
miguelito.      

Yo preparo las chamoyadas de mango 
con chamoy haciendo lo siguiente: 

para preparar esto 
mayormente utilizo el 
mango natural; lo lavo, lo 
pelo y lo hago jugo. 

luego busco los 
recipientes que utilizare 
en este caso unos 
vasitos pequeños al 
fondo le agrego un poco 
de chamoy con tajín y 
encima le hecho el jugo 
de mango lo meto al 
congelador, y espero 
hasta al día siguiente, 
cuando está listo lo saco 
del vaso y le pongo mas 
chamoy y mas tajín y a 
disfrutar de esta receta.  

 
 



Actividad:Coctel de frutas  

     Alumno:HÉCTOR      Alumno:Maria 

Yo empiezo lavando las 
frutas que voy a utilizar  
después de lavar las frutas 
las  corto  en cuadritos para 
que después las ponga en un 
recipiente, de eso le pongo 
lechera, para después  
comerlo en coctel de frutas. 

primero lavo las frutas, para 
desinfectarlas, luego las 
corto en pedazos pequeños, 
las pongo en un recipiente 
grande para poder moverlo 
con facilidad, les pongo 
lechera, un poco de media 
crema, luego lo meto un rato 
en el refrigerador y listo. 

 
 



 
 
 

Actividad: 

  

Alumna:Ivana  Alumno:David 

 primero  corto 
la salchicha 
después limpio 
una sartén y le 
pongo aceite y 
frio la salchicha 
, despues frio un 
poco de cebolla 
luego licuo el 
chile chipotle y 
lo revuelvo todo   

primero  corto la 
salchicha 
después limpio 
una sartén y le 
pongo aceite y 
frio la salchicha , 
despues frio un 
poco de cebolla 
después licuo el 
chipotle y con un 
poco de media 
crema y luego lo 
junto todo    

 


